GUVERNUL REPUBLICII MOLDOVA

HOTARIRE nr

din

Chisinau

Pentru aprobarea Regulamentului privind definirea,
descrierea, prezentarea, etichetarea si protejarea indicatiilor
geografice ale produselor vitivinicole aromatizate

in temeiul prevederilor art. 13 din Legea viei si vinului nr. 57-XVI din
10 martie 2006 (republicatd in Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2013,
nr. 64-68, art. 193), cu modificarile si completirile ulterioare, Guvernul
HOTARASTE:

1. Se aprobd Regulamentul privind definirea, descrierea, prezentarea,
gtichetarea si protgjarea indicatiilor geografice ale produselor vitivinicole
aromatizate (se anexeaza).

2. Regulamentul privind definirea, descrierea, prezentarea, etichetarea si
protejarea indicatiilor geografice ale produselor vitivinicole aromatizate intrd in
vigoare dupi trei luni de la data publicarii in Monitorul Oficial al Republicii
Moldova.

3. Controlul asupra executiirii prezentei hotériri se pune in sarcina
Ministerului Agriculturii, Dezvoltirii Regionale si Mediului.

Prim-ministru PAVEL FILIP



Aprobat
prin Hotarirea Guvernului nr.
din 2017

REGULAMENT
privind definirea, descrierea, prezentarea, etichetarea si protejarea
indicatiilor geografice ale produselor vitivinicole aromatizate

Regulamentul privind definirea, descrierea, prezentarea, etichetarea si
protejarea indicatiilor geografice ale produselor vitivinicole aromatizate (in
continuare — Regulament) transpune punctul 5, partea IV din anexa II si punctele
1 si 3-9, partea II din anexa VII la Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a
unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a
Regulamentului (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE)
nr. 1234/2007 ale Consiliului, publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene
L 347 din 20 decembrie 2013, si transpune partial Regulamentul (UE)
nr. 251/2014 al Parlamentului European si al Consiliului din 26 februarie 2014
privind definirea, descrierea, prezentarea, etichetarea si protejarea indicatiilor
geografice ale produselor vitivinicole aromatizate si de abrogare a
Regulamentului (CEE) 1601/91 al Consiliului, publicat in Jurnalul Oficial al
Uniunii Europene L 84 din 20 martie 2014.

Capitolul I
Domeniul de aplicare

1. Prezentul Regulament stabileste norme privind definirea, descrierea,
prezentarea si etichetarea produselor vitivinicole aromatizate, cerinte specifice
fata de procedeele tehnologice si metodele de analiza pentru obtinerea produselor
vitivinicole aromatizate, etapele de organizare, fabricare si comercializare a
produselor vitivinicole aromatizate cu indicatie geografica protejatd (IGP),
precum si cerintele fatd de trasabilitate s1 fatd de procedurile de evaluare a
conformitatii.

2. Prezentul Regulament se aplica produselor vitivinicole aromatizate,
specificate la punctul 4, produse in Republica Moldova sau importate, care cad
sub incidenta pozitiilor tarifare 2205 si 220600 din Nomenclatura combinata a
marfurilor, aprobata prin Legea nr. 172 din 25 iulie 2014.

Capitolul 11
Terminologie

3. In sensul prezentului Regulament se utilizeaza notiunile specificate in
articolul 2 din Legea viei si vinului nr. 57-XVI din 10 martie 2006 (in continuare
— Legea viei §i vinului), n articolul 2 din Legea nr. 66-XVI din 27 martie 2008
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privind protectia indicatiilor geografice, denumirilor de origine si specialitatilor
traditionale garantate, iIn punctul 3 din anexa nr. 1 la Hotédrirea Guvernului
nr. 356 din 11 iunie 2015 (in continuare — Reglementarea tehnica ,, Organizarea
pietei vitivinicole ), precum si urmatoarele notiuni:

arome — produse:

1) care nu sint destinate consumului sub aceastd forma, dar care sint
adaugate produselor alimentare pentru a le conferi sau a le modifica mirosul
si/sau gustul;

2) compuse sau formate din urmatoarele categorii: substante aromatizante,
substante aromatizante naturale, preparate aromatizante;

substanta aromatizanta — substanta chimica cu proprietati aromatizante;

substanta aromatizanta naturala — substantd aromatizantd obtinutd prin
procese fizice, enzimatice sau microbiologice corespunzdtoare din materii de
origine vegetala sau microbiologica, fie in stare brutd, fie dupa procesarea
acestora pentru consumul uman, prin unul sau mai multe procese traditionale de
preparare (tocare, tdiere, uscare, fermentare, presare, macinare, amestecare,
macerare s.a.). Substantele aromatizate naturale corespund substantelor care sint
prezente in mod natural si au fost identificate in natura;

preparat aromatizant” — produs, altul decit substantele aromatizante,
obtinut din:

1) produse alimentare obtinute prin procese fizice, enzimatice sau
microbiologice corespunzitoare, fie din materii in stare brutd, fie dupa
procesarea acestora pentru consumul uman prin unul sau mai multe procese
traditionale de preparare (tocare, tdiere, uscare, fermentare, presare, macinare,
amestecare, macerare $.a.); si/sau

2) materii de origine vegetald sau microbiologica, altele decit produsele
alimentare, obtinute prin procese fizice, enzimatice sau microbiologice, care au
fost luate ca atare sau procesate prin unul sau mai multe procese traditionale de
preparare (tocare, tdiere, uscare, fermentare, presare, macinare, amestecare,
macerare $.a.);

denumire sub care se comercializeaza produsul — denumire specifica a
oricarui produs vitivinicol aromatizat, prevazuta de prezentul Regulament;

descriere — termeni utilizati pe eticheta si pe ambalaj, in documentele de
insotire a transportului unui produs vitivinicol aromatizat, in documentele
comerciale, in special pe facturile fiscale si facturile de expeditie, precum si in
materialele publicitare;

prezentare — termeni utilizati pe etichetd si pe ambalaj, inclusiv in
materialele publicitare si in actiunile de promovare a vinzarilor, Tn imagini,
precum si pe recipient, inclusiv pe sticla si pe dispozitivul de inchidere;

etichetare — cuvinte, marci comerciale, marci de fabrica, semne, elemente
desenate sau scrise, stampilate, reliefate sau imprimate pe ori atasate la un
recipient cu produse vitivinicole aromatizate si pozifionate pe orice ambalaj,
document de Insotire, nota, etichetd, banderold sau coleretd care insotesc sau se
referd la produsul respectiv.
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Capitolul IIT
Definirea si clasificarea produselor vitivinicole aromatizate

4. Produsele vitivinicole aromatizate sint obtinute din produse ale
sectorului vitivinicol, cum sint mentionate in Reglementarea tehnica
,Organizarea pietei vitivinicole”, care au fost aromatizate si se clasifica in
urmatoarele categorii:

1) vinuri aromatizate;

2) bauturi aromatizate pe baza de vin;

3) cocteiluri aromatizate din produse vitivinicole.

5. Vinul aromatizat este o bautura:

1) care se obtine din una sau mai multe produse vitivinicole:

a) vin;

b) vin licoros;

) vin spumant;

d) vin spumant de calitate;

e) vin spumant de calitate de tip aromat;

f) vin spumos;

g) vin petiant;

h) vin perlant;

1) must de struguri proaspdt oprit din fermentatie prin adaosul de alcool
(mistel); si

2) in care produsele specificate la subpunctul 1) reprezinta cel putin 75%
din volumul total;

3) care a fost aromatizata;

4) in care este posibil s se fi adaugat alcool;

5) in care este posibil sa se fi addugat coloranti;

6) in care este posibil sa se fi adaugat must de struguri proaspat, must de
struguri partial fermentat sau ambele;

7) care este posibil sa fi fost indulcita;

8) care are o concentratie alcoolica dobindita de la 14,5% vol. pina la
22,0% vol.;

9) care are o concentratie alcoolica totald de cel putin 17,5% vol.;

10) care, in functie de concentratia in masa a zaharurilor, se clasifica dupa
cum urmeaza:

a) extrasec — cu o concentratie in masa a zaharurilor de cel mult 30 g/dm?
si 0 concentratie alcoolica totald in volume de cel putin 15%;

b) sec — cu o concentratie Tn masa a zaharurilor de cel mult 50 g/dm? si o
concentratie alcoolica totald in volume de cel putin 16%;

c) demisec — cu o concentratie in masa a zaharurilor de la 50 pina la
90 g/dm3;

d) demidulce — cu o concentratie in masd a zaharurilor de la 90 pind la
130 g/dm?;

e) dulce — cu o concentratie in masa a zaharurilor de cel putin 130 g/dm?;
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11) in care concentratia in masd a acizilor titrabili este de cel putin
4,0 g/dm’;

12) in care concentratia in masa a acizilor volatili, exprimata in grame de
acid acetic pe dm’, este de cel mult 1,2;

13) in care concentratia Tn masa a dioxidului de sulf total este de cel mult
300 mg/dm’;

14) in care concentratia in masa a fierului este de cel mult 14 mg/dm’;

15) in care concentratia in masa a cuprului este de cel mult 1 mg/dm’;

16) in care concentratia in masa a acidului citric este de cel mult 1 g/dm’.

6. Bautura aromatizata pe baza de vin este o bautura:

1) care se obtine din unul sau mai multe produse vitivinicole:

a) vin;

b) vin spumant;

¢) vin spumant de calitate;

d) vin spumant de calitate de tip aromat;

€) vin Spumos;

f) vin petiant;

g) vin perlant;

h) vin nou aflat inca in fermentare (tulburel); si

2) in care produsele specificate la subpunctul 1) reprezinta cel putin 50%
din volumul total;

3) care a fost aromatizata;

4) in care nu s-a addugat alcool, cu exceptia cazurilor stabilite In anexa la
prezentul Regulament;

5) in care este posibil sa se fi addugat coloranti;

6) in care este posibil sa se fi adaugat must de struguri proaspat, must de
struguri partial fermentat sau ambele;

7) care este posibil sa fi fost indulcita;

8) care are o concentratie alcoolica dobinditd de la 4,5% vol. pind la 14,5%
vol.;

9) in care concentratia in masa a zaharurilor nu depaseste 300 g/dm’;

10) in care concentratia in masd a acizilor titrabili este de cel putin
3,5 g/dm’, cu exceptia cazurilor stabilite in anexa la prezentul Regulament;

11) in care concentratia in masa a acizilor volatili, exprimatd in grame de
acid acetic pe dm’, este de cel mult 1,0;

12) in care concentratia Tn masa a dioxidului de sulf total este de cel mult
200 mg/dm’;

13) in care concentratia in masi a acidului citric este de cel mult 1 g/dm’.

7. Cocteilul aromatizat din produse vitivinicole este o bautura:
1) care se obtine din unul sau mai multe produse vitivinicole:

a) vin;

b) vin spumant;

c¢) vin spumant de calitate;
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d) vin spumant de calitate de tip aromat;

€) vin spumos;

f) vin petiant;

g) vin perlant;

h) vin nou aflat inca in fermentare (tulburel);

1) must de struguri proaspat;

j) must de struguri partial fermentat; si

2) in care produsele specificate la subpunctul 1) reprezinta cel putin 50%
din volumul total;

3) care a fost aromatizata;

4) in care nu s-a adaugat alcool;

5) in care este posibil sa se fi adaugat coloranti;

6 ) care este posibil sa fi fost Indulcita;

7) care are o concentratie alcoolicda dobindita de la 1,2% vol. pina la 10,0%
vol.;

8) in care concentratia in masa a zaharului este de cel mult 120 mg/dm3 ;

9) in care concentratia in masda a acizilor titrabili este de cel pufin
3,5 g/dm3;

10) in care concentratia in masa a acizilor volatili, exprimata in grame de
acid acetic pe dm’, este de cel mult 1,0;

11) in care concentratia Tn masa a dioxidului de sulf total este de cel mult
200 mg/dm’;

12) in care concentratia in masi a acidului citric este de cel mult 1 g/dm’.

8. Denumirile sub care se comercializeaza si descrierile categoriilor
produselor vitivinicole aromatizate sint mentionate in anexa la prezentul
Regulament.

Capitolul IV
Cerinte specifice fata de procedeele tehnologice si metodele de analiza
pentru produsele vitivinicole aromatizate

9. Procedeele tehnologice aplicate produselor vitivinicole aromatizate si
materiei prime din care sint produse acestea sint stabilite in anexa nr. 10 la
Reglementarea tehnicad ,,Organizarea pietei vitivinicole” si punctele 10-18 din
prezentul Regulament.

10. Aromatizarea produselor vitivinicole aromatizate se efectueaza cu
produse care, fiind adaugate, modificd caracteristicile organoleptice ale
produsului finit fatd de cele ale materiei prime din care acesta este fabricat.

11. Pentru aromatizarea vinurilor aromatizate se utilizeaza:

1) substante aromatizante naturale si/sau preparate aromatizante;
2) arome care:

a) sint identice cu vanilina;
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b) prezinta aroma si/sau gust de migdale;

C) prezinta aroma si/sau gust de caise;

d) prezinta aroma si/sau gust de ou; si,

3) ierburi aromatice si/sau mirodenii si/sau substante aromatizante
alimentare.

12. Pentru aromatizarea bauturilor aromatizate pe baza de vin si a
cocteilurilor aromatizate din produse vitivinicole se utilizeaza:

1) substante aromatizante si/sau preparate aromatizante;

2) ierburi aromatice si/sau mirodenii si/sau substante aromatizante
alimentare.

13. Indulcirea produselor vitivinicole aromatizate se efectueazi prin
utilizarea unuia sau a mai multora dintre urmatoarele produse:

1) zahdr, conform Reglementdrii tehnice ,Zahdr. Producerea si
comercializarea”, aprobata prin Hotarirea Guvernului nr. 774 din 3 1ulie 2007, cu
modificarile si completarile ulterioare;

2) must de struguri proaspat, must de struguri concentrat, must de struguri
concentrat rectificat, conform anexei nr.5 la Reglementarea tehnica
,Organizarea pietei vitivinicole”;

3) zahar caramelizat, care este produsul obfinut in mod exclusiv prin
incalzirea controlata a zaharozei, fara adaos de baze, de acizi minerali sau de
orice alt aditiv chimic;

4) miere, conform Reglementarii tehnice ,,Miere naturald”, aprobata prin
Hotarirea Guvernului nr. 661 din 13 1unie 2007, cu modificarile si completarile
ulterioare;

5) sirop de roscova;

6) orice alt carbohidrat natural care are un efect asemanator cu cel al
produselor mentionate anterior.

14. Adaosul de alcool la producerea unor vinuri aromatizate si a unor
bauturi aromatizate pe baza de vin se efectueaza prin utilizarea unuia sau a mai
multor produse ale caror caracteristici trebuie sia corespunda cerintelor
Reglementarii tehnice ,Definirea, descrierea, prezentarea si etichetarea
bauturilor alcoolice”, aprobatd prin Hotarirea Guvernului nr. 317 din 23 mai
2012, dupa cum urmeaza:

1) alcool etilic de origine agricola rectificat, inclusiv de origine
vitivinicola rectificat;

2) distilat de vin;

3) distilat de origine agricola;

4) rachiu de vin;

5) rachiu de tescovind de struguri; distilat de tescovina de struguri;

6) rachiu de stafide; distilat de stafide.
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15. Alcoolul etilic utilizat pentru diluarea sau dizolvarea materiilor
colorante, aromelor sau altor aditivi alimentari utilizati la fabricarea produselor
vitivinicole aromatizate trebuie sa fie de origine agricola si sa fie folosit in doze
strict necesare. Procedeele nominalizate nu sint considerate adaos de alcool in
scopul obtinerii unui produs vitivinicol aromatizat.

16. Adaosul de aditivi alimentari, inclusiv de coloranti, la fabricarea
produselor vitivinicole aromatizate se efectueaza conform normelor stabilite in
Regulamentul sanitar privind aditivii alimentari, aprobat prin Hotarirea
Guvernului nr. 229 din 29 martie 2013.

17. Adaosul de apa utilizata la fabricarea produselor vitivinicole
aromatizate nu trebuie sd modifice natura acestora, trebuie sid corespunda
cerintelor Normelor sanitare privind calitatea apei potabile, aprobate prin
Hotarirea Guvernului nr. 934 din 15 august 2007 ,,Cu privire la instituirea
Sistemului informational automatizat ,Registrul de stat al apelor minerale
naturale, potabile si bauturilor nealcoolice imbuteliate™, si sa fie folosit doar in
dozele necesare pentru:

1) prepararea esentelor de aroma;

2) dizolvarea aditivilor alimentari, inclusiv a colorantilor si a
indulcitorilor;

3) ajustarea compozitiei finale a produsului.

Apa poate fi distilatd, demineralizata, tratata sau dedurizata.

18. La fabricarea produselor vitivinicole aromatizate se admite utilizarea
dioxidului de carbon, conform Regulamentului sanitar privind aditivii alimentari,
aprobat prin Hotarirea Guvernului nr. 229 din 29 martie 2013.

19. Metodele de prelevare a probelor si metodele de analizd privind
determinarea caracteristicilor fizico-chimice si de inofensivitate pentru produsele
vitivinicole aromatizate sint stabilite Tn Reglementarea tehnica ,,Metode de
analiza in domeniul fabricdrii vinurilor”, aprobatd prin Hotédrirea Guvernului
nr. 708 din 20 septembrie 2011, precum si de cele recomandate si publicate de
catre Organizatia Internationald a Viei si Vinului (OIV).

20. Evaluarea caracteristicilor organoleptice ale produselor vitivinicole
aromatizate, inclusiv ale celor cu indicatie geograficd, se efectueazd conform
prevederilor Regulamentului privind modul de evaluare a caracteristicilor
organoleptice ale produselor vitivinicole prin analizd senzoriald, aprobat prin
Hotarirea Guvernului nr. 810 din 29 octombrie 2015.
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Capitolul V
Cerinte privind etichetarea

21. Etichetarea si prezentarea produselor vitivinicole aromatizate, puse in
comercializare imbuteliate, va contine indicatii obligatorii si facultative.

22. Indicatiile obligatorii de etichetare a produselor vitivinicole
aromatizate sint stabilite prin Legea viei si vinului.

23. Modul de prezentare a indicatiilor obligatorii de etichetare a
produselor vitivinicole aromatizate, mentionate in anexa la prezentul
Regulament, se efectueaza cu respectarea prevederilor punctului 148 subpunctele
1) si 2) din Reglementarea tehnica ,,Organizarea pietei vitivinicole”.

24. In temeiul prezentului Regulament, denumirile sub care se
comercializeazd produsele vitivinicole aromatizate pot fi completate sau
inlocuite de o indicatie geografica protejata.

25. Pentru produsele vitivinicole aromatizate a caror concentratie alcoolica
dobindita este mai mica de 10,0% vol., pe eticheta se indicd in mod obligatoriu
termenul de garantie, stabilit de cétre intreprinderea producétoare.

26. Pe eticheta sau pe suprafata ambalajului de desfacere pot fi specificate
urmatoarele indicatii facultative:

1) categoria in functie de concentratia Tn masa a zaharurilor, exprimata in
zahdr invertit:

a) extrasec — in cazul produselor cu o concentratie in masa a zaharurilor de
cel mult 30 g/dm? si, pentru categoria ,,vinuri aromatizate”, in cazul produselor
cu o concentratie alcoolica totala in volume de cel putin 15%;

b) sec — in cazul produselor cu o concentratie Tn masad a zaharurilor de cel
mult 50 g/dm? si, pentru categoria ,,vinuri aromatizate”, in cazul produselor cu o
concentratie alcoolica totald in volume de cel putin 16%;

¢) demisec — in cazul produselor a caror concentratie in masa a zaharurilor
este de la 50 pina la 90 g/dm?;

d) demidulce — in cazul produselor a caror concentratic In masa a
zaharurilor este de la 90 pina la 130 g/dm?;

e) dulce — in cazul produselor a caror concentratie in masa a zaharurilor
este de cel putin 130 g/dm?.

Indicatiile ,,demidulce” si ,,dulce” pot fi insotite de valoarea (cifra)
concentratiei in masa a zaharurilor, urmati de unitatea de masura g/dm’ si poate
fi precedata de abrevierea ,,zah.”;

2) in cazul in care denumirea sub care se comercializeaza vinul aromatizat
include sau se completeaza cu indicatia ,,spumant”, cantitatea de vin spumant
utilizat trebuie sa fie de minimum 95% din volumul de vin utilizat;
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3) denumirea sub care se comercializeaza poate fi completatd cu referire la
aroma principala utilizata.

27. In cazul in care un produs vitivinicol aromatizat respecta cerintele
stabilite pentru mai multe denumiri sub care se comercializeazd produsul, se
utilizeaza o singurd denumire dintre acestea, cu exceptia cazului in care in anexa

la prezentul Regulament se dispune altfel.

28. Atunci cind sint exprimate in cuvinte, indicatiile obligatorii si
facultative se prezintd in limba de stat.

29. Un produs care nu respecta cerintele stabilite in prezentul Regulament
sau, pentru produsele vitivinicole cu indicatie geografica, si prevederile caietului
de sarcini nu poate fi comercializat in vederea consumului uman prin asocierea
de termeni sau formuladri cum ar fi ,tip”, ,,asemanator”, ,stil”, ,,mod”, ,,gust”,
,produs ca la/in”, ,,imitatie” sau a altor termeni similari.

Capitolul VI
Produse vitivinicole aromatizate cu indicatii geografice protejate

30. Fabricarea, comercializarea si protectia produselor vitivinicole
aromatizate se efectueaza conform cerintelor stabilite in articolul 17 din Legea
viei si vinului.

31. Etapele organizarii fabricarii s1 comercializarii produselor vitivinicole
aromatizate cu indicatie geografica protejatd sint stabilite in capitolul IX din
Reglementarea tehnica ,,Organizarea pietei vitivinicole”.

32. Elaborarea si omologarea caietului de sarcini pentru produsele
vitivinicole aromatizate cu indicatie geografica protejata se efectueaza in
conformitate cu etapele prescrise in capitolul X din Reglementarea tehnica
,Organizarea pietei vitivinicole”.

33. Prin derogare de la punctul 55 din Reglementarea tehnica
,Organizarea pietii vitivinicole”, caietul de sarcini pentru fabricarea produselor
vitivinicole aromatizate cu indicatie geografica protejatd va contine informatii
referitoare la:

1) denumirea care urmeaza sa beneficieze de protectie;

2) descrierea produsului, in special in ceea ce priveste principalele sale
caracteristici analitice, precum si indicatii ale caracteristicilor sale organoleptice;

3) delimitarea arealului geografic, cu anexarea hartii topografice in cauza;

4) daca este cazul, procesele de productie deosebite, precum si restrictiile
privind producerea produselor vitivinicole aromatizate;
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5) elemente care sa justifice precum cd o anumita calitate, reputatie sau
alte caracteristici ale produsului vitivinicol aromatizat pot fi atribuite In principal
originii sale geografice;

6) mentiunea materiei prime principale din care a fost obtinut produsul
vitivinicol aromatizat;

7) cerinte cu privire la aromele si aditivii utilizati la fabricarea produselor
vitivinicole aromatizate;

8) denumirea si adresa autoritdtilor sau organismelor care verifica daca
sint respectate dispozitiile caietului de sarcini, precum si o descriere a sarcinilor
acestora;

9) planul de control intern cu privire la respectarea prevederilor caietului
de sarcini;

10) conditii de etichetare a produselor vitivinicole aromatizate cu indicatie
geografica.

34. Luarea in evidenta a producatorilor de produse vitivinicole aromatizate
cu indicatie geografica protejata si evidenta loturilor de produse vitivinicole
aromatizate cu indicatie geografica protejatd vor fi efectuate de catre Oficiul
National al Viei §i Vinului in conformitate cu prevederile Reglementarii tehnice
»Organizarea pietei vitivinicole” si ale prezentului Regulament.

Capitolul VII
Trasabilitatea si evaluarea conformitatii
produselor vitivinicole aromatizate

35. Trasabilitatea produselor vitivinicole aromatizate este asiguratd de
catre producdtorii acestora in corespundere cu cerintele prescrise in capitolul
XVIII din Reglementare tehnica ,,Organizarea pietei vitivinicole”.

36. Evaluarea conformitdtii produselor vitivinicole aromatizate se
efectueaza conform regulilor si procedurilor prevazute in Legea viei §i vinului si
in capitolul XIX din Reglementarea tehnica ,,Organizarea pietei vitivinicole”, cu
determinarea obligatorie a caracteristicilor stabilite in punctele 5, 6 si 7 din
prezentul Regulament.
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Anexa
la Regulamentul privind definirea, descrierea,
prezentarea, etichetarea si protejarea indicatiilor
geografice ale produselor vitivinicole aromatizate

DENUMIRILE SUB CARE SE COMERCIALIZEAZA SI DESCRIERILE
CATEGORIILOR PRODUSELOR VITIVINICOLE AROMATIZATE

I. Denumirile sub care se comercializeaza
si descrierile vinurilor aromatizate

1. Vin aromatizat — produs care respecta definitia prevazuta la punctul 5
din Regulament.

2. Aperitiv pe baza de vin — vin aromatizat care a putut face obiectul unui
adaos de alcool.

3. Vermut — vin aromatizat:

1) care a facut obiectul unui adaos de alcool; si

2) ale carui caracteristici au fost obtinute prin folosirea de substante
corespunzatoare din speciile de pelin (Artemisia).

4. Vin aromatizat amar — vin aromatizat cu o aroma amara caracteristica
care a facut obiectul unui adaos de alcool.

Denumirea sub care este comercializat un ,,vin aromatizat amar” este
urmatd de numele substantei aromatizante amare principale.

Pentru completarea sau inlocuirea acestei denumiri, pot fi utilizate
urmatoarele expresii sau expresii echivalente in alte limbi oficiale:

- vin cu chinind, in cazul in care aromatizarea principald este obtinutd cu
aroma principala chinina;

- Bitter vino, in cazul in care aromatizarea principald este realizata cu
aroma naturala de gentiand si in cazul in care bautura a facut obiectul unei
colorari galbene si/sau rosii cu ajutorul unor coloranti;

- Americano, in cazul in care aromatizarea este datoratd prezentei
substantelor aromatizante naturale provenind din pelin si din gentiana si in cazul
in care bautura a facut obiectul unei colorari galbene si/sau rosii cu ajutorul
colorantilor.

5. Vin aromatizat cu ou — vin aromatizat:

1) care a facut obiectul unui adaos de alcool;

2) care a facut obiectul unui adaos de gédlbenus de ou sau de extrase din
acesta,

3) care are o concentratic in masa a zaharurilor, exprimatd in zahar
invertit, de minimum 200 g/dm?; si
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4) pentru a carui preparare a fost folosita o cantitate minima de galbenus
de ou in amestec de 10 g/dm’.

Denumirea sub care este comercializat un ,,vin aromatizat cu ou” poate fi
insotita de termenul ,,cremovo” atunci c¢ind produsul congine vin cu denumirea de
origine protejata ,,Marsala” intr-o proportie de cel putin 80%.

Denumirea sub care este comercializat un ,,vin aromatizat cu ou” poate fi
insotita de termenul ,,cremovo zabaione” atunci cind produsul contine vin cu
denumirea de origine protejata ,,Marsala” intr-o proportie de cel putin 80% si are
un continut in galbenus de ou de cel putin 60 g/dm?.

6. Vikevi viiniglogi/Starkvinsglogg — vin aromatizat:

1) care a facut obiectul unui adaos de alcool; si

2) al carui gust caracteristic este obfinut prin utilizarea cuisoarelor si/sau a
scortigsoarel.

I1. Denumirile sub care se comercializeaza
si descrierile bauturilor aromatizate pe baza de vin

7. Bautura aromatizata pe baza de vin — produs care respectd definirea
prevazuta la punctul 6 din Regulament.

8. Bautura aromatizata pe baza de vin alcoolizata — bauturd aromatizata
pe baza de vin:

1) care este obtinuta din vin alb:

a) care a facut obiectul unui adaos de alcool;

b) care are o concentratie alcoolicd dobindita de cel putin 7% vol.;

¢) care a facut obiectul unei indulciri;

d) care a facut obiectul unui adaos de rachiu de stafide; si

e) care este aromatizata exclusiv cu extract de nucsoara;

sau

2) care este obtinuta din vin rosu:

a) care a facut obiectul unui adaos de alcool;

b) care are o concentratie alcoolicd dobindita de cel putin 7% vol.;

c) care a facut obiectul unei indulciri; si

d) care a facut obiectul unui adaos de preparate aromatizante obtinute
exclusiv din condimente, ginseng, nuci, esente de citrice si ierburi aromate.

9. Sangria/Sangria — bautura aromatizata pe baza de vin:

1) care este obtinutd din vin;

2) care este aromatizata prin adaos de extracte sau esente naturale de
citrice, cu sau fara sucul acestor fructe;

3) care a putut face obiectul unui adaos de mirodenii;

4) care a putut face obiectul unui adaos de dioxid de carbon;

5) care nu a facut obiectul unei colorari;
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6) care are o concentratie alcoolica dobindita de cel putin 4,5% vol. si cel
mult 12% vol.; si

7) care poate contine particule solide provenind din pulpa sau din coaja
citricelor; culoarea bauturii trebuie sd provind exclusiv din materiile prime
folosite.

Denumirea sub care este comercializata ,,Sangria” sau ,,Sangria” poate fi
folosita doar in cazul in care produsul este fabricat in Spania sau in Portugalia.
Atunci cind produsul este fabricat in altd tard, denumirile ,,Sangria” sau
»dangria” pot fi folosite doar pentru a completa denumirea sub care este
comercializata ,,bauturd aromatizata pe baza de vin”, cu condifia ca aceasta sa fie
insotita de indicatia ,,fabricat in...”, urmata de numele tarii producatoare.

10. Clarea — bautura aromatizata pe baza de vin obtinuta din vin alb in
aceleasi conditii cu cele prevazute pentru Sangria/Sangria.

Denumirea sub care este comercializatad ,,Clarea” poate fi folositd doar in
cazul in care produsul este fabricat in Spania. Atunci cind produsul este fabricat
in altd tard, denumirea ,,Clarea” poate fi folositd doar pentru a completa
denumirea sub care este comercializata ,,bauturd aromatizata pe baza de vin”, cu
conditia ca aceasta sa fie insotitd de indicatia ,,fabricat in...”, urmata de numele
tarii producdtoare.

11. Zurra — bautura aromatizatd pe baza de vin obtinutd prin adaos de
brandy sau de rachiu de vin, conform definitiilor prevazute de Reglementarea
tehnica ,,Definirea, descrierea, prezentarea si etichetarea bauturilor alcoolice”, la
bauturile ,,Sangria/Sangria” si ,,Clarea”, cu adaos eventual de bucati de fructe.
Concentratia alcoolica dobindita trebuie sa fie de cel putin 9% vol. si de cel mult
14% vol.

12. Bitter soda — bautura aromatizata pe baza de vin:

1) care este obtinuta din ,,bitter vino”, al cdrei continut in produsul finit
este de cel putin 50%;

2) care a facut obiectul unui adaos de dioxid de carbon sau de apd gazoasa;
si

3) care are o concentratie alcoolica dobindita de cel putin 8% vol. si de cel
mult 10,5% vol.

13. Kalte Ente — bautura aromatizata pe baza de vin:

1) care este obtinuta prin amestecul de vin, vin petiant sau de vin perlant
cu vin spumant ori vin Spumos;

2) la care se adauga substante naturale de lamiie sau extracte din aceste
substante; si

3) care are o concentratie alcoolica dobindita de cel putin 7% vol.

Continutul in produsul finit al vinului spumant sau al vinului spumos
trebuie sa fie de cel putin 25%.
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14. Gliihwein — bautura aromatizata pe baza de vin:

1) care este obtinuta exclusiv din vin rosu sau din vin alb;

2) care este aromatizata 1n principal cu scorfisoara si/sau cuisoare; si

3) care are o concentratie alcoolica dobindita de cel putin 7% vol.

Fara a se aduce atingere cantitafilor de apa care rezultd din aplicarea
punctului 13 din Regulament, se interzice adaosul de apa.

In cazul in care bautura a fost preparati din vin alb, denumirea sub care
este comercializat produsul ,,Gliithwein” trebuie completatd cu cuvintele ,,din vin
alb” sau cu cuvintul ,,alb”.

15. Viiniglogi/Vinglogg/Karstas vynas — bautura aromatizata pe baza de
vin:

1) care este obtinuta exclusiv din vin rosu sau din vin alb;

2) care este aromatizatd in principal cu scortisoara si/sau cuisoare; si

3) care are o concentratie alcoolica dobindita de cel putin 7% vol.

in cazul in care bautura a fost preparati din vin alb, denumirea sub care se
comercializeaza  produsul ,,Viiniglogi/Vinglogg/KarStas  vynas”  trebuie
completata cu cuvintele ,,din vin alb” sau cu cuvintul ,,alb”.

16. Maiwein — bautura aromatizata pe baza de vin:

1) care este obtinuta din vin cu adaos de plante de Galium odoratum (L.),
Scop. (Asperula odorata L.) sau din extracte ale acesteia, astfel Incit gustul de
Galium odoratum (L.) Scop. (Asperula odorata L.) sa fie predominant; si

2) care are o concentratie alcoolica dobindita de cel putin 7% vol.

17. Maitrank — bautura aromatizata pe baza de vin:

1) care este obtinutd din vin alb sec in care au fost macerate plante de
Galium odoratum (L.) Scop. (Asperula odorata L.) sau caruia i s-au adaugat
extracte din aceasta planta, cu adaos de portocale si/sau de alte fructe, eventual
sub forma de suc, cu concentrate sau extracte, si care a fost supusa unei indulciri
cu cel mult 5% zahar; si

2) care are o concentratie alcoolica dobindita de cel putin 7% vol.

18. Pelin — bautura aromatizatd pe baza de vin:

1) care este obtinuta din vin alb sau rosu si un amestec special de ierburi;

2) care are o concentratie alcoolica dobindita de cel putin 8,5% vol.; si

3) care are o concentratic in masa a zaharurilor, exprimata in zahar
invertit, de la 45 pind la 50 g/dm?® si o concentratie in masa a acizilor titrabili,
exprimata 1n acid tartric, de cel putin 3 g/dm?.

19. Aromatizovany dezert — bautura aromatizata pe baza de vin:

1) care este obtinutd din vin alb sau rosu, zahar si un amestec de
condimente de desert;

2) care are o concentratie alcoolica dobindita de cel putin 9% vol. si de cel
mult 12 % vol.; si
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3) care are o concentratie in masd a zaharurilor, exprimatd in zahar
invertit, de la 90 pind la 130 g/dm?® si o concentratie in masa a acizilor titrabili,
exprimata 1n acid tartric, de cel putin 2,5 g/dm?.

Denumirea sub care este comercializata ,,Aromatizovany dezert” poate fi
folosita doar in cazul in care produsul este fabricat in Republica Ceha. Atunci
cind produsul este fabricat 1n alta tara, denumirea ,,Aromatizovany dezert” poate
fi folosita doar pentru a completa denumirea sub care este comercializata
,bauturd aromatizatd pe baza de vin”, cu conditia ca aceasta sa fie nsotitd de
indicatia ,,fabricat in...”, urmata de numele tarii producatoare.

II1. Denumirile sub care se comercializeaza
si descrierile cocteilurilor aromatizate din produse vitivinicole

20. Cocteil aromatizat din produse vitivinicole — produs care respectd
definirea prevazuta la punctul 7 din Regulament.

21. Cocteil pe baza de vin — cocteil aromatizat din produse vitivinicole:

1) in care mustul de struguri concentrat este de cel mult 10% din volumul
total al produsului finit;

2) care are o concentratie alcoolica dobindita de cel mult 7% vol.; si

3) in care concentratia Tn masa a zaharurilor, exprimata in zahar invertit,
este de cel mult 80 g/dm?>.

22. Cocteil pe baza de vin petiant aromatizat — cocteil aromatizat din
produse vitivinicole:

1) care este obtinut exclusiv din must de struguri proaspat;

2) care are o concentratie alcoolica dobinditd de cel mult 4% vol.; si

3) care confine dioxid de carbon provenind exclusiv din fermentarea
produselor utilizate.

23. Cocteil de vin spumant — cocteil aromatizat din produse vitivinicole
care este amestecat cu vin spumant.
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NOTA INFORMATIVA
la proiectul hotararii Guvernului cu privire la aprobarea
Regulamentului privind definirea, descrierea, prezentarea, etichetarea Si
protejarea indicatiilor geografice ale produselor vitivinicole aromatizate

Conditiile care au impus elaborarea proiectului

Proiectul hotararii Guvernului cu privire la aprobarea Regulamentului
privind definirea, descrierea, prezentarea, etichetarea si protejarea indicatiilor
geografice ale produselor vitivinicole aromatizate (in continuare Regulament)
este elaborat in conformitate cu prevederile Legii viei si vinului nr. 57 din 10
martie 2006 si Reglementarii tehnice ,,Organizarea pietei vitivinicole”, aprobati
prin Hotérirea Guvernului nr. 356 din 11.06.2015.

Totodata, proiectul mentionat este elaborat in conformitate cu punctul 24
din Hotérirea Guvernului nr. 28 din 22.01.2014 cu privire la aprobarea Planului
national de armonizare a legislatiei pentru anul 2014 s$i transpune partial
Regulamentul (UE) nr. 251/2014 al Parlamentului European si al Consiliului din
26 februarie 2014 privind definirea, descrierea, prezentarea, etichetarea sl
protejarea indicatiilor geografice ale produselor vitivinicole aromatizate st de
abrogare a Regulamentului (CEE) 1601/91 al Consiliului, publicat in Jurnalul
Oficial al Uniunii Europene (JO nr. L 84, 20.3.2014, p.14), cat si pet. 5, Partea
IV din Anexa Il si pet. 1 si 3 — 9, Partea 1I din Anexa VII la Regulamentul (UE)
nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie
2013 de instituire a unei organiziri comune a pietei produselor agricole si de
abrogare a Regulamentului (CEE) nr. 922/71, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr.
1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale Consiliului, publicat in Jurnalul Oficial al
Uniunii Europene L 347 din 20 decembrie 2013.

Necesitatea actualizdrii normelor aplicabile definirii, descrierii.
prezentdrii, etichetdrii si protejarii indicatiilor geografice ale produselor
vitivinicole aromatizate, tindnd seama in acelasi timp si de metodele de fabricare
traditionale, este necesar pe motiv ¢d, la momentul actual, existi un vid in
legislatia in vigoare pentru actorii din domeniul producerii si comercializarii
produselor vitivinicole aromatizate, precum si un risc major de a induce
consumatorul in eroare, avdnd un nivel scdzut de informare si protectic a
acestuia.

Principalele prevederi si elemente noi ale proiectului

Regulamentul are drept scop asigurarea unui nivel inalt de proteciic a
consumatorilor, autenticitatea produselor, transparenta pietei si concurenta
loiala, prin stabilirea normelor specifice si detaliate pentru prezentarea si
etichetarea produselor vitivinicole aromatizate, racordarea bazei normative
nationale cu cea europeand, stabilirea cerintelor esentiale privind producerea si
protejarea indicatiilor geografice ale vinurilor aromatizate, bauturilor
aromatizate pe baza de vin si cocteilurilor aromatizate din produse vitivinicole.
fabricate In Republica Moldova sau importate.

Proiectul mentionat urmeazd a fi privit si in contextul indeplinirii
angajamentelor Republicii Moldova, care deriva din prevederile art. 297




»Indicatii geografice recunoscute” si din Anexa XXX—A ,Elemente pentru
inregistrarea §i controlul indicatiilor geografice” ale Acordului de Asociere
Republica Moldova — Uniunea Europeand, precum si din Anexa VIl la Capitolul
»Agricultura si dezvoltarea rurald” din Titlul IV al AA.

Implementarea Regulamentului are ca scop si facilitarea liberei circulatii a
marfurilor pe piata mondiala si asigurarea protectiei indicatiilor geografice, care
ii permit consumatorului si giseasca produse specifice cu caracteristici care pot
fi atribuite originii geografice, conformarea categoriilor de produse vitivinicole
aromatizate autohtone la prevederile regulamentelor europene, garantarea
autenticitatii si caliti{ii nalte a categoriei de produse mentionate, evitarea
falsificarii si contrafacerii acestora, promovarea si extinderea exportului
produselor vitivinicole aromatizate in tarile UE, CSI si in alte tari.

Prevederile Regulamentului se aplicd categoriilor de produse, care intrd
sub incidenta pozitiilor tarifare 2205 si 2206 din Nomenclatura combinata a
marfurilor, aprobata prin Legea Republicii Moldova nr. 172 din 25 iulie 2014,

Evaluarea conformitdtii produselor vitivinicole aromatizate se va efectua
in conformitate cu prevederile Legii viei si vinului si Reglementarii tehnice
»Organizarea pietii vitivinicole”, iar aprecierea calitatii produselor vitivinicole
aromatizate comercializate pe piata internd, precum si celor destinate exportului
se va efectua conform Regulamentului privind modul de evaluare a
caracteristicilor organoleptice ale produselor vitivinicole prin analizi senzoriala,
aprobat prin Hotérarea Guvernului nr. 810 din 29.10.2015.

Fundamentarea economico-financiari

Aprobarea s§i implementarea Regulamentului nu necesiti alocarea
mijloacelor din bugetul de stat, va avea efecte pozitive intru asigurarea unui cadru
normativ adecvat pentru fabricarea produselor vitivinicole aromatizate, inclusiv cu
indicatie geograficd protejatd, care vor fi mai competitive si mai calitative. In
consecintd, realizarea prevederilor Regulamentului va influenta benefic asupra
activititii producitorilor in conditiile economiei de piata.

Ministru / Vasile BITCA
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