GUVERNUL REPUBLICII MOLDOVA
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Chisiniu

Pentru modificarea si completarea Hotéririi Guvernului
nr. 1004 din 25 octombrie 2010

Guvernul HOTARASTE:

Hotérirea Guvernului nr. 1004 din 25 octombrie 2010 ,,Cu privire la
aprobarea Metodelor de prelevare a probelor pentru controlul oficial al
reziduurilor de pesticide de pe si din plante si produsele de origine vegetald”
(Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2010, nr. 214-220, art. 1125), se
modifica si se completeaza dupd cum urmeaza :

1. in titlul si textul hotéririi, In titlul Metodelor, denumirea anexelor nr.2
si 3, si denumirea procesului-verbal din anexa nr.3 la Metode, dupd cuvintul
»vegetald” se completeazi cu cuvintele ,,si animald”.

2. Preambulul hotéririi, dupd sintagma ,Legii nr. 78-XV din
18 martie 2004 privind produsele alimentare (Monitorul Oficial al Republicii
Moldova, 2004, nr. 83-87, art.431),” se completeazd cu sintagma ,Legii
nr. 10-XVI din 3 februarie 2009 privind supravegherea de stat a sdnétitii publice
(Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2009, nt. 67, art. 183), cu modificarile
si completarile ulterioare, Legii nr. 221-XVI din 19 octombrie 2007 privind
activitatea sanitar-veterinard (republicatd in Monitorul Oficial al Republicii
Moldova, 2013, nr. 125-129, art. 396), cu modificirile si completirile
ulterioare”.

3. La punctul 4 din hotirire, sintagma ,Ministerului Agriculturii §i
Industriei Alimentare” se substituie cu sintagma ,,Agentiei Nationale pentru
Siguranta Alimentelor”.

4. in Metodele de prelevare a probelor pentru controlul oficial al
reziduurilor de pesticide de pe si din plante si produsele de origine vegetald si
animala:



1) preambulul va avea urmétorul cuprins:

»HPrezentele Metode transpun Directiva 2002/63/CE a Comisiei de stabilire
a metodelor comunitare de prelevare de probe pentru controlul oficial al
reziduurilor de pesticide de pe si din produsele de origine vegetald si animald si
de abrogare a Directivei 79/700/CEE (Text cu relevantd SEE), publicatd in
Jurnalul Oficial al Comunitéatilor Europene L 187 din 16 iulie 2002.”;

2) pe tot parcursul textului, cu exceptia textului din tabelul 2, cuvintul
»~agent” se substituie cu cuvintul ,,inspector”, la cazul gramatical corespunzitor;

3) anexa nr.1 se abrogi;

4) punctul 3:

sintagma ,,organul de supraveghere si control fitosanitar” se substituie cu
sintagma ,,Agentia Nationala pentru Siguranta Alimentelor’;

se completeazd in final cu textul ,in scopul identificirii, evaludrii
riscurilor pentru sfnitatea umani, diminuirii impactului negativ al acestora
asupra stiirii de s3ndtate gi argumentirii LMR de substante nocive in sol, ap4, aer
si in produsele alimentare.”;

5} la punctul 4, dupi cuvintele ,,intr- un aliment complex” se completeazi
cu cuvintele ,, , precum si de produse de origine animald”;

6) punctul 5 va avea urmétorul cuprins:

»2. LMR pentru o plantd, un produs de origine vegetald, un ou sau un
produs lactat fine seama de nivelul maxim care poate fi prezent intr-o proba
compozitd obtinutd de la mai multe unititi de produs tratat si care se presupune
cd reprezintd nivelul mediu de reziduuri din lot. LMR pentru carne §i paséri de
curte fine seama de nivelul maxim care poate fi prezent in tesuturile animalelor
sau ale pasarilor de curte tratate individual.

LMR pentru carne gi paséri de curte se aplicd unei probe in vrac obtinute
dintr-o proba primara unicd, iar LMR pentru produsele vegetale, ouva si produse
lactate se aplicd unei probe compozite de la productia in vrac, obfinutd dintr-un
anumit numér de probe primare cuprins intre 1 i 10.”

7) punctul 6:

la notiunea “proba de analizat”, cuvintele “conform anexei nr.l la
prezentele Metode” se exclud;

la notiunea , probd de laborator”, propozitia a treia se completeazi in final
cu cuvintele ,,cu exceptia cazului in care fractionarea unititilor este specificati in
tabelul 4.”;

notiunea ,probd primard” va avea urmatorul cuprins:

,,probd primard — una sau mai multe unititi prelevate dintr-un singur punc
al lotului. Punctul din lot, de unde este prelevati proba primari, trebuie selectat,
in mod aleatoriu. In cazul in care acest lucru este imposibil din punct de vedere
fizic, punctul de prelevare trebuie ales in mod aleatoriu din pirtile accesibile ale
lotului.

Numirul de unitifi necesare pentru a constitui o probi primari este
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determinat de dimensiunea minimd si de numdrul de probe de laborator
solicitate. Pentru produsele de origine vegetald, oud si produse lactate, in cazul in
care sint prelevate mai multe probe dintr-un lot, fiecare proba primar3 trebuie s
contribuie n proportie egali la constituirea probei in vrac.

in cazurile in care unitigile sint de dimensiuni medii sau mari si In care
amestecarea probelor in vrac nu permite obtinerea unor probe de laborator
reprezentative, sau in cazul in care unititile, de exemplu, ouile, fructele cu miez
moale, pot fi strivite prin amestecare, unitdtile pot fi repartizate in mod aleatoriu
intre subprobele de laborator in momentul prelevirii probei/probelor primare.

In cazul in care probele primare sint prelevate in mai multe etape in timpul
incarcarii/descarcarii unui lot, ,punctul” de prelevare este de fapt un anumit
moment din perioada in care are loc incarcarea sau descércarea lotului. Pentru a
objine proba/probele de laborator unititile nu vor fi tiiate sau divizate cu
exceptia cazului In care fractionarea unititilor este specificati in tabelul 4;”;

la notiunea ,probd”, dupa cuvintele ,,proba in vrac” se completeazi cu
cuvintul ,, , animalul”;

la notiunea reziduuri de pesticide”, cuvintele ,prezentele Metode” se
substituie cu sintagma ,, Regulamentul sanitar privind limitele maxime admise de
reziduuri ale produselor de uz fitosanitar din sau de pe produsele alimentare si
hrand de origine vegetald si animald pentru animale”, aprobat prin Hotdrirea
Guvernului nr,1191 din 23 decembrie 2010”;

nofiunea ,,unitate” se completeaza cu literele d) si €) cu urmétorul cuprins:

~A)pentru animalele mari sau pentru pdrti sau organe din acestea — 0
portiune dintr-o parte sau totalitatea unei pérgi din organul respectiv constituie o
unitate. Pértile sau organele pot fi trangate pentru a constitui unitéti;

¢) animale mici sau pdrfi sau organe din acestea — fiecare animal intreg
sau fiecare parte dintr-un organ complet poate constitui o unitate. in cazul in care
sint ambalate, unitétile pot fi identificate in conformitate cu litera b). In cazul in
care utilizarea unui dispozitiv de prelevare nu afecteaz reziduurile, acesta poate
fi utilizat la constituirea unitatilor.”;

8) punctul 9 1n final se completeazl cu urmitorul text ,.si, respectiv, in
tabelul 3, in cazul unui lot suspect de carne sau de pasiri de curte”; '

9) la punctul 13, sintagma ,,tabelul 2” se substituie cu sintagma ,,tabelele 2,
451 57;

10) la punctul 15, dupa cuvintele ,,in stare proaspiti” se completeazi cu
cuvintele ,,si ouéle intregi”;

11) la punctul 17, sintagma ,,tabelul 2” se substituie cu sintagma ,,tabelele
2,45i 5% .

12) punctul 25 se completeazi cu urmétorul text ,Probele de carne §i de
pasari de curte trebuie congelate inaintea expedierii, cu exceptia cazului in care
sint transportate la laborator inaintea unei eventuale deteriorari.”;

13) la punctul 29, cuvintele ,la prezentele Metode” se substituie cu
sintagma ,al Regulamentului sanitar privind limitele maxime admise de



reziduuri ale produselor de uz fitosanitar din sau de pe produse alimentare si
hrand de origine vegetald si animald pentru animale”, aprobat prin Hotirirea
Guvernului nr.1191 din 23 decembrie 2010”;

14) la punctul 42, dupi cuvintul ,vegetald” se completeazi cu cuvintele

»Si/sau animala”;

15) tabelul 1 va avea urmétorul cuprins:

., Labelul 1

Numirul minim de probe primare care trebuie prelevate dintr-un lot

Specificare

Numairul minim de probe primare ce
trebuie prelevat din lot

a) Carne si pdsari de curte

Lot nesuspect 1
Lot suspect Determinat conform tabelului 3
b) Alte produse

Produse ambalate sau in vrac, care pot
fi considerate ca fiind bine amestecate
sau omogenizate

1 (un lot poate fi amestecat printr-un
proces de calibrare sau de fabricare)

Produse ambalate sau in vrac, care sint
suspectate ¢ nu ar fi bine amestecate
sau bine omogenizate

Pentru produsele alimentare de origine
vegetald care cuprind unitati mari, in
cazul produselor alimentare de bazi
exclusiv de origine vegetald, numarul
minim de probe primare trebuie si

corespundd numérului minim de
unititi, necesare pentru proba de
laborator (tabelul 2)
<50 3
50 - 500 5
> 500 10
sau
Numirul de sticle, de cutii sau de alte
recipiente din lot
1-25 1
26 - 100 5
> 100 107,

16) tithul tabelului 2 va avea urmitorul cuprins:
~Produse de origine vegetala: descrierea probelor primare si a dimensiunii

minime a probelor de laborator”;

17) se completeaza cu tabelele 3, 4 5i 5 cu urmétorul cuprins:




»labelul 3

Numarul necesar de probe primare, selectate aleatoriu, pentru a detecta cel
putin o probi neconforma intr-un lot de carne sau de pisiri de curte cu o
probabilitate datid pentru un anumit nivel al incidentei de probe neconforme
in acel lot

Incidenta de Numirul minim de probe necesar pentru detectia
probe neconforme probelor neconforme cu o probabilitate de:
in lot

% 90% 95% 99%
90 1 - 2
80 - 2 3
70 2 3 4
60 3 4 5
50 4 5 7
40 5 6 9
35 6 7 11
30 7 9 13
25 9 11 17
20 11 14 21
15 15 19 29
10 22 29 44
5 45 59 90

1 231 299 459

0,5 460 598 919

0,1 2301 2995 4603

Note:

1. Tabelul presupune o prelevare aleatorie.

2. Cind numdrul probelor indicat in prezentul tabel este mai mare de 10%
din numaérul unitétilor lotului, numarul total de probe primare se va calcula
conform formulei:

n = n/((1+( n,-1))/N), unde:

n — numérul minim de probe primare necesar;

n, — numirul de probe primare conform prezentului tabel;

N — numarul unititilor, din care se pot recolta probe primare, ale lotulut.

3. In cazul in care o singurd probi primari este prelevati, probabilitatea de
a depista o nonconformitate este aceeasi cu incidenta reziduurilor neconforme.




4. Pentru probabiliti{i exacte sau alternative sau pentru o incidenta diferita
a nonconformititii, numérul probelor ce vor fi prelevate poate fi calculat astfel:

1-p=(1-1)", unde:

p — reprezintd probabilitatea;
i — reprezinti incidenta reziduurilor neconforme din lot (ambele exprimate
in fractii si nu in procente);
n — reprezintd numérul de probe.

Carne de mamifere si pasire:
descrierea probelor primare §i méirimea probelor de laborator

Tabelul 4

Nr. | Clasificarea produsului Exemple Natura probei | Dimensiunea
d/o primare care | minimi a fiecirei
trebuie prelevatd | prohe de
laborator
Produse alimentare de origine animalii primare
1. Carne de mamifere
Notd: Pentru implementarea LMR pentru pesticidele liposolubile probele trebuie
recoltate conform pet. 2 din prezentul tabel.
1.1. | Mamifere mari, intregi san Vitel, oi, O parte san 0,5kg
jumiitifi de carcasa, obignuit porci intreaga diafragma,
<10kg suplimentar mugchi
cervical daci este
necesar
1.2. | Mamifere mici, intreaga lepuri Intreaga carcasd 0,5 kg dupa
carcasi sau un sfert indepértarea pielii
posterior si oaselor
1.3. | Buciéti de came de mamifer, Un sfert, intrcaga unitate, 0 0,5 kg dupa
proaspete, refrigerate, bucati, bucaté dintr-o Indepértarea
congelate, ambalate sau altfel mugchi, bucatd mare oaselor
prezentate umeri
1.4, | Parti de carne de mamifer, Sferturi, Fi¢ o secfiune 0,5 kg dupi
congelate in vrac bucati congelatd dintr-un | indepartarea pielii
container sau pirti si oaselor
intregi individuale
sau buciti din
acestea
2. | Grasimi animale, inclusiv grisimea carcasel
Nota: Probele de grisimi recoltate conform pet. 2.1, 2.2 si 2.3 pot fi utilizate pentru
determinarea conformitajii griisimii sau a intregulni produs referitor la LMR.
2.1. | Mamifere mari la sacrificare, | Bovine, oi, | Griisimi perirenale, 0,5 kg
carcase intregi sau jumat#i, porci grasime
uzual >10 kg abdominald sau
cutanata tiiati de la
un animal
2.2, | Mamifere mici la taiere, Griisime 0,5 kg
carcase intregi san jumatiti, abdominalii sau
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uzual <10 kg

subcutanati tiiati
de la unul sau mai
multe animale

2.3. | Pirii de carne de mamifer Picioare, | Fie grisime vizibila 0,5 kg
muschi, téiata de la unitagl
buciti ori portiuni sau
intreaga unitate 2kg
dacd nu se poate
tdia grisimea
2.4. | Tesut gras mamifer vrac Unitéti recoltate cu 0,5 kg
instrumente de la
cel putin trei
portiuni
3. | Organe de mamifere
3.1. | Ficat mamifer proaspat, Un ficat Intreg sau 0,4 kg
refrigerat, congelat 0 parte dintr-un
ficat
3.2. | Rinichi mamifer proaspit, Unul sau ambii 0.2 kg
refrigerat, congelat rinichi de Ia unul
sau doudi animale
3.3. | Inimi mamifera proaspata, [nim3 intreagi sau 0,5 kg
refrigerata, congelati o porfiune de
ventricul, daci este
mare
3.4. | Alte organe mamifere ( portiune sau 0,5 kg
proaspete, refrigerate, intreaga unitate de
congelate la unul sau mai
multe animale sau o
sectiune congelata
de la produsele in
vrac congelate
4. | Carne de pasare

Notd: Pentru implementarea LMR pentru

recoltate conform pet.5 din prezentul tabel.

pesticidele liposolubile probele trebuie

4.1, | Pasiri — carcase mari > 2 kg Curcani, Coapse, picioare si 0,5 kg dupid
giste, rate, alte porfiuni de indepértarea pielii
cocosi si carne rosie si oaselor
clapom
4.2, | Pasari — carcase medii Gaini, | Coapse, picioare §i 0,5 kg dupa
500g-2kg pasari de alte portiuni de indepértarca pielii
guinea, pui | carne rogie de la cel si oaselor
putin trei pasiri
4.3. | PAsari — carcase mici Prepelite, Carcase de la cel 0,2 kg de tesut
<500 g porumbei putin gase pasiri muscular
44, | Parti Je pésiri proaspete, | Picioare, Unitati ambalate 0,5 kg dupa
refrigerate, congelate sau | sferturi, sau unitifi Indepértarea pielii
ambalate piepturi si individuale si paselor
aripi
5. | Grisimi de pasare inclusiv grdsimea carcasei.

Notd: Probele de grisimi recoltate conform pct. 5.1, 5.2, pot fi utilizate pentru




determinarea conformit&tii grisimii sau a Intregului produs referitor la LMR.

5.1. | Pasari la sacrificare, carcasa | Pui, curcani | Unitéti de grésime 0,5 kg
intreagd sau parfi din carcasd abdominala de la
cel putin trei paséri
5.2. | Parti de carne de pasare Picioare, Grasime vizibild 0.5 kg
piepturi, tiiatd de [a unitati
mugchi ori portiuni saun
Intreaga unitate 2 kg
dacd nu s¢ poate
tdia grisimea
5.3. | Tesut gras de pasére in vrac Unitéti recoltate cu 0,5 kg
instrumente de la
cel putin trei
portiuni
6. | Organe de pasire
6.1. | Organe comestibile de pasire Unitéti de la cel 0,2 kg
cu exceptia ficatulul gras de putin sase pasari
gisca sau rafd sau produse cu sau o secfiune
valoare ridicatd similare dintr-un container
6.2. | Ficat gras de giscd sau ratd O unitate de la o 0,05 kg
sau produse cu valoare pasdre sau un
ridicatd similare container
Produse de origine animali procesate
7. | Produse alimentare de origine animali secundare, carne uscati

Produse de origine animald derivate comestibile, grasimi animale procesate, inclusiv

extracte de grasimi

Produse alimentare de origine animal3 prelucrate (dintr-un singur ingredient) cu sau fird
un mediu de ambalare sau ingrediente minore, cum ar fi agenii aromatizani,
condimente, care sint normal preambalate §i gata pentru consum cu sau fir# coacere.

Produse alimentare de origine animald prelucrate (din mai multe ingrediente), cu mai
multe ingrediente constitutive de origine animali si vegetald vor fi incluse aici, dac#
ingredientele de origine animal3 sint predominate.

Produse din carne de
mamifere sau pasiri,
maruntite, coapte, uscate sau
alttel procesate

Sunci,
cirnati, pate
de paséire,
carne de
vitd tocatd

Unitéti de ambalaj,
sectiuni
reprezentative din
container, sau
unitati luate cu
ajutorul
instrumentelor

0,5 kg sau 2 kg
daca continutul de
grisime este <5 %




Tabelul 5

Ouai si produse lactate: descrierea probelor primare
si a dimensiunii minime a probelor de laborator

Nr.
d/o

Clasificarea produsului Exemple Natura probei Dimensiunea
primare care minim3 a fiecirei
trebuie probe de laborator
prelevati

Produse alimentare de origine animali primar

Oud de géini

Qud cu exceptia celor de Oui Intregi 12 oud intregi de
prepelité sau similare géind, 6 oudi intregi de
rad sau giscd

Qua de prepelifd sau similare Oud intregi 24 oua intregi

Lapte Uni&tati intregi 0,5 litri
sau unitai luate
cu ajutorul
instrumentefor
de recoltare

Produse de origine animali procesate

Produse alimentare de origine animali secundare, produse din lapte secundare, cum ar £i
lapte praf degresat, pudri de lapte

Produse de origine animald derivate comestibile, grisimi din lapte, produse de lapte
derivate, cum ar fi unt, uleiuri din lapte, creme, pudre de cremaé, cazeini ete.

Produse alimentare de origine animald prelucrate (dintr-un singur ingredient), produse
din lapte prelucrate, cum ar fi iaurtul, brinzeturile

Produse alimentare de origine animald manufacturate (din mai multe ingrediente),
produse din lapte prelucrate cu mai multe ingrediente constitutive de origine animald §t
vegetald, dacs ingredientele de origine animald sint predominate, cum ar fi brinzeturi
prelucrate, preparate din brinzi, iaurturi aromate, lapte condensat indulcit

3.1

Lapte lichid, pudrd de lapte, Unitati de 0,5 litri ~ lichide
creme, inghetatd pe bazd de ambalaj sau
lapte, iaurturi unitafi lvate cu 0,5 kg - solide
ajutorul
instrumentelor
de recoltare

Laptele praf sau pudra de cremd vrac trebuie bine omogenizate inainte de recoltare,
aderentele de pe peretii recipientilor vor fi desprinse §i omogenizate bine. Aproximativ
2 — 3 litri vor fi indepértati, dupd care se va omogeniza din nou inainte si fie recoltats
proba de laborator.

Laptele pudrd vrac va fi recoltat aseptic introducindu-se un tub uscat in interiorul pudrei.
Laptele cremé vrac va fi omogenizatd Tnainte de recoltare cu evitarea formdrii de spuma,

friscd sau unt.

3.2.

Unt §i grasimi lactate Unt, zer, | Intreaga unitate 0,2 kg sau
grisimi de ambalaj sau o 0,2 litri
ugoare cu | parte din aceasta
continut de | sau unitafi luate

unt, grésimi cu ajutorul
lactate instrumentelor
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[ anhide | !
3.3. | Brinzeturi inclusiv brinzeturi procesate
Unititi de 0,3 kg sau mai Intreaga unitate 0,5 kg
mari sau unitati tiiate
Unitii< 0,3 kg cu ajutorul 0,3 kg
instrumentelor
Notd: Recoltarea din brinzeturile in forma circulard se va efectua prin doui tdieturi
radiale de la centru. Recoltarea din brinzeturile in forma rectangularii se va efectua prin
doua tédieturi paralele cu o margine.
3.4. |Produse din oud lichide, Unitéti luate 0,5kg”
congelate sau uscate aseptic cu
ajutorul
instrumentelor

Prim-ministru PAVEL FILIP




Noti informativa la proiectul hotéiririi de Guvern
» Pentru modificarea si completarea Hotiririi Guvernului nr. 1004 din 25
octombrie 2010 Cu privire la aprobarea Metodelor de prelevare a probelor pentru
controlul official al reziduurilor de pesticide de pe si din plante si produsele de
origine vegetala ™
Protectul de hotérire nominalizat este elaborat in temeiul Legii nr.119-XV din
22 aprilie 2004 cu privire la produsele de uz fitosanitar si la fertilizanti (Monitorul

Oficial al Republicii Moldova, 2004, nr. 100-103, art.510), cu-modificirile §i ... .

completdrile ulterioare, Legii nr. 105-XV din 13 martie 2003 privind protectia
consumatorilor (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2003, nr. 126-131,
art.507), cu modificirile si completdrile ulterioare, Legii nr. 78-XV din
18 martie 2004 privind produsele alimentare (Monitorul Oficial al Republicii
Moldova, 2004, nr. 83-87, art.431), Legii nr. 221-XVI din 19 octombrie 2007 privind
activitatea sanitar-veterinard (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2008, nr. 51-
54, art. 153) cu modificérile si completdrile ulterioare si vine intru executarea
prevederilor Hotéririi de Guvern nr. 1125 din 14 decembrie 2010 ,,Cu privire la
aprobarea Planului de actiuni al Republicii Moldova prwmd .implementarea
Recomandarilor Comisiei Europene pentru instituirea Zonei de Liber Schimb
Aprofundat si Cuprinzitor dintre Republica Moldova si Uniunea FEuropeand”

(Monitorul Oficial, 2010, nr. 252-253, art. 1258), precum si a pozitiei 18 din Planul
national de armonizare a legislatiei pentru anul 2015, aprobat prin Hotiérirea de
Guvern nr.16/2015 cu privire la aprobarea Planului national de armonizare a
legislatiei pentru anul 2015 din 26 februarie 2015.

Modificarile si completérile care se propun pentru operare vor aduce actul
normativ national armonizat in vigoare in deplind concordanta cu Directiva (CE) nr.
63/2002 din 11 iulie 2002 de stabilire a metodelor comunitare de prelevare de probe
pentru controlul oficial al reziduurilor de pesticide de pe si din plante si produsele
de origine vegetald si animali si de abrogare a Directivei 79/700/CEE.

Prezentul proicct de act normativ, avind ca scop actualizarea metodelor de
prelevare de probe pentru controlul oficial al reziduurilor de pesticide de pe si din
produsele de origine vegetala si animald, va contribui la eficientizarea supraveghem
sigurantei alimentelor, $i minimizarea riscului pentru sédnitatea publicai.

Prezentul act normativ nu are impact asupra activitdtii de Intreprinzitor si nu
necesitd elaborarea analizel impactului de reglementare.

Totodata proiectul prezentat spre aprobare nu necesita cheltuieli suplimentare
din partea statului, acestea fiind suficiente intru exercitarea pe de plin a atributiilor
functionale de catre Agentia Nationald pentru Siguranta Alimentelor.

in contextul celor expuse, considerim oportun §i necesar examinarea $i
aprobarea proiectului emis spre avizare.
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