Proiect ,,UE”

GUVERNUL REPUBLICII MOLDOVA

HOTARAREmr.
din 2025
Chisinau
cu privire la modificarea unor hetarari ale Guvernului
(cerinte de calitate pentru produse prelucrate si conservate)

In temeiul art.1 alin. (4) din Legea nr.279/2017 privind informarea
consumatorului cu privire la produsele alimentare (Monitorul Oficial al Republicii
Moldova, 2018, nr.7-17, art.54), cu modificarile ulterioare, si al art.3 alin. (16) din
Legea nr.296/2017 privind cerintele generale de igiena a produselor alimentare
(Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2018, nr.7-17, art.60) cu modificarile
ulterioare, Guvernul HOTARASTE:

Prezenta Hotarare transpune partial CODEX STAN 66-1981 Standard
pentru masline de masa (adoptat in 1981, revizuit in 1987, 2013 si amendat in
2022, 2023).

1. Hotararea Guvernului nr.68/2009 cu privire la aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Faina, grisul si tarita de cereale” (Monitorul Oficial
al Republicii Moldova, 2009, nr.23-26, art.107), cu modificirile ulterioare, se
modifica dupa cum urmeaza:

1.1. in denumire si pe tot parcursul textului, textul ,Reglementare
tehnica «Faina, grisul si tdrata din cereale»”, la orice formad gramaticald, se
substituie cu textul ,,Cerinte de calitate pentru faina, gris si tarata din cereale”, la
forma gramaticala corespunzitoare, iar cuvintele ,,prezenta Reglementare
tehnica”, la orice forma gramaticala, se substituie cu cuvintele ,,prezentele
Cerinte”, la forma gramaticald corespunzatoare;

1.2. in hotarare:

1.2.1. clauza de adoptare va avea urmatorul cuprins:

,»in temeiul art.3 alin. (16) lit. a) din Legea nr.296/2017 privind cerintele
generale de igiena a produselor alimentare (Monitorul Oficial al Republicii
Moldova, 2018, nr.7-17, art.60) cu modificarile ulterioare si art.1 alin. (4) din
Legea nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2018, nr.7-17, art.54) cu
modificarile ulterioare, Guvernul HOTARASTE:”;

1.2.2. punctul 2 se abroga;

1.2.3.  la punctul 3, cuvintele ,,si Ministerul Sanatatii” se exclude;

1.3. in anexa:
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1.3.1. la punctul 1, cuvantul ,esentiale” se substituie cu cuvantul
»speciale”;

1.3.2.  punctul 4 va avea urméatorul cuprins:

4. Sub incidenta prezentelor Cerinte cad grupele de produse cu urmatoarele
pozitii tarifare: 1101 00, 1102 si 1103, conform Nomenclaturii combinate a
marfurilor, aprobate prin Legea nr.172/2014.”;

1.3.3. punctul 5 se abroga;

1.3.4. denumirea capitolului III va avea urmatorul cuprins:

»1II. Cerinte speciale”;

1.3.5.  punctele 8 — 10 vor avea urmatorul cuprins:

,»3. Siguranta produselor alimentare si a materialelor care vin in contact cu
produsele alimentare se asigura prin controlul inofensivitatii produselor
alimentare si a materialelor care vin In contact cu produsele alimentare efectuat
de catre operatorii din domeniul alimentar pe tot lantul alimentar, inclusiv prin
aplicarea principiilor de analiza a riscurilor in punctele critice de control (HACCP
— Hazard Analysis and Critical Control Points).

9. Operatorul din domeniul alimentar detine inregistrarile care permit
verificarea trasabilitatii pentru a identifica materiile prime, loturile si tipurile de
produse si documentele ce autentifica respectarea cerintelor de calitate. Aceste
inregistriri se pastreaza conform articolului 13! alineatul (3) din Legea
nr.306/2018 privind siguranta alimentelor.

10. Originea, calitatea si siguranta materiei prime utilizate la fabricarea
produselor cerealiere se confirmad prin certificatul de calitate, emis de catre
producitor, in conditiile articolului 13! din Legea nr.306/2018 privind siguranta
alimentelor.

Materiile prime utilizate la fabricarea produselor cerealiere trebuie sa
corespundd cerintelor Reglementarii tehnice ,,Griul, orzul, ovazul, secara,
porumbul si sorgul de uz alimentar, aprobatd prin Hotararea Guvernului
nr.202/2009.”;

1.3.6. la punctul 12, cuvintele ,,normelor stabilite de organul central de
specialitate al administratiei publice in domeniul ocrotirii sandtatii” se substituie
cu cuvintele ,,limitelor stabilite de Ministerul Sanatatii”;

1.3.7.  punctul 15 va avea urmatorul cuprins:

,»15. Continutul de contaminanti in produsele cerealiere nu trebuie sa
depaseasca nivelurile maxime stabilite in Anexa nr.1 la Regulamentul sanitar
privind nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti din produsele alimentare,
aprobat prin Hotararea Guvernului nr.724/2024.”;

1.3.8.  se completeaza cu punctele 15%-15% cu urmatorul cuprins:

,,15%. Reziduurile de pesticide in produsele cerealiere trebuie s corespunda
limitelor maxime stipulate Tn Regulamentul sanitar privind limitele maxime de
reziduuri de pesticide din sau de pe produse alimentare si hrana de origine vegetala
si animala pentru animale, aprobat prin Hotararea Guvernului nr.867/2023.

152, Criteriile microbiologice ale produselor cerealiere trebuie si
corespunda criteriilor prevazute in anexa la Cerintele privind criteriile
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microbiologice pentru produsele alimentare, aprobate prin Hotararea Guvernului
nr.221/2009.

15°. Continutul de radionuclizi in produsele cerealiere nu trebuie s
depaseasca concentratiile maxime admise igienic stabilite in Anexa F la Normele
fundamentale de radioprotectie. Cerinte si reguli igienice (NFRP-2000), aprobate
prin Normele Ministerului Sanatatii nr.06.5.3.3.4 din 27 februarie 2001.”;

1.3.9.  punctul 17 va avea urmatorul cuprins:

,17. Produsele cerealiere trebuie sa fie preambalate si ambalate in ambalaje
care sd corespunda cerintelor stipulate in Regulamentul sanitare privind
materialele si obiectele destinate sd vina in contact cu produsele alimentare,
aprobat prin Hotararea Guvernului nr.308/2011 si Regulamentului sanitar privind
materialele si obiectele din plastic destinate sa vind in contact cu produsele
alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr.278/2013.”;

1.3.10. la punctul 18, cuvintele ,,cu amanuntul a” se exclude;

1.3.11. la punctul 20, textul ,,Legea nr.78-XV din 18 martie 2004 privind
produsele alimentare si se indicd pe eticheta produsului” se substituie cu textul
,cerintele stabilite la articolul 13 alineatele (1) si (2) din Legea nr.306/2018
privind siguranta alimentelor”;

1.3.12. punctele 21 si 22 vor avea urmatorul cuprins:

,,21. La introducerea pe piatd, produsele autohtone ,trebuie sa fie insotite de
certificatul de calitate, iar cele din import — de documentul ce atesta siguranta si
calitatea, in conformitate cu prevederile articolului 13* din Legea nr. 306/2018
privind siguranta alimentelor.

22. Introducerea pe piata a produselor care cad sub incidenta prezentelor
Cerinte, atat de productie autohtona cat si de import, se efectueaza in conformitate
cu prevederile Legii nr.306/2018 privind siguranta alimentelor si a Legii
nr.296/2017 privind cerintele generale de igiena a produselor alimentare.”;

1.3.13. punctele 23 si 24 se abroga.

2. Hotararea Guvernului nr.1323/2008 cu privire la aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Ciuperci. Produse din ciuperci” (Monitorul Oficial al
Republicii Moldova, 2008, nr.215-217, art.1340), cu modificarile ulterioare,
se modifica dupa cum urmeaza:

2.1. in denumire si pe tot parcursul textului, textul ,Reglementare
tehnicd «Ciuperci. Produse din ciuperci»”, la orice forma gramaticald, se
substituie cu textul ,,Cerinte de calitate pentru ciuperci si produse din ciuperci”, la
forma gramaticala corespunzatoare, iar cuvintele ,,prezenta Reglementare
tehnica”, la orice formad gramaticald, se substituie cu cuvintele ,,prezentele
Cerinte”, la forma gramaticald corespunzatoare;

2.2. in hotarare:

2.2.1. clauza de adoptare va avea urmatorul cuprins:

,in temeiul art.3 alin. (16) lit. a) din Legea nr.296/2017 privind cerintele
generale de igiend a produselor alimentare (Monitorul Oficial al Republicii
Moldova, 2018, nr.7-17, art.60) cu modificarile ulterioare si art.1 alin. (4) din
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Legea nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2018, nr.7-17, art.54) cu
modificirile ulterioare, Guvernul HOTARASTE:”;

2.2.2.  punctul 2 va avea urmatorul cuprins:

,,2. Controlul asupra executarii prezentei hotarari se pune in sarcina Agentiei
Nationale pentru Siguranta Alimentelor.”;

2.3. in anexa:

2.3.1. laclauza de armonizare:_textul ,,Regulamentului (CE) 1863/2004
din 26 octombrie 2004 de stabilire a standardului de comercializare pentru
ciupercile de cultura din genul Agaricus, publicat in jurnalul Oficial al Uniunii
Europene (JO) nr. L 325, 28/10/2004 P.0023 — 0029),” se exclude, iar textul
,wotandardului Comisiei Codex Alimentarius privind ciupercile conservate
(CODEX STAN 55-1981)” se substituie cu textul ,,Anexei pentru anumite tipuri
de ciuperci din CODEX STAN 297-2009”;

2.3.2.  denumirea capitolului I. va avea urmatorul cuprins:
»1. Domeniul de aplicare.
Definitii si caracteristici ale produselor”;

2.3.3. punctul 5 va avea urmatorul cuprins:

,,5. Sub incidenta prezentelor Cerinte cad grupele de produse cu urmatoarele
pozitii tarifare, conform Nomenclaturii combinate a marfurilor, aprobate prin
Legea nr.172/2014: 0709 51 000 — 0709 56 000, 0709 59 000, 0710 80 610, 0710
80690, 0711 51 000, 0711 59 000, 0712 31 000 — 0712 34 000, 0712 39 000, 2001
90 500 s1 2003.”;

2.3.4.  punctul 13 se completeaza cu un enunt cu urmatorul cuprins:

,Originea, calitatea si siguranta materiei prime utilizate la fabricarea

produselor din ciuperci se confirma prin certificatul de calitate, emis de catre

producitor, in conditiile articolului 13* din Legea nr.306/2018 privind
siguranta alimentelor.”;

2.3.5. lapunctul 18, textul ,,Legea nr. 78-XV din 18 martie 2004 privind
produsele alimentare” se substituie cu textul ,,Legea nr.306/2008 privind siguranta
alimentelor”;

2.3.6.  Punctul 21 va avea urmatorul cuprins:

,,21. Produsele trebuie sa fie preambalate si ambalate in ambalaje care sa
corespunda cerintelor stipulate in Regulamentul sanitare privind materialele si
obiectele destinate sa vind in contact cu produsele alimentare, aprobat prin
Hotararea Guvernului nr.308/2011 si Regulamentului sanitar privind materialele
si obiectele din plastic destinate sa vind in contact cu produsele alimentare, aprobat
prin Hotararea Guvernului nr.278/2013.”;

2.3.7.  capitolul V se abroga;

2.3.8.  se completeaza cu punctele 37 — 40 cu urmatorul cuprins:

,»37. Introducerea pe piatd a produselor care cad sub incidenta prezentelor
Cerinte, atat de productie autohtona, cat si de import, se efectueaza in conformitate



5

cu prevederile Legii nr. 306/2018 privind siguranta alimentelor si a Legii nr.
296/2017 privind cerintele generale de igiena a produselor alimentare.

38. La introducerea pe piata, produsele autohtone, trebuie sa fie insotite de
certificatul de calitate, iar cele din import — de documentul ce atesta siguranta si
calitatea, in conformitate cu prevederile articolului 13? din Legea nr. 306/2018
privind siguranta alimentelor.

39. Operatorul din domeniul alimentar detine inregistrarile care permit
verificarea trasabilitdtii pentru a identifica materiile prime, loturile si tipurile de
produse si documentele ce autentificd respectarea cerintelor de calitate. Aceste
inregistrari se pastreaza conform articolului 13? alineatul (3) din Legea nr.
306/2018 privind siguranta alimentelor.

40. Siguranta produselor alimentare si a materialelor care vin in contact cu
produsele alimentare se asigura prin controlul inofensivitatii produselor
alimentare si a materialelor care vin in contact cu produsele alimentare efectuat
de cdtre operatorii din domeniul alimentar pe tot lantul alimentar, inclusiv prin
aplicarea principiilor de analiza a riscurilor in punctele critice de control (HACCP
— Hazard Analysis and Critical Control Points)”;

2.3.9. anexanr.7 se abroga.

3. Hotararea Guvernului nr. 1523/2007 cu privire la aprobarea
Reglementarii tehnice ”Fructe si legume uscate (deshidratate)” (Monitorul
Oficial al Republicii Moldova, 2008, nr. 11-12 art. 65), cu modificarile
ulterioare, se modifica dupi cum urmeaza:

3.1. in denumire si pe tot parcursul textului, textul ,,Reglementare
tehnica «Fructe si legume uscate (deshidratate)»”, la orice forma gramaticald, se
substituie cu textul ,,Cerinte de calitate pentru fructe si legume uscate
(deshidratate)”, la forma gramaticala corespunzatoare, iar cuvintele ,,prezenta
Reglementare tehnicd”, la orice forma gramaticald, se substituie cu cuvintele
,prezentele Cerinte”, la forma gramaticald corespunzatoare;

3.2.  clauza de adoptare va avea urmatorul cuprins:

»In temeiul art.3 alin. (16) lit. a) din Legea nr.296/2017 privind cerintele
generale de igiena a produselor alimentare (Monitorul Oficial al Republicii
Moldova, 2018, nr.7-17, art.60) cu modificarile ulterioare si art.1 alin. (4) din
Legea nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2018, nr.7-17, art.54) cu
modificirile ulterioare, Guvernul HOTARASTE:”;

3.3.  1n anexa:

3.3.1. se completeazi cu punctul 2!, cu urmitorul cuprins:

,21. Sub incidenta prezentelor Cerinte cad grupele de produse cu

urmatoarele pozitii tarifare, conform Nomenclaturii combinate a marfurilor,
aprobate prin Legea nr.172/2014: 0712, 0714, 0803 10 900, 0804 20 900, 0805,
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0806 20 100, 0806 20 300, 0806 20 900, , 0813, 0904 21 100, 0904 21 900,
2004.”;

3.3.2. punctul 3 va avea urmatorul cuprins:

,,3. In sensul prezentelor Cerinte se definesc urmitoarele notiuni:

1) fructe - toate fructele, pomusoarele si strugurii, apreciate ca fiind
comestibile si potrivite pentru uscare sau deshidratare;

2) legume - partile comestibile ale plantelor care se refera la culturi de
zarzavat, inclusiv legume solanacee, la varza de diferite feluri, tuberculifere,
radacinoase, bulboase, cucurbitacee, pastaioase, boboase, verdeturi si porumb
zaharat;

3) fructe si legume uscate - alimente preparate din fructe sau legume care
pastreaza identitatea speciei respective, prezentate in forme definite, deshidratate
prin procedee naturale sau artificiale, ori prin combinarea lor pentru eliminarea
unei parti mai mari din continutul lor de apa.

Fructele uscate predestinate consumului alimentar direct, cum sant merele,
caisele, perele, piersicile, nectarinele, prunele, smochinele, curmalele, strugurii,
pot fi partial rehidratate si/sau tratate altfel, in urmatoarele scopuri:

a) pentru imbunatitirea sau pdastrarea aspectului lor exterior prin
aplicarea ingredientelor si/sau aditivilor alimentari, cu conditia pastrarii
proprietatilor de fructe uscate,

b) pentru o mai buna pastrare si conservare a lor, cu aplicarea agentilor
de conservare sau prin tratamentul termic suplimentar, si anume:

fructe uscate conservate - fructele uscate, pregatite in mod corespunzator,
ambalate in recipiente ce pot fi inchise ermetic si sterilizate prin metoda
traditionala,

fructe uscate pasteurizate - fructele uscate pregatite in mod corespunzator,
impachetate in ambalaj polimeric sau combinat, inchise ermetic §i pasteurizate
prin metoda traditionald,

legume cu umiditatea intermediara (semiuscate) - aliment prezentat in
formad de bucdti de legume de anumite forme si marimi, obtinut prin uscarea
legumelor pana la nivelul ridicat de umiditate, conservat prin procedee chimice
si/sau fizice si/sau predestinat pastrarii in conditii speciale, in scopul asigurarii
stabilitatii microbiene.

4)  fructe si legume deshidratate (inclusiv liofilizate) - alimente preparate
din fructe sau legume care pastreaza identitatea speciei respective, prezentate in
forme definite, deshidratate prin procedeuri artificiale si, Tn unele cazuri, in
combinatie cu uscare solard, pand la umiditate scazutd, pentru a Tmpiedica
alterarea microbiand la distribuirea lor pe caile de comert obisnuite, supuse sau
nesupuse unor tratamente tehnologice inainte si/sau dupa deshidratare, inclusiv:

chipsuri de fructe - aliment predestinat consumului direct, in calitate de
gustare seaca, pregatit din fructe tdiate in felii subtiri deshidratate pana la
consistenta crocantd, poate fi indulcit cu sau fara adaosuri de alte ingrediente si
aditivi alimentari, nu se refera la fructele sau legumele prajite,
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fructe §i legume liofilizate (uscate prin sublimare) - alimente preparate din
fructe sau legume, care pastreaza identitatea speciei respective, prezentate intregi,
divizate, taiate sau sfarimate, supuse procesului de ,liofilizare (sublimare)”, in
care apa cristalizatd se elimina din produsul congelat prin sublimarea ghetii;

5) piure de fructe sau legume liofilizat (deshidratat prin sublimare) -
aliment preparat din pulpa fructelor sau legumelor, maruntitd prin procedee
mecanice si deshidratata prin sublimare, prezentat sub forma de praf sau straturi;

6) piure sec de cartofi (legume) pentru preparare fara fierbere - aliment
prezentat in forme definite, preparat din cartofi (legume) fierti, maruntifi prin
procedee mecanice si deshidratati pana la umiditate scazuta printr-un procedeu
artificial cu/sau fard adaos de ingrediente si aditivi alimentart;

7) fructe uscate aromatizate - fructe uscate sau deshidratate, destinate
consumului ca atare, cu exceptia fructelor deshidratate prin sublimare, care in
procesul pregatirii au fost asezonate cu arome si/sau substante naturale, si/ sau
concentrate naturale, inclusiv cele care poseda efect colorant;

8) fructe si legume uscate indulcite (fructe si legume semicandizate,
fructe si legume deshidratate moi) - aliment destinat consumului ca atare si
obtinute cu aplicarea procedeului de uscare artificiald sau naturald, sub actiunea
unei caldurt moderate, imbibate partial cu zaharuri si/sau polioli in procesul
prealabil de deshidratare osmotica a fructelor sau legumelor proaspete sau
congelate rapid, cu scopul de a mari continutul de substante solubile uscate;

9) garnitura de fructe sau legume uscate (deshidratate) — aliment
preparat prin amestecarea fructelor sau legumelor uscate (deshidratate) in
proportii stabilite cu sau fara adaos de alimente suplimentare si aditivi alimentari
corespunzator destinatiei. Faptul cd garniturile contin alte substante nu afecteaza
denumirea specifica atribuitd produsului atita timp cat amestecurile pastreaza
proprietatile esentiale ale fructelor sau legumelor uscate (deshidratate);

10) deserturi din fructe uscate - alimente preparate din pulpa fructelor sau
fructe amestecate cu ingrediente compatibile inainte sau dupa uscare, maruntite si
presate in formd definitda, care pot fi acoperite cu un strat subtire comestibil;
deserturile pot fi supuse tratamentului termic suplimentar pentru garantarea
stabilitatii microbiene a produsului. Faptul ca deserturile contin alte substante nu
afecteaza denumirea specificd atribuitd produsului atata timp cat produsul
pastreaza proprietatile esentiale al fructelor uscate; anumite legume uscate pot fi
incluse in deserturi de fructe;

11) fructe si legume uscate (deshidratate) naturale — produs care prezinta
o singurd varietate de fructe sau legume uscate (deshidratate), dacd acestea nu
contin adaos de zaharuri, indulcitori, umectanti si alte substante ce maresc
continutul de substante uscate solubile ale materiei prime; conservanti, substante
aromatice; produs care nu a fost indlbit si in prelucrarea tehnologica nu s-au
utilizat emulgatori;

12) produs prelucrat — produs care a fost supus unului tratament inainte
de uscare (deshidratare);
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13) produs inalbit — produs 1nalbit cu ajutorul compusilor chimici (dioxid
de sulf) pana, in timpul sau dupa uscare;

14) fructe rehidratate — fructe uscate a caror umiditate a fost majorata cu
ajutorul apei fierbinti sau a aburilor;

15) fructe sau legume suficient de uscate - fructe sau legume uscate in
conditii naturale sau artificiale pana la un asa continut de umiditate care asigura
mentinerea calitatii fara schimbari pe o perioada suficienta de depozitare;

16) fructe sau legume suficient de coapte — fructe sau legume care au atins
o faza de dezvoltare ce intruneste toate insusirile caracteristice speciei si soiului
si sint apte pentru consumul imediat;

17) fructe sau legume uscate (deshidratate) curate — fructe sau legume
practic lipsite de oarecare impuritati vizibile aderente sau de alte corpuri straine;

18) deteorari sau contaminari de insecte - defecte vizibile cauzate de
insecte s1 de paraziti sau prezenta insectelor moarte, a reziduurilor sau
excrementelor acestora;

19) contaminari de insecte — vatamatori vii - prezenta insectelor -
vatamatori (insecte, acarieni etc.) vii, oricare ar fi stadiul lor de dezvoltare (insecta
matura, pupa, larva, ovul etc.);

20) defecte de fermentatie - deteorari cauzate de agenti de fermentare,
enzime sau bacterii care au provocat degradarea notabila a aspectului, mirosului
si/sau aromei caracteristice produsului;

21) mucegaire — prezenta filamentelor de mucegai vizibil cu ochiul liber
in interiorul sau pe suprafata fructului;

22) putregaire - descompunere semnificativda din cauza actiunii
microorganismelor sau altor procese biologice, insotita, de obicei, de diminuarea
fermitatii structurale-texturale a tesuturilor (inmuiere ) si/sau de schimbari de
culoare (innegrire);

23) miros si/sau gust strain - OriCe miros sau gust care nu este caracteristic
produsului respectiv;

24) fructe carbonizate (arse) - fructe improprii consumului in urma
actiunii temperaturilor excesive in timpul uscarii.”;

3.3.3. Capitolul III se abroga;

3.3.4. Denumirea capitolului IV va avea urmatorul cuprins:

,IV. CERINTE SPECIFICE”;

3.3.5. Punctele 5-7, vor avea urmatorul cuprins:

,»J. Introducerea pe piata a produselor care cad sub incidenta prezentelor
cerinte, atat de productie autohtona, cat si de import, se efectueaza cu respectarea
Legii nr.306/2018 privind siguranta alimentelor. Produsele urmeaza a fi etichetate
si marcate in conformitate cu Legea nr. 279/2017 privind informarea
consumatorului cu privire la produsele alimentare.

6. Siguranta produselor alimentare si a materialelor care vin in contact cu
produsele alimentare se asigurd prin controlul inofensivitdtii produselor
alimentare si a materialelor care vin in contact cu produsele alimentare efectuat
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de cdtre operatorii din domeniul alimentar pe tot lantul alimentar, inclusiv prin
aplicarea principiilor de analiza a riscurilor in punctele critice de control (HACCP
— Hazard Analysis and Critical Control Points).

7. Verificarea indicilor de calitate, a formelor de prezentare, de marcare si
de etichetare se efectueaza de producator, prin controlul sigurantei produselor si
a indicatorilor fizico-chimici, prelevarea probelor pentru investigatii de laborator
se efectueaza in conformitate cu planurile de autocontrol, elaborate de operatorii
din domeniul alimentar in conformitate cu prevederile art. 13* alin. (7) din Legea
nr. 306/2018 privind siguranta alimentelor.”;

3.3.6. Punctul 8 se abroga;

3.3.7. Punctul 9 va avea urmatorul cuprins:

,, 9. Managerii s§i personalul tehnico-administrativ trebuie sd cunoasca
cerintele speciale carora trebuie sa corespunda produsele finite, sa aiba o viziune
clara despre potentialele riscuri si sd poatd lua masurile corespunzatoare de
prevenire a acestora, sd asigure monitorizarea si supravegherea pe tot lantul
procesului tehnologic.”;

3.3.8. Punctele 10 - 12 vor avea urmatorul cuprins:

,,10. Unitatile de fabricare a fructelor si legumelor uscate (deshidratate)
trebuie sa dispuna de spatii de depozitare pentru materiile prime si produsele finite
mentinute curate si in stare bund de functionare si Intretinere in conformitate cu
prevederile art. 9 s1 10 din Legea nr. 296/2017 privind cerintele generale de igiena
a produselor alimentare.

11. Echipamentul tehnologic si recipientele care vin in contact cu materiile
prime si produsele finite trebuie sa fie confectionate din materiale care nu poseda
efecte toxice si sa corespunda cerintelor de igiena stabilite in Legea nr. 296/2017
privind cerintele generale de igiena a produselor alimentare.

12. Apa potabild utilizata la fabricarea produselor trebuie sa corespunda
parametrilor de calitate stabiliti in anexa la Legea nr. 182/2019 privind calitatea
apei potabile.”;

3.3.9. Punctele 13 si 14 se abroga;

3.3.10. Punctul 15 va avea urmatorul cuprins:

,»15. Personalul antrenat in procesul de productie trebuie sd respecte
cerintele in conformitate cu art. 16 din Legea nr. 296/2017 privind cerintele
generale de igiena a produselor alimentare.”;

3.3.11. Punctul 16 se abroga;

3.3.12. Punctul 17 va avea urmatorul cuprins:

,»17. Originea, calitatea si siguranta materiei prime utilizate la fabricarea
fructelor si legumelor uscate (deshidratate) se confirmd prin certificatul de
calitate, emis de citre producator, in conditiile articolului 13! din Legea nr.
306/2018 privind siguranta alimentelor.”;

3.3.13. Punctul 18 se abroga;
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3.3.14. La punctul 19, cuvintele ,,adoptate in mod stabilit” se substituie cu
cuvintele ,,aprobate de catre producator”;

3.3.15. Punctul 20 va avea urmatorul cuprins:

,20. Fabricarea produselor cu utilizarea aditivilor alimentari, inclusiv a
conservantilor, se admite cu conditia respectdrii normelor stabilite 1in
Regulamentul sanitar privind aditivii alimentari, aprobat prin Hotararea
Guvernului nr. 229/2013.”;

3.3.16. Punctele 51 si 52 vor avea urmatorul cuprins:

,»J1. Nivelurile maxime ale contaminantilor din materia prima si produsul
finit trebuie sa corespunda cerintelor stipulate in Regulamentul sanitar privind
nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti din produsele alimentare, aprobat
prin Hotararea Guvernului nr. 724/2024.

52. Reziduurile de pesticide in materia prima trebuie sa corespunda
limitelor maxime stipulate in Regulamentul sanitar privind limitele maxime de
reziduuri de pesticide din sau de pe produse alimentare si hrand de origine
vegetala si animald pentru animale, aprobat prin Hotardrea Guvernului
nr.867/2023.”;

3.3.17. Se completeaza cu punctul 52! cu urmatorul cuprins:

,,521. Ghidul privind variatiile nivelului reziduurilor de pesticide cauzate de
procesul de transformare si/sau de amestecare pentru fructele si legumele uscate
(deshidratate) este aprobat prin Ordinul directorului general al Agentiei Nationale
pentru Siguranta Alimentelor”;

3.3.18. Punctul 53 va avea urmatorul cuprins:

,»53. Criteriile microbiologice pentru fructele si legumele uscate
(deshidratate) trebuie sa corespunda limitelor prevazute in anexa nr. 6.”;

3.3.19. Punctul 55 va avea urmatorul cuprins:

,J5. Ambalajele, materialele de ambalare care vin in contact cu produsele
alimentare trebuie sa corespundd cerintelor Regulamentului sanitar privind
materialele si obiectele din plastic destinate sd vina in contact cu produsele
alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 278/2013, Regulamentului
sanitar privind materialele si obiectele destinate sd vina in contact cu produsele
alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 308/2011si Regulamentului
sanitar privind obiectele din ceramica, sticld, portelan, faianta, emailate si
vitrificate care vin in contact cu produsele alimentare, aprobat prin Hotararea
Guvernului nr. 493/2015.”;

3.3.20. Punctul 56 se abroga;

3.3.21. Punctele 57-59 vor avea urmatorul cuprins:

,J7. Depozitarea, transportarea si distribuirea produselor alimentare,
trebuie efectuate in conformitate cu prevederile art. 20 din Legea nr. 306/2018
privind siguranta alimentelor.
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58. Depozitarea produselor finite se face in incaperi curate, neinfestate cu
daunatori, aerisite, ferite de razele solare si de inghet, la o temperatura de la 0°C
pana la 25°C s1 umiditatea relativa a aerului de max. 75%.

59. Termenul de valabilitate al produselor este stabilit de catre producétor,
in conformitate cu cerintele stabilite la articolul 13 alineatele (1) si (2) din Legea
nr. 306/2018 privind siguranta alimentelor.”;

3.3.22. Punctul 65 va avea urmatorul cuprins:

,05. La introducerea pe piatd, produsele autohtone ,trebuie sa fie insotite de
certificatul de calitate, iar cele din import — de documentul ce atesta siguranta si
calitatea, in conformitate cu prevederile articolului 13! din Legea nr. 306/2018
privind siguranta alimentelor.”;

3.3.23. Punctul 66 se abroga;

3.3.24. Capitolele V si VI se abrogi;

3.3.25. Anexa nr.5 se abroga;

3.3.26. Se completeaza cu Anexa nr.6, cu urmatorul cuprins:

,,Anexa nr.6
la Cerintele de calitate pentru
fructe si legume uscate (deshidratate)

Criteriile microbiologice pentru fructele si legumele uscate
(deshidratate)

Plan de

Nr. Categoria de _ _ prelevare Limite Mgtpcja I?tapa_ Actiune in cazul
produse Microorganisme analitica de caruia i rezultatelor
crt. . de probe oL . AP
alimentare referinta se aplica nesatisfacitoare
n c m M ’
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
SM SR ISO
Legume 100 | 500 i1250217 4 Sfarsitul | Ameliorarea
deshidratate Drojdii si ' procesul igienei
1. 7 5 2 | ufc/ | ufc/ sau . e
Fructe mucegaiuri SM SR 1SO ui de productiei si a
deshidratate g g 21507 fabricatie |  depozitarii
2:2014
4. Hotararea Guvernului nr. 180/2010 cu privire la aprobarea

Reglementarii tehnice ,,Masline de masa” (Monitorul Oficial al Republicii
Moldova, 2010, nr. 37-38 art. 241), cu modificarile ulterioare, se modifica
dupa cum urmeaza:

4.1.

in denumire si pe tot parcursul textului, textul , Reglementare

tehnicd «Masline de masd»”, la orice formd gramaticald, se substituie cu
cuvintele ,,Cerinte de calitate pentru masline de masa”, la forma gramaticala
corespunzatoare, iar cuvintele ,,prezenta Reglementare tehnica”, la orice forma
gramaticald, se substituie cu cuvintele ,,prezentele Cerinte”, la forma gramaticala
corespunzatoare.;
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4.2. in hotarare:

4.2.1. clauza de adoptare va avea urmatorul cuprins:

»in temeiul art.3 alin. (16) lit. a) din Legea nr.296/2017 privind cerintele
generale de igiend a produselor alimentare (Monitorul Oficial al Republicii
Moldova, 2018, nr.7-17, art.60) cu modificarile ulterioare si art.1 alin. (4) din
Legea nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2018, nr.7-17, art.54) cu
modificarile ulterioare, Guvernul HOTARASTE:”;

4.2.2. punctul 2 se abroga;

4.3. in anexa:

4.3.1. clauza de armonizare va avea urmatorul cuprins:

,Prezentele Cerinte transpun partial CODEX-STAN 66-1981 Standard
pentru masline de masa (adoptat in 1981, revizuit in 1987, 2013 si amendat in
2022, 2023).”;

4.3.2. Punctul 1 va avea urmatorul cuprins:

,» 1. Prezentele Cerinte de calitate pentru masline de masa, stabilesc cerinte
minime de calitate pe care trebuie sd le indeplineasca fructul cultivat din pomul
de maslin (Olea europaea L.), care a fost tratat sau procesat corespunzator si care
este oferit pentru consum direct ca masline de masa, inclusiv in scopuri de
catering sau masline ambalate Tn containere vrac care sunt destinate reambalarii
la dimensiunea de containere. Nu se aplicd produsului atunci cand este indicat
ca fiind destinat prelucrarii ulterioare.”;

4.3.3. Punctele 3-5 vor avea urmatorul cuprins:

»3. Sub incidenta prezentelor Cerinte cad grupele de produse cu
urmdtoarele pozitii tarifare, conform Nomenclaturii combinate a marfurilor,
aprobate prin Legea nr.172/2014:,0709 92 100, 0709 92 900, 0710 80 100, 0711
20 100, 0711 20 900, 2001 90 650, 2004 90 300, 2005 70 000.”;

4. ,,Masline de masa” reprezinta produsul:

a) preparat din fructe sanatoase din soiurile de maslin cultivate (Olea
europaea L.) avand atins un grad adecvat de dezvoltare pentru prelucrare si care
sunt alese pentru producerea de masline al caror volum, forma, raport pulpa-
sambure, pulpad fina, gust, fermitate si desprindere usoara de sambure le fac
potrivite pentru prelucrare;

b) tratat pentru a indeparta amaraciunea si conservat prin fermentatie
naturald si/sau prin tratament termic si/sau prin alte metode pentru a preveni
alterarea si pentru a asigura stabilitatea produsului in conditii corespunzatoare
de depozitare, cu sau fara adaos de conservanti;

) ambalat cu sau fara un mediu lichid de ambalare.

5. Introducerea pe piata a produselor care cad sub incidenta prezentelor
cerinte, se efectueazd cu respectarea Legii nr. 306/2018 privind siguranta
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alimentelor si a Legii nr. 296/2017 privind cerintele generale de igiend a
produselor alimentare.”;

4.3.4. Punctul 6 se abroga;

4.3.5. Punctul 7 va avea urmatorul cuprins:

7. 0In functie de gradul de coacere, maslinele de masa se clasificd conform
Anexeinr.1.”;

4.3.6. La punctul 10:

4.3.6.1. se completeaza cu subpunctul 1%) cu urmétorul cuprins:

,,11) denumirea produsului va fi ,,masline” sau ,,masline de masi.”;

4.3.6.2. lasubpunctul 4):

4.3.6.2.1. cuvantul ,,vegetale” se exclude;

4.3.6.2.2. se completeaza cu textul ,,«masline umplute cu...» (un singur
ingredient sau o combinatie de ingrediente) sau «masline umplute cu...pasta»
(un singur ingredient sau o combinatie de ingrediente)”;

4.3.6.3. la subpunctul 5), textul ,,pct.2” se substituie cu textul ,,capitolul
I1”;

4.3.6.4. la subpunctul 6) se completeaza cu textul ,,(optional)”;

4.3.6.5. se completeaza cu subpunctul 7) cu urmatorul cuprins:

,» 1) Categoria comerciala (optional).”;

4.3.7. Punctul 13 va avea urmatorul cuprins:

,»13. Materialele care vin in contact cu produsele alimentare trebuie sa
corespunda cerintelor Regulamentului sanitar privind materialele si obiectele din
plastic destinate sa vind 1n contact cu produsele alimentare, aprobat prin
Hotararea Guvernului nr. 278/2013, Regulamentului sanitar privind materialele
si obiectele destinate sd vina in contact cu produsele alimentare, aprobat prin
Hotararea Guvernului nr. 308/2011 si Regulamentului sanitar privind obiectele
din ceramica, sticld, portelan, faiantd, emailate si vitrificate care vin in contact
cu produsele alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 493/2015.”;

4.3.8. Punctul 17 va avea urmatorul cuprins:

,,17. Depozitarea, transportarea si distribuirea produselor, trebuie efectuate
in conformitate cu prevederile art. 12 din Legea nr. 296/2017 privind cerintele
generale de igiend a produselor alimentare.”;

4.3.9. Capitolul IV se abroga;

4.3.10. Se completeaza cu punctele 23 -26 cu urmatorul cuprins:

,,23. Fabricarea produselor cu utilizarea aditivilor alimentari, inclusiv a
conservantilor, se admite cu conditia respectdrii normelor stabilite 1n
Regulamentul sanitar privind aditivii alimentari, aprobat prin Hotararea
Guvernului nr. 229/2013.

24. Nivelurile maxime ale unor contaminanti din produsele alimentare
trebuie sd corespundd cerintelor stipulate in Regulamentul sanitar privind
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contaminatii din produsele alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr.
724/2024.

25. Criteriile microbiologice trebuie sa corespunda criteriilor prevazute in
anexa la Cerintele privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
aprobate prin Hotdrarea Guvernului nr. 221/2009.

26. La introducerea pe piatd, produsele autohtone ,trebuie si fie insotite de
certificatul de calitate, iar cele din import — de documentul ce atesta siguranta si
calitatea, in conformitate cu prevederile articolului 13* din Legea nr. 306/2018
privind siguranta alimentelor.”;

4.3.11. Anexelenr. 1 - nr.5 vor avea urmatorul cuprins:

,SAnexanr. 1
la Cerintele de calitate
pentru masline de masa

Tipuri de masline

Maslinele de masa sunt clasificate in unul dintre urmatoarele tipuri, in
functie de gradul de coacere al fructelor proaspete:

1. masline verzi: fructe recoltate in perioada de maturare, inainte de
colorare si cand au atins dimensiunea normald;

2. masline care incep sa se coloreze: fructele culese Tnainte de atingerea
stadiului de maturitate completa, in momentul schimbarii culorii;

3. masline negre: fructe culese cand sunt complet coapte sau putin inainte
de a atinge coacerea completa.

Anexanr. 2
la Cerintele de calitate
pentru masline de masa

Ingredientele de baza

Sectiunea 1

Masline asa cum sunt definite in prezentele Cerinte, cu sau fara mediu
lichid de ambalare.

Alte ingrediente permise.

Se pot folosi si alte ingrediente, cum ar fi:

1. apa, conform prevederilor Legii nr. 182/2019 privind calitatea apei
potabile;

2. sare alimentara, conform prevederilor Regulamentului sanitar privind
sarea alimentara, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 596/2011;
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3. otet, conform prevederilor din Cerintele de calitate pentru oteturi si acid
acetic de uz alimentar, aprobate prin Hotararea Guvernului nr. 1403/2008;

4. ulei de masline, conform prevederilor Cerintelor de calitate pentru uleiuri
vegetale comestibile, aprobate prin Hotararea Guvernului nr. 15/2024;

5. zaharuri, conform prevederilor Cerintelor de calitate pentru anumite
tipuri de zahar destinate consumului uman, aprobate prin Hotararea Guvernului
nr. 774/2007;

6. orice  material comestibil individual sau combinat folosit ca
acompaniament sau umplutura, cum ar fi, de exemplu, ardei, ceapa, migdale,
telina, hamsii, capere sau paste preparate din acestea;

7. condimente si ierburi aromatice sau extracte naturale ale acestora.

Sectiunea 2

Lichidul de conservare reprezinta solutiile obtinute prin dizolvarea sarii
alimentare in apa potabild, cu sau fara adaugarea tuturor sau a unor ingrediente
auxiliare admise, cu Indeplinirea urmatoarelor conditii:

1. Saramura trebuie sa fie curata, lipsitd de impuritati , s aiba culoarea
caracteristicda, aroma si miros caracteristic si sa respecte prevederile Legii nr.
296/2017 privind cerintele generale de igiena a produselor alimentare.

2. Maslinele fermentate pastrate intr-un mediu de ambalare pot contine
microorganisme utilizate pentru fermentare, in special bacterii ale acidului lactic
si drojdii.

3. Caracteristicile fizico-chimice ale saramurii de ambalare sau sucul din
pulpa dupa echilibrul osmotic, in functie de tratamentul de conservare aplicat si
in conformitate cu punctul 4 litera b) din Cerinte, trebuie sa corespunda
parametrilor din urmatorul tabel:

Caracteristicile fizico-chimice ale saramurii

. . Continutul minim de sare Limita maxima a pH-

Tipul si modul de preparare ’ . < ;
> alimentara ului

Masline tratate 5,0 % 4,3

Maisline naturale 6,0 % 4.3

Masline pasteurizate si GMP 43

naturale

Masline uscate si/sau zbarcite 8,0 % GMP

Masline Intunecate prin

oxidare cu tratament alcalin si GMP GMP

masline verzi coapte

GMP- Bune practici de productie
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4, Preparatele comerciale din masline de masda care nu indeplinesc
caracteristicile fizico-chimice, trebuie sa fie procesate corespunzitor pentru a
asigura respectarea prevederilor pct.5 si pct.25 din Cerinte.

5.Se admite prezenta acidului propionic si a sarurilor acestuia in
preparatele comerciale ale maslinelor de masa care au suferit fermentatii in
conformitate cu bunele practici de productie.

Anexanr. 3
la Cerintele de calitate
pentru masline de masa

I. Cerinte organoleptice de calitate

1. Maslinele de masa trebuie sd aiba culoare, aromd, miros si textura
normale, caracteristice produsului finit.

2. Maslinele si saramura trebuie sda fie lipsite de orice deteriorare
microbiologicd, de gust si miros strdin, cauzate de fermentatie anormala.

Maslinele de masa intregi, fara samburi si umplute trebuie sa respecte
cerintele minime de calitate din Tabelul nr.1, pentru maslinele din categoria Il.
Alte tipuri de masline, trebuie sa respecte cerintele din Tabelul nr.2.

I1. Categorii comerciale

Clasificarea maslinelor de masa este optionald; cu toate acestea, daca sunt
clasificate, se aplica urmatoarele denumiri:

1. ,Extra” sau ,,Fancy” sau ,,A”

Maslinele de calitate superioara, care indeplinesc caracteristicile specifice
soiului caruia ii apartin, care pot prezenta defecte foarte usoare de culoare,
forma, fermitatea pulpei sau defecte ale cojii, fara ca sa afecteze aspectul general
al acestora si caracteristicile organoleptice ale fiecarui fruct in parte.

In aceastd categorie pot fi incadrate doar maslinele intregi, tiiate, fara
samburi si maslinele umplute.

2. ,,Categoria I”, ,,Select” sau ,,B”

Aceasta categorie include maslinele de calitate buna, cu un grad
corespunzator de coacere si cu caracteristici specifice varietatii de soi. Cu
conditia ca acest lucru sa nu afecteze aspectul general sau caracteristicile
organoleptice individuale ale fiecarui fruct, ele pot prezenta defecte usoare de
culoare, forma, coaja sau fermitatea pulpei.

Toate tipurile, tratamentele si varietatile de masline de masa pot fi
clasificate in aceastd categorie, cu exceptia celor tocate sau sparte.

3. ,Categoria I1”, ,,Standard” sau ,,C”
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In aceasta categorie sunt incluse maslinele de calitate buni care, desi nu pot
fi clasificate in cele doua categorii anterioare, indeplinesc conditiile generale
definite pentru maslinele de masa din prezentele Cerinte.

I11. Definitiile defectelor

1. Material strdin inofensiv - orice materie vegetald care nu dauneaza
sanatatii si nici estetic nedorita, de exemplu frunze, pedunculi separati, dar fara
a include substantele a cdror addugare este permisa.

2. Fructe cu imperfectiuni - masline cu pete sau urme pe coaja, care au o
suprafatd mai mare de 9 mm? si care pot sau nu sa patrunda pana la pulpa care,
individual sau Tmpreuna, afecteaza in mod semnificativ aspectul sau calitatea
maslinelor.

3. Fructe zdrobite - masline deteriorate prin ruperea COjii care afecteaza
pulpa intr-o masura atat de mare incat 0 portiune din pulpa fructului devine
vizibila.

4. Fructe sparte - masline deteriorate Intr-o masura atat de mare incat este
afectata structura lor normala.

5. Fructe zbdrcite - masline care sunt atat de incretite incat le afecteaza
aspectul. Imperfectiunile superficiale usoare manifestate de anumite preparate
comerciale nu vor fi considerate un defect.

6. Textura necorespunzdtoare - masline care sunt excesiv de moi sau tari
in comparatie cu caracteristicile comerciale ale produsului si cu media unei
probe reprezentative din lot.

7. Culoare anormald - masline a caror culoare este diferitd de culoarea
caracteristica produsului comercial.

8. Peduncul - pedunculul atasat de maslina si care masoara mai mult de 3
mm in lungime, masurat din umarul maslinei. Nu este considerat un defect la
maslinele intregi prezentate cu pedunculul atasat.

9. Umpluturd insuficientd - masline prezentate in stilul maslinelor
umplute, care sunt total sau partial goale in comparatie cu caracteristicile
produsului comercial si cu media unei probe reprezentative din lot.

10. Sdmburi sau fragmente de samburi (cu exceptia maslinelor intregi)
- samburi intregi sau fragmente de samburi cu dimensiuni mai mari de 2 mm de-
a lungul axei mai lungi.

11. ,,Moi” - unitéti care nu au fermitatea caracteristica unui anumit soi.

12. ,,Excesiv de moi” - fructele sunt considerate excesiv de moi atunci
cand maslinele par a fi spongioase sau apoase. Fructele care au forma aparenta
a unor unitati intregi, dar care par sa aiba pulpa descompusa si o textura apoasa,
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vor fi considerate excesiv de moi. in plus, un fruct va fi considerat excesiv de
moale daca saimburele se simte la aplicarea unei presiuni moderate.

Tolerantele maxime de defect pentru fiecare categorie comerciald, pentru

fiecare tip de masline sunt mentionate in Tabelele nr. 1 si nr. 2.

Tabelul nr.1

Limitele defectelor pentru maslinele intregi,
fara saimburi sau masline umplute

unitate per kg

Categoria Extra Categoria | Categoria Il
Modalititi de Masline Masline Masline Masline Masline Masline Masline Masline Masline
preparare verzi intunecate| care fisi verzi intunecate| care fsi verzi intunecate| care fisi

(a-1) prin schimba | (a-1) prin schimba | (a-1) prin schimba
si oxidare culoarea si| si oxidare culoarea | si oxidare culoarea
(a-4) (d-1) Miisline (a-4) (d-1) si (a-4) (d-1) si
negre Masline Masline
tratate negre negre
tratate tratate
Doar pentru misline firia simburi sau misline umplute,
Toleranta maxima in %:
Samburi sau
fragmente de 1 1 2 1 1 2 1 1 2
sAmburi
Fructe sparte 3 3 3 5 5 5 7 7 7
Umplutura
insuficienta:
-ambalate 1 1 1 2 2 2 5 5 5
manual
-ambalate 3 3 3 5 5 5 7 7 7
aleatoriu
Maisline intregi fara simburi sau masline umplute,
Toleranta maxima in %:
Fructe =~ cu 4 4 6 6 6 8 10 6 12
imperfectiuni
Fructe
sdrobite 2 2 3 4 4 6 8 8 10
Fructe 2 2 4 3 3 6 6 6 10
zbarcite
Textura
necorespunza 4 4 6 6 6 8 10 10 12
toare
Culoare 4 4 6 6 6 8 10 10 12
anormala
Pedunculi 3 3 3 5 5 5 6 6 6
Toleranta
maxima
cumulativa 12 12 12 17 17 17 22 22 22
pentru  aceste
defecte
Material
strain
inofensiv,
Toleranta 1 1 1 1 1 1 1 1 1
maxima,

Tolerantele vor fi evaluate intr-o proba minima de 200 de masline, prelevate conform planului de esantionare
cu un nivel de calitate admisibil (NCA) de 6,5 % m/m.

Tabelul nr. 2
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Limitele de defecte pentru maslinele rupte, tocate, maruntite, feliate
si alte stiluri segmentate

_ _ Miisline Masline Miasline care fsi
Denumirea defectului Verzi intunecate | schimba culoarea
prin oxidare | si masline negre

Material strain inofensiv (unitate) 2 2 2
Pedunculi(unitate) 4 6 5
Fructe cu imperfectiuni sau pete (%) 25 25 25
Sﬁn.lburl) sag fragmente de samburi) 10 10 10
(unitate medie)
Masline moi sau excesiv de moi (%) 10/5 10/5 12/6
Bucati rupte p_rlntre maslinele 50 50 50
segmentate/feliate (%0)

Tolerantele vor fi evaluate intr-o proba minima de 300g de masline, prelevate conform planului de
esantionare cu un nivel de calitate admisibil (NCA) de 6,5 % m/m.

IV. Cerinte cantitative

1. Recipientul trebuie sa fie bine umplut cu produsul (inclusiv mediul de
conservare), care trebuie sa ocupe cel putin 90% (minus orice spatiu liber necesar
conform bunelor practici de productie) din capacitatea de apa a recipientului.

2. Capacitatea de apa a recipientului este volumul de apa distilata la 20°C
pe care recipientul inchis ermetic il va contine atunci cand este complet umplut.

3. Un recipient care nu indeplineste Cerintele de calitatea aplicabile, trebuie
considerat ,,necorespunzator”.

4. Un lot de produse va fi acceptat din punct de vedere calitativ, daca
numarul recipientelor ,,necorespunzatoare” nu indeplineste nivelul de calitate
admisibil (NCA) de 6,5 % m/m.

5. Greutatea neta a produsului scurs, nu trebuie sa fie mai micd decat
limitele procentuale din Tabelul nr.3, calculate pe baza greutatii apei distilate la
20°C pe care recipientul inchis ermetic o va contine atunci cand este complet
umplut.

Tabelul nr.3
Greutatea minima a produsului scurs
Tipul maslinelor Greutatea minima a produsului scurs, %
Masline intregi 50
Masline fara samburi si masline umplute 40

6. Toleranta privind greutatea neta a produsului scurs, mentionata pe
recipient nu trebuie sa depdseascd limitele procentuale din Tabelul nr.4, cu
conditia ca greutatea medie netd a produsului scurs a esantionului sa fie egala
sau mai mare decat greutatea declarata.
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Tabelul nr.4
Greutatea neta a produsului scurs

< . Toleranta

Greutatea neta a produsului scurs o

maxim, %
Recipiente cu greutatea netd a produsului scurs mai micd de 200g 5
Recipiente cu greutatea netd a produsului scurs intre 200g si 500g 4
Recipiente cu greutatea neta a produsului scurs intre 500g si 1500g 3
Recipiente cu greutatea netd a produsului scurs mai mare de 1500g 2

Orice recipient care nu indeplineste aceste tolerante, va fi considerat ,,neconform”.

7.Un lot se considera ca indeplineste cerintele pentru greutatea neta
minima a produsului scurs atunci cand greutatea neta medie a produsului scurs
a tuturor recipientelor examinate nu este mai mica decét cea necesara, cu conditia
ca numarul de recipiente ,,neconforme” sa nu depaseasca nivelul de calitate
admisibil (NCA) de 6,5 % m/m.

Anexanr. 4
la Cerintele de calitate
pentru masline de masa

Sortimente de masline destinate comercializarii

1. Masline tratate: masline verzi, masline care 11 schimba culoarea sau
masline negre care au fost supuse unui tratament alcalin:

(a-1) Masline verzi tratate

(a-2) Masline care 1si schimba culoarea tratate

(a-3) Masline negre tratate

(a-4) Masline verzi coapte

2. Masline naturale: masline verzi, masline care isi schimba culoarea sau
masline negre plasate direct in saramura, care sufera o fermentatie completa sau
partiald, conservate sau nu prin adaugarea de agenti de acidifiere:

(b-1) Masline verzi naturale

(b-2) Masline care isi schimba culoarea naturale

(b-3) Masline negre naturale

3. Masline deshidratate si/sau zbdrcite: masline verzi, masline care isi
schimba culoarea sau masline negre care au fost supuse sau nu unui tratament
alcalin usor, conservate n saramura sau partial deshidratate in sare uscata si/sau
prin incalzire sau prin orice alt proces tehnologic:

(c-1) Masline verzi deshidratate si/sau zbarcite

(c-2) Masline care 1si schimba culoarea deshidratate si/sau zbarcite

(c-3) Masline negre deshidratate si/sau zbarcite
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4. Masline intunecate prin oxidare: masline verzi sau masline care isi
schimba culoarea, conservate in saramura, fermentate sau nu si intunecate prin
oxidare cu sau fara mediu alcalin. Acestea trebuie sa aiba o culoare uniforma, de
la maro la negru. Maslinele intunecate prin oxidare trebuie pastrate in recipiente
inchise ermetic si supuse sterilizarii.

(d-1) Masline negre.

5. Specialititi: maslinele pot fi preparate prin metode distincte sau
suplimentare fata de cele mentionate mai sus.

Astfel de specialitati pastreaza denumirea de ,,masline” atat timp cat fructul
utilizat indeplineste definitiile generale prevazute in Cerinte. Denumirile
utilizate pentru aceste specialitati trebuie sa fie suficient de explicite pentru a
preveni orice confuzie, in mintea cumparatorilor sau a consumatorilor, cu privire
la originea si natura produselor.

Anexanr. 5
la Cerintele de calitate
pentru masline de masa

Forme de prezentare. Calibrare
I. Forme de prezentare.

Masline intregi

1. Masline intregi: masline, cu sau fara peduncul, care au forma lor
naturala si din care samburele nu a fost inlaturat.

2. Masline criapate: masline intregi supuse unui proces prin care pulpa este
deschisa fara a se rupe samburele, acesta raimanand intreg si intact in interiorul
fructului.

3. Masline taiate: masline intregi care sunt taiate pe lungime, in coaja si
partial in pulpa fructului.

Masline farda sGmburi

1. Masline fara simburi: masline din care samburele a fost indepartat si
care, isi pastreaza forma lor naturala.

2. Masline taiate in jumatate: masline fara samburi sau umplute, taiate n
doua parti aproximativ egale, perpendicular pe axa longitudinald a fructului.

3. Masline taiate in sferturi: masline fara samburi impartite n patru parti
aproximativ egale de-a lungul si perpendicular pe axa majora a fructului.

4. Masline impartite: masline fara samburi taiate pe lungime in mai mult
de patru parti aproximativ egale.

5. Masline taiate felii: masline fara saimburi sau umplute, taiate in felii de
dimensiuni aproximativ egale.
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6. Masline tocate sau maruntite: bucati mici de masline fara simburi, fara
forma definita si practic lipsite de unitati identificabile ca peduncul (nu mai mult
de 5% de astfel de unitati in greutate), precum si de fragmente de felii.

7. Masline sparte: masline sparte In timp ce sunt extrase samburele sau
umplute. Ele pot contine bucati din material de umplutura.

Misline umplute: masline fara samburi umplute fie cu unul sau mai multe
produse precum ardei, ceapa, migdale, telind, hamsii, masline, coaja de portocala
sau de lamaie, alune, capere etc. sau cu paste preparate din acestea.

Salata de masline: masline intregi sparte sau sparte si fara samburi, cu sau
fara capere, plus material de umpluturd, unde maslinele sunt cele mai numeroase
in comparatie cu intregul produs comercializat.

Masline cu capere sau amestecuri. masline intregi sau fara samburi, de
obicei de dimensiuni mici, cu capere si cu sau fara umplutura, ambalate cu alte
produse comestibile murate, cum ar fi: bucati de ceapa, morcov, telina, ardei si
alte ingrediente precum cele mentionate la lit. A din anexa nr.2, unde maslinele
sunt cele mai numeroase in comparatie cu intregul produs comercializat.

Alte forme de prezentare

Orice altd prezentare a produsului ar trebui permisa cu conditia ca produsul:

1. se deosebeste suficient de formele de prezentare, mentionate in prezentul
compartiment;

2. indeplineste toate cerintele relevante, inclusiv cele referitoare la limitele
defectelor, greutatea netd a produsului scurs si orice alte cerinte care sunt
aplicabile acelui tip;

3. este descrisa iIn mod corespunzator pe eticheta pentru a evita confuzia
sau inducerea in eroare a consumatorului.

Il. Calibrare
Maslinele de masa trebuie sa aiba dimensiuni uniforme. Dacd sunt
clasificate in functie de marime, se poate aplica urmatoarea scala.
Diferite scale sau calibre pot fi aplicate conform acordurilor dintre partile
implicate. Maslinele sunt calibrate dupa numarul de fructe continute intr-un
kilogram, conform urmatorului tabel:

Scala calibrelor, in functie de numirul de fructe pe kilogram

60/70 101/110 161/180 261/290
71/80 111/120 181/200 291/320
81/90 121/140 201/230 321/350
91/100 414/160 231/260 351/380

381/410
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| Peste 410, intervalul este de 50 de fructe |

1. Doar in cazul maslinelor umplute, incepdnd cu marimea 201/220
intervalul este de 20 de fructe pana la marimea 401/420.

2. Calibrarea dupa marime poate fi aplicata pentru maslinele intregi, fara
samburi si umplute.

3.1n cazul maslinelor fard simburi sau al maslinelor umplute (dupa
indepartarea umpluturii), marimea indicata va fi cea corespunzatoare maslinei
intregi originale. In scopul verificarii, numirul de masline fird sdmburi ntr-un
kilogram se inmulteste cu un coeficient stabilit de fiecare tara producatoare.

4. In cadrul fiecirei marimi, asa cum este definitd mai sus, se prevede ca,
dupa prelevarea dintr-o proba de 100 de masline, diferenta intre diametrele
orizontale ale maslinelor cu cel mai mare diametru si cel mai mic diametru, nu
poate depasi 4 mm.

Alternativ, toleranta maxima admisa este:

— 10%, in cazul in care diferenta dintre cele doud numere intregi ce
definesc calibrul, este de 10 fructe;

— 5%, 1n cazul in care diferenta dintre cele doua numere intregi ce definesc
calibrul este de 20 de fructe;

— 2%, in cazul in care diferenta dintre cele doua numere intregi ce definesc
calibrul este de 30 de fructe sau mai mult.

4.3.12. Anexa nr.6 se abroga.

5. Hotararea Guvernului nr.1403/2008 cu privire la aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Oteturi si acid acetic de uz alimentar” (Monitorul
Oficial al Republicii Moldova 2008, nr.226-229 articolul 1422), cu
modificarile ulterioare, se modifica dupa cum urmeaza:

5.1. in denumire si pe tot parcursul textului, textul ,,Reglementare
tehnica «Oteturi si acid acetic de uz alimentar»”, la orice forma gramaticala, se
substituie cu cuvintele ,,Cerinte de calitate pentru oteturi si acid acetic de uz
alimentar” la forma gramaticala corespunzatoare, iar cuvintele ,,prezenta
Reglementare tehnica”, la orice formd gramaticald, se substituie cu cuvintele
,prezentele Cerinte”, la forma gramaticald corespunzatoare;

5.2. In hotarare:

5.2.1. Clauza de adoptare va avea urmatorul cuprins:

»In temeiul art.3 alin. (16) lit. a) din Legea nr.296/2017 privind cerintele
generale de igiend a produselor alimentare (Monitorul Oficial al Republicii
Moldova, 2018, nr.7-17, art.60) cu modificarile ulterioare si art.1 alin. (4) din
Legea nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2018, nr.7-17, art.54) cu
modificirile ulterioare, Guvernul HOTARASTE:”;

5.2.2.  Punctul 2 se abrogi;

5.2.3. Lapunctul 3, cuvintele ,,si a Ministerului Sanatatii” se exclud,;
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5.3. In anexa:

5.3.1. Punctul 1 va avea urmatorul cuprins:

,» 1. Sub incidenta prezentelor Cerinte cad produsele de la pozitia tarifara —
2209 00, conform Nomenclaturii combinate a marfurilor, aprobate prin Legea
nr.172/2014.”;

5.3.2. La punctul 7 cuvintele ,,actelor normative care stabilesc normele
privind criteriile microbiologice si contaminantii in produsele alimentare si sa
corespunda prevederilor” se exclud,;

5.3.3.  Se completeazi cu subpunctele 7! — 73 cu urmitorul cuprins:

,,71. Indicatorii microbiologici trebuie si corespundi anexei la Cerintele
privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, aprobate prin
Hotararea Guvernului nr. 221/2009.

72. Continutul de contaminanti nu trebuie sa depaseasca nivelurile maxime
stabilite in Anexa nr.1 la Regulamentul sanitar privind nivelurile maxime pentru
anumiti contaminanti din produsele alimentare, aprobat prin Hotéararea
Guvernului nr.724/2024.

73. Aditivii alimentari utilizati la fabricarea otetului trebuie s se regiseasca
in lista aditivilor alimentari admisi pentru utilizare in produsele alimentare si
conditiile de utilizare si in lista aditivilor alimentari, inclusiv substantele de suport,
admisi 1n aditivii alimentari, in enzimele alimentare, in aromele alimentare si
conditiile de utilizate, aprobate prin ordinul ministrului sdnatatii nr.127/2024.”;

5.3.4. lapunctul 9, cuvintele ,,normelor organului central de specialitate
in domeniul ocrotirii sanatatii” se substituie cu cuvintele ,,limitelor stabilite de
Ministerul Sanatatii”;

5.3.5. Punctele 17 si 18 vor avea urmatorul cuprins:

,»17. Calitatea oteturilor si a acidului acetic este asiguratd de catre
producator sau exportator si/sau de autoritatea competentd din domeniul alimentar
din tara de origine/tara de export, in cazul produselor importate.

18. La introducerea pe piata, produsele autohtone, trebuie sa fie insotite de
certificatul de calitate, iar cele din import — de documentul ce atesta siguranta si
calitatea, in conformitate cu prevederile articolului 13! din Legea nr. 306/2018
privind siguranta alimentelor.”;

5.3.6. Punctul 19 se abroga;

5.3.7. Punctul 24 va avea urmatorul cuprins:

,»24. Originea, calitatea si siguranta materiei prime utilizate la fabricarea
oteturilor si acidului acetic se confirma prin certificatul de calitate, emis de catre
producitor, in conditiile articolului 13* din Legea nr.306/2018 privind siguranta
alimentelor.”;

5.3.8. Se completeazi cu punctul 25! cu urmatorul cuprins:

,25%. Echipamentul tehnologic si recipientele care vin in contact cu
materiile prime si produsele finite trebuie sa corespunda prevederilor
Regulamentului sanitar privind materialele si obiectele din plastic destinate sa
vina in contact cu produsele alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr.
278/2013, si ale Regulamentului sanitar privind materialele si obiectele destinate
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sd vina 1n contact cu produsele alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr.
308/2011.”;

5.3.9. Punctul 28 va avea urmatorul cuprins:

,28. Depozitarea, transportarea si distribuirea produselor, trebuie efectuate
in conformitate cu prevederile art. 12 din Legea nr. 296/2017 privind cerintele
generale de igiend a produselor alimentare.”;

6. Hotararea Guvernului nr.1402/2007 cu privire la aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Fructe, bace si legume congelate rapid” (Monitorul
Oficial al Republicii Moldova 2007, nr.203-206, articolul 1479), se modifica
dupa cum urmeaza:

6.1. in denumire si pe tot parcursul textului, textul ,,Reglementare
tehnica «Fructe, bace si legume congelate rapid»”, la orice forma gramaticala, se
substituie cu textul ,,Cerinte de calitate pentru fructe, bace si legume congelate
rapid” la forma gramaticala corespunzatoare, iar cuvintele ,,prezenta
Reglementare tehnica”, la orice forma gramaticald, se substituie cu cuvintele
,prezentele Cerinte”, la forma gramaticald corespunzatoare;

6.2. Clauza de adoptare va avea urmatorul cuprins:

In temeiul art.3 alin. (16) lit. a) din Legea nr.296/2017 privind cerintele
generale de igiend a produselor alimentare (Monitorul Oficial al Republicii
Moldova, 2018, nr.7-17, art.60) cu modificarile ulterioare si art.1 alin. (4) din
Legea nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele
alimentare (Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2018, nr.7-17, art.54) cu
modificirile ulterioare, Guvernul HOTARASTE:”;

6.3. In anexa:

6.3.1.  Se completeaza cu punctul 2! cu urmatorul cuprins:

,,21. Cerintele de calitate pentru fructe, bace si legume congelate rapid (in
continuare - Cerinte) stabilesc cerinte minime de calitate, ambalare, etichetare,
transportare pentru produsele congelate specificate la pozitiile tarifare: 0710,
0811, 0814 00 000, 1212 si 2004 din Nomenclatura combinatd a marfurilor,
aprobata prin Legea nr.172/2014, care sunt destinate consumului uman, provenite
atat din productia autohtona, cat si din import.”;

6.3.2. Capitolul III se abrogs;

6.3.3. Denumirea capitolului IV va avea urmatorul cuprins:

,1V. CERINTE SPECIFICE”;

6.3.4. Punctul 8 va avea urmatorul cuprins:

,,8. Operatorul din domeniul alimentar detine inregistrarile care permit
verificarea trasabilitatii pentru a identifica materiile prime, loturile si tipurile de
produse si documentele ce autentifica respectarea cerintelor de calitate. Aceste
inregistriri se pastreaza conform articolului 13! alineatul (3) din Legea
nr.306/2018 privind siguranta alimentelor.”;

6.3.5. Punctul 10 va avea urmatorul cuprins:

,10. Unitatile de fabricare a fructelor, bace si legumelor congelate rapid
trebuie sa dispuna de spatii de depozitare pentru materiile prime si produsele finite
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mentinute curate si in stare bund de functionare si intretinere in conformitate cu
prevederile art. 9 si 10 din Legea nr. 296/2017 privind cerintele generale de igiena
a produselor alimentare.”;

6.3.6. La punctul 11 cuvintele ,,fie confectionate din materiale aprobate
de Organul administratiei publice centrale Tn domeniul ocrotirii sdnatatii” se
substituie cu textul ,.corespunda prevederilor Regulamentului sanitar privind
materialele si obiectele din plastic destinate sd vina in contact cu produsele
alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 278/2013, si ale
Regulamentului sanitar privind materialele si obiectele destinate sd vina in contact
cu produsele alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 308/2011.”;

6.3.7. La punctul 13 cuvintele ,regulile stabilite de Organul
administratiei publice centrale in domeniul ocrotirii sanatatii” se substituie cu
textul ,,prevederile articolului 16 din Legea nr. 296/2017 privind cerintele
generale de igiend a produselor alimentare.”;

6.3.8. Punctul 15 va avea urmatorul cuprins:

,»15. Originea, calitatea si siguranta materiilor prime utilizate la fabricarea
fructelor, bacelor si legumelor congelate rapid se confirma prin certificatul de
calitate, emis de citre producitor, in conditiile articolului 13! din Legea nr.
306/2018 privind siguranta alimentelor.”;

6.3.9. Lapunctul 16, cuvintele ,,aprobate in modul stabilit” se substituie

cu cuvintele ,,aprobate de catre producator”;

6.3.10. La punctul 17 cuvintele ,cerintelor stabilite de Organul
administratiei publice centrale in domeniul ocrotirii sanatatii” se substituie cu
textul ,,prevederilor Regulamentului sanitar privind aditivii alimentari, aprobat
prin Hotararea Guvernului nr. 229/2013.”;

6.3.11. La punctul 26 cuvintele ,ce se stabilesc in instructiunile
tehnologice™ se substituie cu cuvantul ,,utilizate”;

6.3.12. La punctul 27 cuvintele ,,se stabilesc in instructiunile tehnologice
s1” se exclud;

6.3.13. Lapunctul 28 textul ,,nivelul admisibil stabilit in Regulile sanitare
«Cerinte igienice de calitate i inofensivitate a materiei prime de uz alimentar si a
produselor alimentare», aprobate de Ministerul Sanatatii” se substituie cu textul
,limitele stabilite in Anexa nr.1 la Regulamentul sanitar privind nivelurile
maxime pentru anumiti contaminanti din produsele alimentare, aprobat prin
Hotararea Guvernului nr.724/2024 si in Regulamentul sanitar privind limitele
maxime de reziduuri de pesticide din sau de pe produse alimentare si hrana de
origine vegetala si animala pentru animale aprobat prin Hotararea Guvernului nr.
867/2023.”;

6.3.14. La punctul 29 textul ,Regulile sanitare «Cerinte igienice de
calitate si inofensivitate a materiei prime de uz alimentar si a produselor
alimentarey, aprobate de Ministerul Sanatatii” se substituie cu textul ,,anexa la
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Cerintele privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, aprobate
prin Hotararea Guvernului nr. 221/2009.”;

6.3.15. Punctele 31 si 32 vor avea urmatorul cuprins:

,»31. Echipamentul tehnologic si recipientele care vin in contact cu materiile
prime si produsele finite trebuie sd corespunda prevederilor Regulamentului
sanitar privind materialele si obiectele din plastic destinate sa vinad in contact cu
produsele alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 278/2013, si ale
Regulamentului sanitar privind materialele si obiectele destinate sa vina in contact
cu produsele alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 308/2011.

32. Transportul produselor se va efectua In conformitate cu prevederile
articolului 12 din Legea nr. 296/2017 privind cerintele generale de igiend a
produselor alimentare.”;

6.3.16. La punctul 33 cuvintele ,,cerintele actelor legislative si normative
in vigoare” se substituie cu textul ,prevederile articolului 8 din Legea nr.
279/2017 privind informarea consumatorului’;

6.3.17. Punctul 35 va avea urmatorul cuprins:

,»35. La introducerea pe piata, produsele autohtone ,trebuie sa fie insotite de
certificatul de calitate, iar cele din import — de documentul ce atesta siguranta si
calitatea, in conformitate cu prevederile articolului 13* din Legea nr. 306/2018
privind siguranta alimentelor.”;

6.3.18. Punctul 36 se abroga;

6.3.19. Capitolele V si VI se abroga;

6.3.20. Anexa nr.4 se abroga.

7. Cerintele de calitate si comercializare pentru materiile grase
tartinabile de origine vegetala si/sau animala, destinate consumului uman,
aprobate prin Hotiriarea Guvernului nr.12/2024 (Monitorul Oficial al
Republicii Moldova 2024, nr.46-49 articolul 74), se modifici dupa cum
urmeaza:

7.1. la punctul 4, 1a subpunctele 1) si 2), cifra ,,2” se substituie cu cifra
w37

1.2 la punctul 34, subpunctul 1), dupa cuvantul ,definite” se
completeaza cu textul ,,la pct.4 sau”.

Prim-ministru DORIN RECEAN
Contrasemneaza:
Ministru al agriculturii Ludmila CATLABUGA

st industriei alimentare



NOTA DE FUNDAMENTARE
la proiectul Hotiirarii Guvernului cu privire la modificarea unor Hotarari ale Guvernului
(cerinte de calitate pentru produse prelucrate si conservate)

1. Denumirea sau numele autorului si, dupa caz, a/al participantilor la elaborarea
proiectului actului normativ

Proiectul Hotararii de Guvern cu privire la aprobarea modificarilor ce se opereazd in
unele Hotarari ale Guvernului a fost elaborat de catre Ministerul Agriculturii si Industriei
Alimentare.

Subdiviziunea: Directia industrie alimentara.

2. Conditiile ce au impus elaborarea proiectului actului normativ

2.1. Temeiul legal sau, dupa caz, sursa proiectului actului normativ

Proiectul mentionat este elaborat in vederea implementdrii punctelor 165-167,
compartimentul Agriculturd si industrie din Planul de Actiuni al Guvernului pentru anul 2024,
aprobat prin Hotararea Guvernului nr.887/2023.

Totodata, proiectul este elaborat in temeiul art.7, 8 si 13 din Legea nr.306/2018 privind
siguranta alimentelor.

2.2. Descrierea situatiei actuale si a problemelor care impun interventia, inclusiv a
cadrului normativ aplicabil si a deficientelor/lacunelor normative

Elaborarea Proiectului cu privire la modificarea unor Hotarari de Guvern are ca scop
ajustarea si actualizarea actualelor prevederi din Reglementarile tehnice privind cerinte de
calitate referitor la procesarea si comercializarea produselor alimentare precum fructele si
legumele congelate rapid/uscate (deshidratate), ciupercile, maslinele de masa, oteturile,
fainurile si grasimile tartinabile.

Se propune a fi modificate 7 Hotarari de Guvern:

* Hotararea Guvernului nr.1402/2007 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice
,Fructe, bace si legume congelate rapid”;

* Hotararea Guvernului nr.1523/2007 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice
,Fructe si legume uscate (deshidratate)”;

* Hotararea Guvernului nr.1323/2008 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice
,Ciuperci. Produse din ciuperci”;

* Hotararea Guvernului nr.1403/2008 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice
,,Oteturi si acid acetic de uz alimentar”;

* Hotararea Guvernului nr.68/2009 cu privire la aprobarea Reglementdrii tehnice
,Faina, grisul si tarata de cereale”;

* Hotararea Guvernului nr.180/2010 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice
,,Masline de masa”;

» Hotararea Guvernului nr.12/2024 cu privire la aprobarea Cerintelor de calitate si
comercializare pentru materiile grase tartinabile de origine vegetala si/sau animala, destinate
consumului uman.

Aceste modificari sunt necesare pentru a face fatd schimbarilor din piata interna si
internationald, precum si pentru a imbunatati siguranta alimentara, protectia consumatorilor
si competitivitatea produselor. In contextul actual, aceste reglementdri nu sunt suficient
ajustate la cerintele economice, tehnologice si internationale.

Prezentele Reglementéri tehnice sunt esentiale pentru asigurarea calitétii si sigurantei
produselor alimentare, cu toate acestea, cadrul legislativ national destinat reglementarii
calitatii produselor alimentare a fost modificat esential. Astfel, in anul 2016, prin modificarea
Legii nr.420/2006 sia Legii nr.235/2011, produsele alimentare au fost excluse din domeniul




reglementat, oferindu-i-se producatorului o libertate mai mare privind fabricarea produselor,
procedeele si metodele de productie, dar si o responsabilitate privind respectare obligatorie a
prevederilor ce tin de igiena produselor, inofensivitate, ambalarea si etichetarea acestora etc.

Reglementdrile actuale nu stabilesc norme clare in ceea ce priveste certificarea si
etichetarea produselor, aspecte esentiale pentru transparenta pietei si pentru protectia
consumatorilor.

Totodata, ca urmare a aprobarii Legii nr.306/2018 privind siguranta alimentelor,
Legea nr.78/2004 privind produsele alimentare, la care se face referintd in clauza de emitere
precum si pe tot cuprinsul Reglementérilor tehnice, a fost abrogata.

Produsele alimentare, inclusiv fructele si legumele congelate rapid/uscate
(deshidratate), ciupercile, oteturile, maslinele de masa sau faina, inregistreaza o crestere a
cererii atdt pe piata internd, cat si pe pietele externe, dar si cu cerinte mai stricte privind
calitatea si siguranta.

Potrivit datelor de pe pagina web a Agentiei Nationale pentru Siguranta Alimentelor
in tara activeaza 2 unitati/sectii de producere a otetului, 7 unitati/sectii de congelare rapida a
fructelor si legumelor, 94 unitéti de uscare a fructelor, legumelor si a altor produse de origine
vegetala si 93 de unitati de morarit.

Conform datelor prezentate de Biroul National de Statistica (BNS), se poate observa
o crestere semnificativa in perioada anilor 2021-2023 a fabricérii acestor categorii de produse.
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Figura 1: Productia industriald a produselor 2021-2023

Analizand Figura 1, cea mai mare crestere, de aproximativ 45%, se inregistreaza la
categoria Fdind si gris, in acelasi timp, cele mai stabile categorii fiind Legumele si fructele
congelate si Oteturile, cu fluctuatii minime, iar o crestere moderata s-a inregistrat la categoria
Legume, fructe si ciuperci conservate si Legume §i fructe uscate/deshidratate, fiecare avand
o crestere de aproximativ 10%.
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Figura 4.: Export de fdind si gris

Studiind diagramele prezentate in Figurile 2-4, observam o descrestere a exportului
de produse pe pietele CSI si o crestere e exportului in special pe pietele uniunii Europene si
celelalte tari ale lumii, fapt care denotd ca este o cerere buna pentru aceste produse si cd exista
potential de export pentru producétorii autohtoni.

Referitor la maslinele de masa, in Republica Moldova se inregistreaza un consum in
crestere a acestor produse, datoritd schimbarilor in preferintele alimentare ale populatiei si
orientdrii cdtre o dietd mediteraneeand. Din cauza conditiilor climaterice specifice Republica
Moldova nu produce masline, ceea ce face ca intregul consum intern sa depinda de importuri.
Preponderent, maslinele sunt importate din Grecia, Spania, Turcia si [talia.




Cererea pentru masline de masa este 1n crestere, atat in sectorul de retail, cat si in cel
HoReCa (hoteluri, restaurante, catering). Consumatorii opteaza pentru o gama diversificata
de masline (negre, verzi, umplute), ceea ce stimuleaza importatorii sa aduca produse de
calitate superioara.

Referitor la modificarea Hotararii Guvernului nr. 12/2024 cu privire la aprobarea
Cerintelor de calitate si comercializare pentru materiile grase tartinabile de origine vegetala
si/sau animala, destinate consumului uman, mentionam urmatoarele.

Hotérarea Guvernului nr. 12/2014 transpune partial Regulamentul (UE) nr. 1308/2013
al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizari comune a pietelor produselor agricole [...] si Regulamentul (CE) nr. 445/2007 al
Comisiei din 23 aprilie 2007 de stabilire a anumitor norme de aplicare a Regulamentului (CE)
nr. 2991/94 al Consiliului de stabilire a standardelor pentru grasimile tartinabile [...], Codex
STAN 32-1991 Standard pentru margarind (actualizat 1989), Codex STAN 168-1989
Standard pentru maioneze si Codex Stan 256-2007 standard pentru spreaduri pe baza de
grasimi si amestecuri de spreaduri.

La preluarea notiunilor de amestec de grasimi tartinabile si materii grase tartinabile
din Codex Stan 256/1999 Standard for fat spreads and blended spreads, din eroare in loc de
3% a fost indicat 2%. Astfel, modificarea propusa vine sa aduca in concordanta prevederile
din legislatia nationala cu prevederile recunoscute la nivel european si international.

Suplimentar, punctul 4 din Cerinte prevede denumirile comerciale pentru produsele
tartinabile, iar punctul 34 prevede ca: ,,La etichetarea si prezentarea produselor este
obligatorie indicarea urmdtoarelor informatii: 1) denumirile comerciale ale produselor, asa
cum sunt definite in anexa nr. 1, [...]”. Mentionam ca, Anexa nr. 1 a fost armonizata cu
prevederile Regulamentului 1308/2013, Anexa VII, partea VII, Apendice II, dar aceasta nu
contine toate denumirile mentionate la punctul 4, precum maioneza sau sos de maioneza. In
acest context pentru a evita interpretarea acestor prevederi, se propune la punctul 34,
subpunctul 1) dupa cuvantul ,,definite”, completarea cu textul ,,la punctul 4 sau”, astfel incat
sa fie acoperit tot spectrul de produse care cad sub incidenta Cerintelor de calitate si
comercializare pentru materiile grase tartinabile de origine vegetala si/sau animala, destinate
consumului uman.

Prevederile actului normativ vor avea intr-o oarecare masura impact asupra:

- producatorilor si importatorilor de fructe si legume congelate rapid/ uscate,
deshidratate, ciuperci, masline de masa, oteturi, fainuri si grasimi tartinabile;

- importatorilor si agentilor economici care preambaleazd aceste produse, Intrucat
acestia urmeaza sa se conformeze cerintelor stabilite;

- organele de control (ANSA si ANSP);

- consumatorii.

3. Obiectivele urmarite si solutiile propuse

3.1. Principalele prevederi ale proiectului si evidentierea elementelor noi

Obiectivul de baza a interventiei constd in asigurarea conformitatii, calitétii sporite si
inofensivitatii produselor asupra sanatatii consumatorului, astfel in cat sa fie diminuat orice
risc sau impact a acestora.

In acest context, principalele obiective ale interventiei sunt:

- plasarea pe piata a produselor calitative si inofensive;

- sporirea calitatii si inofensivitatii produselor;

- protectia consumatorului;

- asigurarea si facilitarea accesului pe piata a produselor.

Proiectul de hotarare mentionat prevede ajustarea urmatoarelor Hotarari de Guvern:
* Hotararea Guvernului nr.1402/2007 cu privire la aprobarea Reglementérii tehnice
,Fructe, bace si legume congelate rapid”;




* Hotararea Guvernului nr.1523/2007 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice
»Fructe si legume uscate (deshidratate)”;

* Hotararea Guvernului nr.1323/2008 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice
,Ciuperci. Produse din ciuperci”;

* Hotararea Guvernului nr.1403/2008 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice
,Oteturi si acid acetic de uz alimentar”;

» Hotararea Guvernului nr.68/2009 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice
»Faina, grisul si tarita de cereale™;

* Hotararea Guvernului nr.180/2010 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice
,,Masline de masa”;

* Hotararea Guvernului nr.12/2024 cu privire la aprobarea Cerintelor de calitate si
comercializare pentru materiile grase tartinabile de origine vegetala si/sau animald, destinate
consumului uman.

Prin Proiectul prenotat se propune operarea urmatoarelor modificari esentiale:

- inlocuirea atat in denumirea hotararilor cat si in textul acestora a cuvintelor
»Reglementare tehnicda” cu ,,Cerinte de calitate”;

- modificarea clauzei de adoptare a hotararilor;

- inlocuirea trimiterilor de ordin general cu trimiteri concrete si clare privind actul
normativ si denumirea acestuia. Prin urmare se va face o claritate la trimiterile de ordin
general, acestea fiind inlocuite cu actul normativ aferent prevederii, de exemplu: ,,Produsele
nu trebuie sa contind metale toxice (cadmiu) peste limita maxima admisibila stabilitd” sau
,continutul micotoxinelor in produse nu va depasi nivelul maxim admisibil stabilit in actele
normative in vigoare” se vor substitui cu ,,Continutul de contaminanti in produse nu trebuie
sa depaseasca nivelurile maxime stabilite in Regulamentul sanitar privind contaminatii din
produsele aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 724/2024.” sau ,,Etichetarea se face conform
prevederilor actelor normative/legislative in vigoare™ se va substitui cu textul ,, Etichetarea se
face conform prevederilor art. 8 din Legea 279/2017 privind informarea consumatorului cu
privire la produsele alimentare”. La fel vor fi revizuite si trimiterile la actele abrogate, la care
se face referinta in text.

- ajustarea trimiterilor ce tin de Legea nr.306/2018 privind siguranta alimentelor si
Legea nr.279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare;

- substituirea denumirii Capitolului ,,Cerinte esentiale” cu denumirea ,,Cerinte
speciale”, intrucat Potrivit notiunii din Legea nr.235/2011 cu privire la activitatile de
acreditare si de evaluare a conformititii ,,cerinfe esentiale — cerinfe care sint stipulate de
reglementdrile tehnice nationale ce transpun legislatia comunitard de armonizare §i care
asigurd securitatea nationald si inofensivitatea produselor si a serviciilor pentru viafa,
sdndtatea §i securitatea oamenilor, pentru regnul animal si cel vegetal, pentru mediul
ambiant si bunurile materiale in scopul protectiei intereselor consumatorului, inclusiv in
vederea prevenirii practicilor care induc in eroare consumatorul in ceea ce priveste
comporzifia, destinatia, originea, calitatea §i inofensivitatea produselor”. Astfel, cerintele
esentiale definesc rezultatele care trebuie obtinute sau pericolele care trebuie inlaturate, dar
nu precizeaza solutiile tehnice in aceasta privinta. Solutiile tehnice sunt definite in standardele
europene armonizate adoptate pe baza unei solicitdri din partea Comisiei Europene pentru
aplicarea legislatiei de armonizare a Uniunii Europene. Acest principiu fundamental este
aplicabil doar produselor industriale (exceptdnd produsele alimentare) vizate de
reglementarile tehnice ce transpun legislatia de armonizare a UE din domeniile limitate de
Anexa nr. 3 din Legea nr. 235/2011.

- abrogarea Capitolului cu referinta la Evaluarea conformitatii;

- includerea certificatului de calitate, eliberat de catre producator/importator ce va
asigura introducerea pe piatd a unor produse sigure, calitative, cu o etichetare
corespunzitoare. in plus, necesitatea eliberarii certificatului de calitate de producator/




importator, la introducerea pe piata a produselor, va responsabiliza producatorul, acesta
urmand sa elaboreze si sa respecte Planul de autocontrol.

- abrogarea Anexei unde este prevazut formularul model pentru declaratia de
conformitate;

- ajustarile la Hotararea Guvernului nr. 12/2024 cu privire la aprobarea Cerintelor
de calitate si comercializare pentru materiile grase tartinabile de origine vegetald si/sau
animald, destinate consumului uman constau in ajustarea notiunilor de amestec de grdsimi
tartinabile si materii grase tartinabile conform prevederilor din Codex Stan 256/1999
Standard for fat spreads and blended spreads.

Astfel, ajustarea cadrului normativ la prevederile legislatiei in vigoare, va contribui
nemijlocit la stabilirea unor cerinte clare de producere si comercializare pentru agentii
economici, excluderea interpretérii prevederilor cadrului normativ, care contine prevederi
desuete, precum si protectia consunatorului prin oferirea unor produse de calitate.

3.2. Optiunile alternative analizate si motivele pentru care acestea nu au fost luate in
considerare

O optiune alternativa este lipsa interventiei in cadrul normativ existent. In acest caz
apare pericolul asupra sanatatii consumatorului si a sigurantei produselor alimentare, precum
si afectarea pietei interne.

4. Analiza impactului de reglementare

4.1. Impactul asupra sectorului public

Modificarile operate in Hotararile de Guvern mentionate nu atrag dupad sine
modificarea altor acte normative si nici nu presupun modificari structurale sau institutionale
ale sistemului administratiei publice.

4.2. Impactul financiar si argumentarea costurilor estimative
Implementarea proiectului propus, nu necesitd cheltuieli financiare suplimentare din
bugetul de stat.

4.3. Impactul asupra sectorului privat

Aprobarea proiectului de hotdrare de Guvern are ca scop ajustarea cadrului normativ
de implementare necesar pentru asigurarea concordantei cu prevederile legislatiei in vigoare,
fapt care nu va pune presiune financiard asupra producétorilor/importatorilor, intrucat
introducerea pe piata a produselor, atat de productie autohtona cat si de import, se efectuecaza
in conformitate cu prevederile legislatiei din domeniu alimentar (Legii nr.306/2018 privind
siguranta alimentelor, a Legii nr.296/2017 privind cerintele generale de igiena a produselor
alimentare, Legea 279/2017 privind informarea consumatorului s.a.).

Operatorii din domeniul alimentar sunt responsabili de furnizarea produselor
alimentare si pentru a se asigura ca produsele furnizate de ei sunt sigure, astfel, ei trebuie sa
aiba responsabilitatea legald pentru siguranta produselor alimentare. Desi acest principiu
existd in componente ale legislatiei alimentare, in alte componente el fie nu este explicit, fie
responsabilitatea este asumata de autoritatile competente prin activitatile de control pe care le
efectueaza. Aceste neconcordante pot distorsiona concurenta dintre operatorii economici
implicati in activitati in domeniul produselor alimentare care aplicd principii/abordari
individuale.

Totodatd una dintre responsabilitdtile operatorilor din domeniu alimentar este de a
asigura controlul produselor alimentare prin implementarea planurilor de autocontrol,
elaborate de acestia.

In acelasi context, calitatea si inofensivitatea produselor alimentare este asigurata de
catre operator prin emiterea certificatului de calitate. Modelul sau formularul tip al
certificatului de calitate este stabilit de citre operator in conformitate cu art.13! alin.(8) din
Legea nr.306/2018, care trebuie sa contind obligator urmatoarele informatii:




a) numele/denumirea si adresa/sediul producatorului;

b) numele/denumirea si adresa/sediul operatorului din domeniul alimentar caruia i-a
fost expediat produsul alimentar;

¢) denumirea produsului alimentar;

d) cantitatea de produs alimentar livrat;

e) informatii privind valabilitatea produselor alimentare;

f) conditiile speciale de pastrare.
Prezentarea acestor informatii in certificatul de calitate, nu presupun cheltuieli din partea
agentului economic, indiferent de dimensiunea acestora, tipurile de produs, precum si de
disponibilitatea laboratoarelor in cadrul intreprinderilor.

Toate cheltuielile care rezultd din controalele oficiale efectuate in caz de
neconformitate, inclusiv prelevarea probelor, investigatiilor de laborator conform planului de
autocontrol, expertiza, depozitarea, transportul, utilizarea conditionatd sau nimicirea
produselor alimentare si a materialelor care vin in contact cu produsele alimentare aplicabile
sunt suportate de catre operatorul din domeniul alimentar care le detine.

Cu toate acestea, respectarea acestor cerinte va aduce beneficii economice
semnificative, inclusiv acces pe pietele externe, cresterea calitdtii produselor, cresterea
increderii consumatorilor si posibilitatea de a atrage investitii externe.

Ajustarea cadrului normativ la prevederile legislatiei in vigoare, va crea un mediu
favorabil pentru agentii economici din domeniu, care se vor conforma unor cerinte clare si
totodata vor fi excluse prevederile care lasa loc de interpretare, fiind astfel evitate unele
situatii de conflict intre mediul de afaceri si organele de control.

4.4. Impactul social

4.4.1. Impactul asupra datelor cu caracter personal

Nu exista impact asupra datelor cu caracter personal, sau cel putin aceste norme nu
afecteaza acest domeniu.

4.4.2. Impactul asupra echitétii si egalitatii de gen

Nu exista impact asupra echitétii si egalitatii de gen, sau cel putin aceste norme nu
afecteaza acest domeniu.

4.5. Impactul asupra mediului
Nu este aplicabil

4.6. Alte impacturi si informatii relevante

Nu este aplicabil

5. Compatibilitatea proiectului actului normativ cu legislatia UE

5.1. Masuri normative necesare pentru transpunerea actelor juridice ale UE in
legislatia nationala

Nu este aplicabil

5.2. Masuri normative care urmaresc crearea cadrului juridic intern necesar pentru
implementarea legislatiei UE

La momentul aprobarii, in Reglementarea tehnica ,,Masline de masa”, aprobata prin
Hotararea Guvernului nr.180/2010, (pct.4 din proiectul de Hotérare), au fost preluate partial
prevederile Standardului Codex Stan 66-1981 pentru maslinele de masa, astfel creand cadrul
necesar aplicarii cadrului normativ european. in aceste conditii, a aparut necesitatea revizuirii
si actualizarii prevederilor prezentei Reglementdri la versiunea revizuita si actualizata a
Standardului Codex Stan 66-1981 pentru masline de masa (adoptat in 1981, revizuit in 1987,
2013 si amendat in: 2022, 2023).




In acest context, pct.4 din proiect transpune partial Standardul Codex Stan 66-1981
pentru masline de masa (adoptat in 1981, revizuit in 1987, 2013 si amendat in: 2022, 2023),
cu elaborarea tabelului de concordanta.

6. Avizarea si consultarea publica a proiectului actului normativ

Intru respectarea articolului 9 al Legii nr.239/2008 privind transparenta in procesul
decizional, anuntul de initiere a elaborarii proiectului mentionat a fost plasat pe pagina
Ministerului Agriculturii si Industriei Alimentare la compartimentul ,,Transparenta
decizionala”, rubrica ,Proiecte de documente” si pe portalul guvernamental
https://particip.gov.md/ro/document/stages/anunt-privind-initierea-elaborarii-proiectului-de-
hotarare-privind-modificarea-unor-hotarari-de-guvern/13285 .

In acelasi context, in conformitate cu art.10 si art.11 din Legea nr.239/2008 privind
transparenta 1n procesul decizional, Proiectul si Nota de Fundamentare au fost transmise
pentru examinare si consultare partilor interesate pe e-mail, totodata, au fost plasate pentru
consultédri publice pe pagina web a Ministerului Agriculturii si Industriei Alimentare la
compartimentul ,, Transparenta decizionala”, rubrica ,,Proiecte de documente”, si pe pagina
web particip.gov.md

https://particip.gov.md/ro/document/stages/anunt-privind-organizarea-consultarilor-
publice-pe-marginea-proiectului-hotararii-guvernului-cu-privire-la-modificarea-unor-
hotarari-de-guvern-fructele-si-legumele-congelate-rapiduscate-deshidratate-ciupercile-
maslinele-de-masa-oteturile-fainurile-si-grasimile-tartinabile-1154maia2024/13740

7. Concluziile expertizelor

Proiectul a fost supus expertizelor anticoruptie si juridice, conform art. 36 si 37 din
Legea nr. 100/2017 cu privire la actele normative.

In conformitate cu Raportul de expertiza anticoruptie nr. EHG25/10388 din
06.03.2025 s-a constatat ca in cadrul procesului de elaborare au fost respectate prevederile
legale cu privire la transparenta in procesul decizional si proiectul corespunde normelor de
tehnicd legislativa. Proiectul corespunde interesului public general, deoarece va contribui la
produselor.

Conform avizului emis de Ministerului Justitiei nr. 04/2-2188 din 3 martie 2025, au
fost formulate obiectii si propuneri de ajustare a proiectului, in acord cu cerintele pentru
elaborarea actelor normative. Obiectiile au fost integrate in tabelul de sinteza si au fost luate
in considerare la definitivarea proiectului.

8. Modul de incorporare a actului in cadrul normativ existent

Proiectul se incorporeaza in sistemul actelor normative iar aprobarea acestuia nu va
conditiona modificarea sau abrogarea altor acte normative.

9. Masurile necesare pentru implementarea prevederilor proiectului actului
normativ

Implementarea acestui proiect nu presupune cheltuieli financiare suplimentare din
bugetul de stat. Potrivit prevederilor din proiect, autoritatea competentad responsabild de
realizarea controalelor este Agentia Nationala pentru Siguranta Alimentelor, care isi planifica
aceste controale oficiale, precum si mijloacele financiare necesare pentru efectuarea acestora.
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SINTEZA

obiectiilor si propunerilor (recomandarilor) la proiectul de hotarare cu privire la modificarea unor Hotarari ale Guvern

(cerinte de calitate pentru produse prelucrate si conservate)
(numar unic 1154/MAIA/2024)

Participantul la avizare, | Nr. Continutul obiectiei, Argumentarea
consultare publica, crt. propunerii, recomandarii, concluziei autorului proiectului
expertizare
Avizare si consultare publica
In punctul 1. Reglementarea tehnica pentru ,,Fiina, grisul si tirata de Propunerea a fost acceptata .
cereale”, la subpunctul 1.3.6 din cerintele de calitate in care este | Totodata, conform avizului
1. prevazuta modificarea punctului 12, se propune inlocuirea cuvintelor | Ministerului Justitiei nr. 4/2-2188 din
,Ministerul Sanatatii” cu cuvintele ,,legislatia in domeniul alimentar”; 03.03.2025 (nr. crt. 9.) pct. 1.3.6. a fost
redactat revenind la formularea initiala.
In punctul 5. Reglementarea tehnici pentru ,,Oteturi si acid acetic de uz Se accepta partial,
Agentia Nationala pentru alimentar”, dupa subpunctul 5.3.3 din cerintele de calitate, se propune de | Proiectul a fost completat cu un pct.
Sanatate Publica adaugat un punct nou cu urmatorul continut ”5.3.4.) La punctul 9 se | 5.3.4. cu urmatoarea formulare: la
(nr.01-13/1-44 din propune inlocuirea cuvintelor ,,normelor organului central de specialitate | punctul 9,  cuvintele , normelor
03.01.2025) in domeniul ocrotirii sanatatii” cu cuvintele ,limitelor stabilite de | organului central de specialitate in
2. | legislatia in domeniul alimentar”. domeniul ocrotirii  sanatatii”  se
substituie cu cuvintele , limitelor
stabilite de Ministerul Sanatatii,
conform avizului Ministerului Justitiei
nr. 4/2-2188 din 03.03.2025 (nr. crt.
44))
Ministerul Dezvoltarii
acr??gﬁfzg %1inDlg1tahzar11 1. | Lipsa de obiectii si propuneri. S-a luat act
08.01.2025)
La punctul 3.3.15. textul: ,,Regulamentul sanitar privind contaminantii
Ministerul Sanatatii 1 din produsele alimentare,, se substituie cu textul: ,,Regulamentul sanitar Se accepta

(nr.09/101 din 13.01.2025)

privind nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti din produsele
alimentare.”

(pct. 3.3.16 dupa ajustdri)
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La punctul 3.3.17. textul: ,,Regulamentului sanitar privind buna practica
de fabricatie a materialelor si a obiectelor destinate sa vind in contact cu
produsele alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 594/2014”
se exclude.

Argumentare: Prevederile prezentului Regulament stabileste norme
privind buna practicd de fabricatie pentru grupurile de materiale si
obiecte destinate sd vina in contact cu produsele alimentare si sunt
destinate producatorilor de materiale si obiecte destinate sa vina in
contact cu produsele alimentare iar prevederile privind materialele
destinate sa vina in contact cu produsele alimentare in starea de produs
finit sunt reglementate in Hotadrarea Guvernului nr. 278/2013, Hotérarea
Guvernului nr. 308/2011 si Hotararea Guvernului nr. 493/2015.

Se accepta
(pct. 3.3.19 dupa ajustari)

La punctul 5.3.3. subpunctul 73 textul: ,Lista nationald a aditivilor
alimentari autorizati pentru utilizare in produsele alimentare” se
substituie cu textul: ,,Lista aditivilor alimentari admisi pentru utilizare in
produsele alimentare si conditiile de utilizare.”

Se accepta de principiu.
Punctul 5.3.3. a fost reformulat
conform avizului Ministerului Justitiei
nr. 4/2-2188 din 03.03.2025 (nr. crt.
43.).

Plenul Consiliului

Concurentei (nr.DJ-06/33- Lipsa propunerilor si obiectiilor S-a luat act
49 din 16.01.2025)
La definitivarea proiectului recomandam corelarea continutului tabelului
. D . . N . S-a luat act
comparativ cu modificdrile operate in proiectul actului normativ.
Ministerul Afacerilor Totodatd, propunem a se revedea numerotarea punctelor, or, potrivit
Interne (nr.41/155 din art.53 alin.(4) din Legea nr.100/2017, pentru interpretarea corecta si
17.01.2025) aplicarea comoda, articolele, punctele, titlurile, partile si cartile se S-a luat act
numeroteaza consecutiv de la Inceput si pand la sférsitul actului
normativ.
I. La pct. 3 pentru modificarea Hotararii Guvernului nr. 1523/2007 cu
Agentia National pentru privir? la apr(’),barea Reglementarii tehnice ,,Fructe si legume uscate
Sigur;mta A’limentelor (deshidratate)":
; 1) Sbp. 3.3.8. nu se acceptd. Pct. 10 a se expune in urmatoarea redactie: Se accepta

(nr. 08-10-254 din
20.01.2025)

,Unitdtile de fabricare a fructelor si legumelor uscate (deshidratate)
trebuie sd dispund de spatii de depozitare pentru materiile prime si
produsele finite mentinute curate si In stare bund de functionare si
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intretinere In conformitate cu prevederile art. 9 si 10 din Legea nr.
296/2017 privind cerintele generale de igiend a produselor alimentare.”;

2) Sbp. 3.3.10. a se expune 1n urmatoarea redactie: ,,Punctele 13, 14, 16
Se

abroga. Se accepta

Punctul 15 va avea urmatorul cuprins: (pct. 3.3.9,3.3.10, 3.3.11 dupa
,,15. Personalul antrenat in procesul de productie trebuie sa respecte ajustari)

cerintele in conformitate cu art. 16 din Legea nr. 296/2017 privind

cerintele generale de igiend a produselor alimentare.”

3) Sbp. 3.3.11. a se expune in urmatoarea redactie: ,,Punctul 17 va avea

urmatorul cuprins:

,,17. Originea, calitatea si siguranta materiei prime utilizate la fabricarea Se accepta

fructelor si legumelor uscate (deshidratate) se confirma prin certificatul
de calitate, emis de citre producitor, in conditiile articolului 13! din
Legea nr. 306/2018 privind siguranta alimentelor.”;

(pct. 3.3.12 dupa ajustari)

4) Sbp. 3.3.16. nu se accepta, a se expune in urmatoarea redactie:

,,» Punctul 52 si 53 va avea urmatorul cuprins:

,» 52. Reziduurile de pesticide in materia prima (deshidratate) trebuie sa
corespundd limitelor maxime stipulate in Regulamentul sanitar privind
limitele maxime de reziduuri de pesticide din sau de pe produse
alimentare si hrana de origine vegetald si animald pentru animale,
aprobat prin Hotararea Guvernului nr.867/2023.

53. Indicatorii microbiologici in fructele si legumele uscate
(deshidratate) trebuie sd corespunda indicilor prevazuti in Regulile
privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, aprobate
prin Hotararea Guvernului nr.221/2009.”;

Se accepta
(pct. 3.3.16 51 3.3.18 dupa ajustari)

5) La sbp. 3.3.19. a se expune pct. 57 in urmatoarea redactie:

,,» Depozitarea, transportarea si distribuirea produselor, trebuie efectuate
in conformitate cu prevederile art. 20 din Legea nr. 306/2018 privind
siguranta alimentelor.”

Se accepta
(pct. 3.3.21 dupa ajustari)

1. La pct. 4. pentru modificarea Hotardrii Guvernului nr. 180/2010 cu
privire la aprobarea Reglementarii tehnice ,,Mdsline de masa”’:

1) Sbp. 4.3.7. a se expune in urmatoarea redactie:

,Punctul 17 va avea urmatorul cuprins:

Se accepta
(pct. 4.3.8 dupa ajustari)
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,17. Depozitarea, transportarea si distribuirea produselor, trebuie
efectuate in conformitate cu prevederile art. 12 din Legea nr. 296/2017
privind cerintele generale de igiend a produselor alimentare.”

I11. La pct. 5 pentru modificarea Hotararii Guvernului nr. 1403/2008
cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice ,,Oteturi si acid acetic de
uz alimentar”:

1) Sbp. 5.3.4. a se completa cu urmatorul text: ,sintagma
,,conformitatea” se substituie cu sintagma ,, calitatea.”;

Se accepta
Pct. 17 a fost reformulat
(pct. 5.3.5 dupa ajustari)

2) A se completa cu un nou sbp. cu urmatorul continut:

,,Punctul 24 si 28 va avea urmatorul cuprins:

., 24. Originea, calitatea si siguranta materiei prime utilizate la fabricarea
oteturilor si acidului acetic se confirma prin certificatul de calitate, emis
de citre producitor, in conditiile articolului 13* din Legea nr.306/2018
privind siguranta alimentelor.

28. Depozitarea, transportarea si distribuirea produselor, trebuie
efectuate in conformitate cu prevederile art. 12 din Legea nr. 296/2017
privind cerintele generale de igiend a produselor alimentare.”

Se accepta
(pet. 5.3.7 51 5.3.9 dupa ajustari)

IV. La pct. 6 pentru modificarea Hotararii Guvernului nr. 1402/2008
cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice ,,Fructe, bace si legume
congelate rapid”:

1) A se completa cu un punct nou cu urmdtorul continut:

,, Punctul 10 va avea urmatorul cuprins:

,,10. Unitatile de fabricare a fructelor, bace si legumelor congelate rapid
trebuie sa dispuna de spatii de depozitare pentru materiile prime si
produsele finite mentinute curate si in stare bund de functionare si
intretinere Tn conformitate cu prevederile art. 9 si 10 din Legea nr.
296/2017 privind cerintele generale de igiend a produselor alimentare.”;

Se accepta
(pct. 6.3.5 dupa ajustari)

10.

2) Pct. 6.3.8 nu se accepta, a se expune in urmatoarea redactie:
,La punctul 16, cuvintele ,,adoptate Tn mod stabilit” se substituie cu
cuvintele ,,aprobate de cétre producator”.

Se accepta

11.

V. La pct. 7 pentru modificarea Hotararii Guvernului nr.12/2024 cu
privire la aprobarea Cerintelor de calitate si comercializare pentru
materiile grase tartinabile de origine vegetala si/sau animala, destinate
consumului uman:

Se accepta
Pct. 7.2. a fost reformulat
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1) Sbp. 7.2 nu se accepta, intrucat norma datd nu se regaseste in
Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al
Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organizari comune
a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale
Consiliului, In conformitate cu care s-a elaborat si aprobat Hotararea
Guvernului nr.12/2024.

Agentia Nationala pentru
Siguranta Alimentelor

(nr.08-10-342 din
23.01.2025) Aviz
suplimentar

I. La pct. 3 pentru modificarea Hotararii Guvernului nr. 1523/2007 cu
privire la aprobarea Reglementarii tehnice ,,Fructe si legume uscate
(deshidratate):
1) Sbp. 3.3.16. nu se accepta, a se expune in urmatoarea redactie:
,Punctul 52 si 53 va avea urmatorul cuprins:
,,92. Reziduurile de pesticide si contaminantii Tn materia prima trebuie
sa corespundd limitelor maxime stipulate in Regulamentul sanitar
privind limitele maxime de reziduuri de pesticide din sau de pe produse
alimentare si hrand de origine vegetala si animald pentru animale,
aprobat prin Hotararea Guvernului nr.867/2023 si Regulamentul sanitar
privind contaminantii din produsele alimentare, aprobat prin Hotararea
Guvernului nr. 724/2024.
53. Indicatorii microbiologici pentru fructele si legumele uscate
(deshidratate) trebuie sa corespunda indicilor prevazuti in anexa nr. 5 la
prezentele Cerinte de calitate.”,

intrucat Hotararea Guvernului nr.221/2009 cu privire la aprobarea
Cerintelor privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare
nu stabileste cerinte fatd de fructele si legumele uscate.

Se accepta
(pct. 3.3.16 si 3.3.18 dupa ajustéri)

2) Se completeazi cu punctul 52 cu urmitorul cuprins: ,,52! .Ghidul
privind variatiile nivelului reziduurilor de pesticide cauzate de procesul
de transformare si/sau de amestecare pentru fructele si legumele uscate
(deshidratate) este aprobat prin ordinul directorului general al Agentiei
Nationale pentru Siguranta Alimentelor.”

Se accepta
(pct. 3.3.17 dupa ajustari)

3) Anexa nr. 5 la Cerintele de calitate ,,Fructe si legume uscate
(deshidratate) va avea urmatorul continut:

Anexanr. 5

la Cerintele de calitate ,,Fructe si

legume uscate (deshidratate)”

Se accepta
(pct. 3.3.26 dupa ajustdri)
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Criteriile microbiologice pentru fructele si legumele uscate
(deshidratate)

Plan de Actiune in
Categoria de prelevare Limite | Metoda | Etapa cazul
Nr. rg duse Microor- de probe analitica | ciruiai| rezultatel
crt. aIFi)mentare ganisme de se or
n C | m| M| referinti | aplici | nesatisfic
atoare
1 2 3 4 5167 8 9 10
SM SR | Sfarsi | Amelior
1|5 ’
Legume Drojdii ol o ISO tul area
deshidrat ! 21527-1 | proce | igienei
si 0|0 ; .
1. | ate Fructe muceoai 5 2 u | uf sau sului | producti
deshidrat urig te| o | SMSR | de | cisia
ate / ISO fabric | depozitd
919 | 215072 | atie rii

Serviciul Vamal (nr.28/11-
575 din 20.01.2025) in
comun cu  Ministerul
Finantelor (nr.07/5-
03/43/125 din 30.01.2025)

la pct. 3 subpct.3.3.1. (care modificdi Hotdrarea Guvernului nr.
1523/2007 cu privire la aprobarea Reglementdrii tehnice ,,Fructe si
legume uscate (deshidratate)”):

codul tarifar 0806 20 se propune a fi revizuit, deoarece acesta, potrivit
structurii din Nomenclatura combinata a marfurilor, aprobata prin Legea
nr.172/2014, este cu titlu de informare cu detaliere la nivel de doua
liniute in subpozitiile tarifare la care pot fi incadrate marfurile, potrivit

tabelului: Se acceptd
0806 20 -Uscati:
0806 20 100 --Struguri de Corint
0806 20 300 --Stafide (sultanine)
0806 20 900 --Altele
codul tarifar 0904 21, la fel se propune a fi revizuit din considerentele
expuse supra, in corespundere cu tabelului de mai jos:
-Ardei din genul Capsicum sau din genul Se accepta

Pimenta:

0904 21 --Uscati, nesfaramati si nemacinati:
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0904 21 100 ---Ardei grasi (Capsicum annuum)
0904 21 900 ---Altele

subpozitia tarifard 0809 90 900 urmeaza a fi exclusd/revizuita

deoarece nu se regaseste Tn Nomenclatura combinatd a marfurilor. Se acceptd
la pct. 4 subpct. 4.3.3 (care modificd Hotararea Guvernului nr.
180/2010 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice ,,Masline de
masa”):
se vor revizui codurile tarifare 0709 92, 0709 92 100 in vederea

identificarii codului tarifar relevant pentru incadrarea tarifard a marfii,
deoarece codul tarifar 0709 92 potrivit structurii codului tarifar din
Nomenclatura combinatd a marfurilor este cu titlu de informare cu Se accenid
detaliere la nivel de doud liniute in subpozitiile tarifare la care pot fi p
incadrate marfuri, potrivit tabelului:

0709 92 --Masline:

0709 92 100 ---Destinate altor utilizari decat pentru

productia de ulei

0709 92 900 ---Altele
se va revizui codul tarifar 0711 20 din considerentele expuse supra, in
corespundere cu tabelului de mai jos:

0711 20 -Masline: -

0711 20 100 --Destinate altor utilizdri decat pentru Se accepta

productia de ulei
0711 20 900 --Altele

Grupul de lucru al
Comisiei de Stat pentru
reglementarea activitatii de
intreprinzator
(nr.38-78-436 din
16.01.2025)

Evaluarea proiectului de act normativ

1. Propuneri de modificare la Hotdrarea Guvernului nr.68/2009 cu
privire la aprobarea Reglementarii tehnice ,,Faina, grisul si tirata de
cereale” Proiectul prevede modificarea punctului 1 din anexa: cuvantul
»esentiale” se substituie cu cuvantul ,speciale”. Se recomanda
argumentarea Tn Nota informativa a modificarii din cerinte esentiale in
cerinte speciale, dar nu excluderea cuvantului ,,esentiale”, fiind mentinut
p. 5, care se propune spre abrogare. Obiectie valabilda si pentru
modificarea denumirii cap. Il in Cerinte speciale, deoarece daca sunt
prevazute astfel de cerinte speciale, este necesar de prevazut si cerinte de

S-a redactat
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ordini general sau de efectuat trimiteri la acte care stabilesc astfel de
cerinte. Obiectie valabila si pentru pp. 3.3.4, 6.3.3.

Proiectul prevede expunerea punctului 8 din anexa in redactie noua: ,,8.
Siguranta si  calitatea produselor este asiguratd de catre
producator/importator la orice etapa a lantului alimentar. Acest scop
poate fi atins prin aplicarea procedurilor bazate pe principiile de analiza
a riscurilor si a punctelor critice de control (HACCP) sau in cazul
producatorilor de cantitati mici — prin aplicarea bunelor practici de
igiend.”. Prevederile respective vor genera costuri pentru agentii
economici si acestea necesita a fi reflectate si argumentate in Nota de
fundamentare. Obiectie valabila si pentru pp. 2.3.8, 3.3.5

S-a redactat

Proiectul prevede modificarea punctului 10 din anexa, fiind prevazut ca
originea, calitatea si siguranta materiei prime utilizate la fabricarea
produselor cerealiere se confirma prin certificatul de calitate, emis de
citre producitor, in conditiile articolului 13! din Legea nr.306/2018
privind siguranta alimentelor. Legea nr.306/2018 prevede, ca fiecare lot
de produse alimentare autohtone introdus pe piatd este insotit de
certificatul de calitate (alin. (5) al art. 13!). Legea se referi la certificatul
de calitate pentru produsele alimentare, dar nu pentru materia prima
utilizata la fabricarea produselor cerealiere si abordarea respectiva nu se
acceptd, deoarece vor fi generate costuri nejustificate si neprevazute de
lege.

Precizare

Conform prevederilor art.13! alin.(2)
din Legea nr.306/2018 ,,Operatorii din
domeniul  alimentar, in  cadrul
intreprinderilor pe care le gestioneaza,
vor  receptiona  doar  produse
alimentare sigure pentru consum,
insotite de certificatele de calitate
eliberate  de  producdtori  sau
certificatul sanitar veterinar”.

Mai mult ca atat, notiunea din aceeasi
Lege, alimente de origine nonanimala
- vegetalele si produsele vegetale
destinate consumului uman, precum
legumele proaspete si conservate,
inclusiv cartofii si sfecla de zahar,

fructele proaspete si conservate,
semintele de leguminoase si de
oleaginoase, cerealele boabe,

produsele din cereale, condimentele
[...]

Complementar, mentiondm ca
conform art. art.13* alin.(8) din aceeasi
Lege, Certificatul de calitate trebuie sa




contind obligator: numele/denumirea si
adresa/sediul producatorului; numele/
denumirea si adresa/sediul operatorului
din domeniul alimentar caruia i-a fost
expediat produsul alimentar; numirea
produsului alimentar; cantitatea de
produs alimentar livrat; informatii
privind  valabilitatea  produselor
alimentare; conditiile speciale de
pastrare; iar conform alin (7) din
acelasi articol:  periodicitatea i
frecventa rapoartelor de incercari de
laborator se stabileste in baza planului
de autocontrol.

Prin urmare, modificarile propuse, nu

aduc responsabilitdti  suplimentare
pentru  operatorii  economici  din
domeniul alimentar, decat cele
prevazute in art. 131 din Legea
306/2018.
De asemenea, la p. 10 este prevazut ca materiile prime utilizate la
fabricarea produselor cerealiere trebuie sa corespunda cerintelor S-a luat act
Reglementarii tehnice ,,Graul, orzul, ovazul, secara, porumbul si sorgul | A fost initiat procesul de modificare a
alimentar, aprobatda prin Hotararea Guvernului nr.202/2009. Se | Hotararii Guvernului nr. 202/20009,

recomanda argumentarea in Nota de fundamentare a ezitarii modificarii
Hotararii Guvernului nr.202/2009 in contextul promovarii acestui
proiect, care modificd mai multe reglementdri tehnice.

intrucat aceasta tine de competenta
altei directii din cadrul Ministerului.

Conform p. 1.3.6 din proiect, la punctul 12, cuvintele ,,normelor stabilite
de organul central de specialitate al administratiei publice Tn domeniul
ocrotirii sanatatii” se substituie cu cuvintele ,limitelor stabilite de
Ministerul Sanatatii”. Propunerile de modificare respective nu aduc
clarificari, deoarece prevederile incerte se substituie cu alte prevederi
incerte. Se recomanda de a concretiza prevederile in cauza, fiind stabilite
trimiteri la norme concrete.

Se accepta
S-a redactat
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Proiectul prevede completarea anexei cu punctul 15 , fiind efectuate
trimiteri la ,,Normele Fundamentale de Radioprotectie. Cerinte si reguli
igienice (NFRP-2000)”. Se recomanda concretizarea acestor prevederi,
fiind prevazuta autoritatea care a aprobat documentul si data aprobarii.

Se accepta

Proiectul prevede expunerea punctului 21 din anexa in redactie noud:
,»21. La introducerea pe piatd, produsele cerealiere trebuie sa fie insotite
de certificatul de calitate in conditiile articolului 13! din Legea
nr.306/2018 privind siguranta alimentelor. Verificarea indicatorilor de
calitate, determinarea formelor de prezentare, etichetare se efectueaza de
catre producator pentru fiecare lot. Verificare indicilor fizico-chimici se
efectueaza de laboratoare acreditate/atestate in conformitate cu planurile
de autocontrol elaborate de catre producator/importator.”. Mentionam,
ca Legeanr.306/2018 contine prevederi distincte referitor la introducerea
pe piata a produselor alimentare autohtone si a produselor alimentare de
import (alin.(5) si (6) al art. 13!) si includerea in un singur punct al
proiectului a ambelor grupuri de produse nu se accepta, deoarece pot
aparea situatii de interpretdri abuzive, care vor genera costuri
nejustificate. Obiectie valabila si pentru p. 2.3.8, 3.3.22, 6.3.16

Se accepta
S-a redactat

Proiectul prevede expunerea punctului 22 din anexa in redactie noua:
,»22. Introducerea pe piatd a produselor care cad sub incidenta
prezentelor Cerinte, atat de productie autohtona cat si de import, se
efectueaza in conformitate cu prevederile Legii nr.306/2018 privind
siguranta alimentelor si a Legii nr.296/2017 privind cerintele generale de
igiend a produselor alimentare.”. Prevederile respective sunt expuse la
general si pot crea situatii de interpretari discretionare. Se recomanda de
stabilit norme de trimitere la prevederi concrete si relevante din legile
mentionate. Obiectie valabild si pentru p. 2.3.5., 2.3.8, 3.3.5, 3.3.21,
6.3.9.

Precizare.

Legile contin prevederi generale ce
trebuie respectate la toate etapele
lantului alimentar. Unde a fost posibil,
au fost incluse trimiteri concrete la
articole, dar in acest caz ar trebui sa fie
indicate majoritatea articolelor din
legile mentionate.

2. Propuneri de modificare la Hotdrarea Guvernului nr.1323/2008 cu
privire la aprobarea Reglementdrii tehnice ,,Ciuperci. Produse din
ciuperci” Proiectul prevede completarea p. 13 cu enuntul ,,Originea,
calitatea si siguranta materiei prime utilizate la fabricarea produselor din
ciuperci se confirma prin certificatul de calitate, emis de catre
producitor, in conditiile articolului 13! din Legea nr.306/2018 privind
siguranta alimentelor.” Legea nr.306/2018 prevede, cd fiecare lot de

Precizare
Conform prevederilor art.13! alin.(2)
din Legea nr.306/2018 ,,Operatorii din
domeniul  alimentar, in  cadrul
intreprinderilor pe care le gestioneaza,
vor  receptiona  doar  produse
alimentare sigure pentru consum,
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produse alimentare autohtone introdus pe piata este insotit de certificatul
de calitate (alin. (5) al art. 13'). Legea se refer la certificatul de calitate
pentru produsele alimentare, dar nu pentru materia primd utilizata la
fabricarea produselor din ciuperci si abordarea respectiva nu se accepta,
deoarece vor fi generate costuri nejustificate si neprevazute de lege.

insotite de certificatele de calitate
eliberate  de  producdtori  sau
Certificatul sanitar veterinar”.

Mai mult ca atat, notiunea din aceeasi
Lege, alimente de origine nonanimala
- vegetalele si produsele vegetale
destinate consumului uman, precum
legumele proaspete si conservate,
[...]

Complementar, mentionam ca
conform art. art.13* alin.(8) din aceeasi
Lege, Certificatul de calitate trebuie sa
contind obligator: numele/denumirea si
adresa/sediul producatorului; numele/
denumirea si adresa/sediul operatorului
din domeniul alimentar caruia i-a fost
expediat produsul alimentar; numirea
produsului alimentar; cantitatea de
produs alimentar livrat; informatii
privind  valabilitatea  produselor
alimentare; conditiile speciale de
pastrare; iar conform alin (7) din
acelasi articol:  periodicitatea i
frecventa rapoartelor de incercdri de
laborator se stabileste in baza planului
de autocontrol.

Prin urmare, modificarile
propuse, nu aduc responsabilitati
suplimentare pentru operatorii
economici din domeniul alimentar,
decat cele previzute in art. 13! din
Legea 306/2018.

10.

3. Propuneri de modificare la Hotararea Guvernului nr. 1523/2007 cu
privire la aprobarea Reglementarii tehnice “Fructe si legume uscate
(deshidratate)” Proiectul prevede expunerea punctului 57 din anexa in

Se accepta
S-a redactat




12

redactie noud: ,,57. Transportarea si depozitarea produselor, trebuie
efectuate in conformitate cu Legea nr. 306/2018 privind siguranta
alimentelor, numai cu mijloace autorizate sanitar, care s asigure pe toata
perioada acestui proces pastrarea nemodificatd a caracteristicilor
nutritive, fizico-chimice, microbiologice, precum si protectia impotriva
prafului, daundtorilor si a altor surse potentiale de degradare si
contaminare.”. Prevederile respective necesitd fi concretizate, fiind
efectuate trimiteri la norme concrete din Legea 306/2018. Totodata,
deoarece sunt mentionate mijloace autorizate sanitar, este necesar de
prevazut norma din legea care reglementeaza eliberare autorizatiei
respective. obiectie valabila si pentru p.4.3.7

11.

4. Propuneri de modificare la Hotararea Guvernului nr. 180/2010 cu
privire la aprobarea Reglementarii tehnice ,,Masline de masa” Proiectul
prevede expunerea punctului 5 din anexa in redactie noud: ,,5.
Introducerea pe piata a produselor care cad sub incidenta prezentelor
cerinte, se efectueaza cu respectarea Legii nr. 306/2018 privind siguranta
alimentelor si a Legii nr. 296/2017 privind cerintele generale de igiend a
produselor alimentare.”. Prevederile respective sunt expuse la general si
pot crea situatii de interpretdri discretionare. Se recomanda de stabilit
norme de trimitere la prevederi concrete si relevante din legile
mentionate. Din aceasta perspectiva, se recomanda revizuirea intregului
proiect, fiind prevazute trimiteri la norme concrete din actul normativ,
dar nu trimiteri la general la actul normativ.

Precizare

Legile contin prevederi generale ce
trebuie respectate la toate etapele
lantului alimentar. Unde a fost posibil,
au fost incluse trimiteri concrete la
articole, dar in acest caz ar trebui sa fie
indicate majoritatea articolelor din
legile mentionate.

12.

Proiectul prevede expunerea punctului 7 din anexa in redactie noua: ,,7.
Originea, calitatea si siguranta materiei prime utilizate la fabricarea
produselor se confirmd prin certificatul de calitate, emis de catre
producitor, insotit de incercirile de laborator in conditiile articolului 131
din Legea nr. 306/2018 privind siguranta alimentelor.”. Prevederile
respective nu se acceptd din considerentele expuse supra. Legea nr.
306/2018 se refera la certificatul de calitate pentru produsele alimentare,
dar nu pentru materia prima utilizata la fabricarea produselor.
Mentionam, cd Nota de fundamentare prevede, cd din cauza conditiilor
climaterice specifice Republica Moldova nu produce masline, ceea ce
face ca Intregul consum intern sd depinda de importuri.

S-a redactat
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13.

5. Propuneri de modificare la Hotararea Guvernului nr.1403/2008 cu
privire la aprobarea Reglementarii tehnice ,,Oteturi si acid acetic de uz
alimentar” Proiectul prevede expunerea punctului 18 din anexd in
redactie noud: ,,18. La introducerea pe piata, produsele, inclusiv cele din
import, trebuie sa fie insotite de certificatul de calitate, in conditiile
articolului 13! din Legea nr. 306/2018 privind siguranta alimentelor.”
Reiteram, ca Legea nr.306/2018 contine prevederi distincte referitor la
introducerea pe piatd a produselor alimentare autohtone si a produselor
alimentare de import (a se vedea anexa) si includerea in un singur punct
al proiectului a ambelor grupuri de produse nu se acceptd, deoarece pot
aparea situatii de interpretdri abuzive, care vor genera costuri
nejustificate.

S-a redactat

14.

6. Propuneri de modificare la Hotdrarea Guvernului nr.1402/2007 cu
privire la aprobarea Reglementarii tehnice ,,Fructe, bace si legume
congelate rapid” Proiectul prevede expunerea punctului 15 din anexa in
redactie noud: ,,15. Originea, calitatea si siguranta materiilor prime
utilizate la fabricarea fructelor, bacelor si legumelor congelate rapid se
confirma prin certificatul de calitate, emis de catre producator, in
conditiile articolului 13! din Legea nr. 306/2018 privind siguranta
alimentelor.” Prevederile respective nu se accepta din considerentele
expuse supra - Legea nr. 306/2018 se referd la certificatul de calitate
pentru produsele alimentare, dar nu pentru materia primd utilizata la
fabricarea produselor.

Precizare

Conform prevederilor art.13* alin.(2)
din Legea nr.306/2018 ,,Operatorii din
domeniul  alimentar, in  cadrul
intreprinderilor pe care le gestioneaza,
vor  receptiona  doar  produse
alimentare sigure pentru consum,
insotite de certificatele de calitate
eliberate  de  producdatori  sau
certificatul sanitar veterinar”.
Mai mult ca atat, notiunea din aceeasi
Lege, alimente de origine nonanimala
- vegetalele si produsele vegetale
destinate consumului uman, precum
legumele proaspete si conservate,
inclusiv cartofii si sfecla de zahar,
fructele proaspete si conservate, [...].

Complementar, mentiondm ca
conform art. art.13* alin.(8) din aceeasi
Lege, Certificatul de calitate trebuie sa
contind obligator: numele/denumirea si
adresa/sediul producatorului; numele/
denumirea si adresa/sediul operatorului
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din domeniul alimentar caruia i-a fost
expediat produsul alimentar; numirea
produsului alimentar; cantitatea de
produs alimentar livrat; informatii
privind  valabilitatea  produselor
alimentare; conditiile speciale de
pastrare; iar conform alin (7) din
acelasi articol:  periodicitatea i
frecventa rapoartelor de incercari de
laborator se stabileste in baza planului
de autocontrol.

Prin urmare, modificarile propuse, nu
aduc responsabilitdti  suplimentare
pentru  operatorii  economici  din
domeniul alimentar, decat cele
prevazute in art. 131 din Legea
306/2018.

15.

Evaluarea notei de fundamentare (analizei impactului de reglementare)

* Conditiile ce au impus elaborarea proiectului actului normativ La sub
punctul 2.1 este necesar de prevazut norme din legea/legile, care
stabilesc atributii pentru Guvern de a aproba un astfel de proiect. La sub
punctul 2.2 este prevazut cd se propune a fi modificate 7 Hotarari de
Guvern: ¢ Hotdrarea Guvernului nr.1402/2007 cu privire la aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Fructe, bace si legume congelate rapid”; e
Hotararea Guvernului nr.1523/2007 cu privire la aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Fructe si legume uscate (deshidratate)”; e
Hotdrarea Guvernului nr.1323/2008 cu privire la aprobarea
Reglementarii tehnice ,,Ciuperci. Produse din ciuperci”’; ¢« Hotararea
Guvernului nr.1403/2008 cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice
,Oteturi si acid acetic de uz alimentar”;  Hotdrarea Guvernului
nr.68/2009 cu privire la aprobarea Reglementdrii tehnice ,,Faina, grisul
si tarita de cereale”; * Hotararea Guvernului nr.180/2010 cu privire la
aprobarea Reglementarii tehnice ,,Masline de masa”;  Hotararea
Guvernului nr.12/2024 cu privire la aprobarea Cerintelor de calitate si
comercializare pentru materiile grase tartinabile de origine vegetala

S-a redactat
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si/sau animald, destinate consumului uman. Astfel, informatia prezentata
la acest sub punct necesitd a fi revizuitd, completatda si
sistematizata/grupata, fiind reflectate propunerile de modificare a tuturor
actelor normative mentionate. Separat pentru propunerile de modificare
a fiecarui act normativ sau a mai multor ace normative (daca problemele
sunt identice) este necesard prezentarea situatiei curente in domeniu si a
problemelor care se propun a fi solutionate prin intermediul proiectului
actului normativ, rationamentul interventiei. De asemenea se vor descrie
partile interesate care sunt afectate de probleme.

16.

* Obiectivele urmarite si solutiile propuse La acest compartiment este
necesar de descris obiectivele urmarite prin adoptarea actului normativ,
care sunt legate de situatia si problemele abordate. Totodata, obiectivele
si rezultatele scontate trebuie expuse in mod masurabil, realist,
cuantificat si fixat in timp. Se va explica cum prevederile proiectului si
elementele noi tintesc cauzele problemei.

S-a redactat

17.

* Analiza impactului de reglementare La acest compartiment este
prevazut, ca aprobarea proiectului de hotarare de Guvern are ca scop
ajustarea cadrului normativ de implementare necesar pentru asigurarea
concordantei cu prevederile legislatiei in vigoare, fapt care nu va pune
presiune financiara asupra producatorilor/importatorilor. Totusi
proiectul prevede obligativitatea certificatului de calitate, alte cerinte si
conditii de respectat (spre exemplu respectarea Regulilor privind
criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, aprobate prin
Hotararea Guvernului nr. 221/2009, altor acte normative, obligativitatea
transportdrii Tn mijloace autorizate, etc.) si se recomanda de a prezenta
costurile pentru conformarea respectivd. La acest compartiment se va
prezenta informatie referitor la impacturile asupra IMM-urilor, prin care
se determind pe cat de disproportionat ar putea fi afectate diferite tipuri
de IMM-uri, inclusiv in comparatie cu intreprinderile mari

S-a redactat

18.

* Avizarea si consultarea publica a proiectului actului normativ La acest
compartiment este prevazut linkul la care poate fi accesata pagina doar
cu anuntul privind initierea elaborarii proiectului de hotarare privind
modificarea unor Hotarari de Guvern, fara a fi prezentat proiectul si nota
de fundamentare si se recomandd plasarea pe pagina
https://particip.gov.md a documentelor respective

S-a luat act
Proiectul si Nota de fundamentare au
fost plasate spre consultari publice
concomitent cu transmiterea setului de
acte spre finregistrare in Sedinta
Secretarilor Generali.
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Avizare si consultare publica repetati

Agentia Nationala pentru
Sanatate Publica

(Nr. 01/10/2-971 din
26.02.2025)

Comunica despre lipsa propunerilor de modificare si completare

S-a luat act

Expertizare

Centrul de Armonizare a
Legislatiei
(nr.31/02-126-450 din
17.01.2025)

a) Obiectii privind clauza de armonizare

Proiectul national nu contine clauza de armonizare, care este obligatorie
pentru toate actele normative care au ca scop transpunerea legislatiei UE,
inclusiv, si pentru cele de modificare. Astfel, tindnd cont de prevederile
art. 31 si 44 din Legea nr. 100/2017 cu privire la actele normative,
precum si pct. 36 din Regulamentul privind armonizarea legislatiei RM
cu legislatia UE, aprobat prin HG nr. 1171/2018, dupa clauza de adoptare
a proiectului national urmeaza a fi inseratd clauza de armonizare in
redactia urmatoare:

”Prezenta Hotarare transpune partial CODEX STAN 66-1981 Standard
pentru masline de masa (adoptat in 1981, revizuit in 1987, 2013 si
amendat in 2022, 2023).”

Se accepta

Cu referire la clauza de armonizare existenta a HG nr. 180/2010, supusa
modificarii prin pct. 4, subpct. 4.3.1. din proiectul national, pentru
corectitudinea formularii si evitarea unor erori In ea, propunem
expunerea acesteia in urmatoarea redactie: "Prezentele Cerinte transpun
partial CODEX STAN 66-1981 Standard pentru masline de masa
(adoptat in 1981, revizuit in 1987, 2013 si amendat in 2022, 2023).”

Se accepta

b) Obiectii privind Nota de Fundamentare

Nota de fundamentare a proiectului national urmeaza a fi revizuitd in
vederea respectdrii cerintelor stabilite in art. 30 din Legea nr. 100/2017
privind actele normative.

Astfel, la compartimentul 5 din Nota de fundamentare se va include
informatia privind: actul UE transpus si gradul de transpunere, indicand
titlul complet al actului UE cu ultimele amendamente, proiectul actului
normativ de modificare care are scop transpunerea legislatiei UE,
mentiunea privind elaborarea tabelului de concordantd, precum si alte
informatii ce se impun.

Se accepta
S-a redactat
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c¢) Obiectii privind Tabelul de concordanta

Se va revizui, in compartimentul 3 al Tabelului de concordanta, gradul
general de compatibilitate din ,,compatibil” in ,,partial compatibil”,
inclusiv, si in clauza de armonizare, in conformitate cu constatarile
efectuate mai sus.

In contextul obiectiilor de compatibilitate formulate mai sus, cu referire
la prevederile netranspuse, in compartimentul 8 al Tabelului se va indica
calificativul de compatibilitate, iar la rubrica 9 se va completa cu
motivele netranspunerii acestor prevederi, termenele preconizate pentru
realizarea transpunerii integrale a acestora, autoritatea responsabild,
precum si vor fi mentionate proiectele de acte normative viitoare care
vor inlatura diferentele de compatibilitate constatate.

Se accepta
S-a redactat

I11. Concluzii

In concluzie, in procesul de definitivare al proiectului national, proiectul
national si instrumentele de armonizare vor fi revizuite conform celor
expuse mai sus.

S-a luat act

Ministerul Justitiei
(nr.04/2-2188 din
03.03.2025)

In conformitate cu art. 31 alin. (2), (4) si (5) din Legea nr. 100/2017
cu privire la actele normative, actele normative cu relevanta UE sunt
marcate cu sigla ,,UE” si contin clauza de armonizare conform modelului
aprobat de Guvern.”. Pentru proiectele actelor normative cu relevanta
UE, autorul proiectului intocmeste tabelul de concordantd. Proiectele
actelor normative cu relevanta UE se supun obligatoriu expertizei de
compatibilitate cu legislatia UE. Dat fiind ca la proiectul hotararii
Guvernului a fost Intocmit tabelul de concordanta cu Codex - Stan 66-
1981 si a fost supus expertizei de compatibilitate de catre Centrul de
Armonizare a Legislatiei, acesta cade sub incidenta actelor normative cu
relevanta UE, motiv pentru care se va completa cu sigla ,,UE”, precum
si cu clauza de armonizare, care se va insera dupd clauza de adoptare,
astfel cum rezulta din prevederile pct. 34 din Regulamentul privind
armonizarea legislatiei Republicii Moldova cu legislatia UE, aprobat
prin Hotardrea Guvernului nr. 1171/2018.

Se accepta

In denumirea hotardrii cuvintele ,Hotarari de Guvern” se vor
substitui cu cuvintele ,hotdrari ale Guvernului”, conform uzantelor
normative.

Se accepta




18

La clauza de adoptare:

Potrivit art. 44 alin. (1) din Legea nr. 100/2017 cu privire la actele
normative, clauza de adoptare a actului normativ poate contine, dupa caz,
si temeiul legal de adoptare a actului normativ respectiv. In calitate de
temei legal se indica doar prevederile legale ce stabilesc competenta
autoritatii sd emita actul normativ respectiv, pornind de la limitele de
reglementare prevazute de obiectul juridic al actului normativ. Tinand
cont de prevederea legald enuntata, din clauza de adoptare se vor exclude
art. 7, 8 si 13 din Legea nr. 306/2018 privind siguranta alimentelor, or,
normele enuntate nu stabilesc competenta Guvernului de a aproba o
astfel de hotarare.

In acest sens, se va examina oportunitatea indicarii in calitate de temei
legal de adoptare art. 3 alin. (16) din Legea nr. 296/2017 privind
cerintele generale de igiend a produselor alimentare, in conformitate cu
care Guvernul, tindnd cont de obiectivele prezentei legi si de factorii de
risc relevanti, aproba: cerinte simplificate bazate pe principiile HACCP
si pe bunele practici de igiend pentru operatorii din domeniul alimentar
mentionati la alin. (15). Potrivit art. 3 alin. (15) din legea enuntata, ,,(15)
Se pot aplica proceduri simplificate, bazate pe principiile HACCP sau pe
bunele practici de igiena, atunci cand acestea sunt suficiente pentru
controlul riscurilor, in cazul: [...] b) livrarilor directe, de cétre producator,
ale unor cantitdti mici de produse primare consumatorilor finali sau
unitdtilor de comert cu amanuntul care le comercializeaza direct
consumatorilor finali; [...] d) unitatilor de alimentatie publica, astfel cum
sunt definite la compartimentul F din anexa nr. 5 la Legea nr. 231/2010
cu privire la comertul interior, precum si spatiilor si incaperilor (sectiilor)
unitatilor de comert antrenate n prepararea si comercializarea produselor
alimentare.”.

Totodata, cu titlu de recomandare, propunem indicarea in calitate de
temei legal de adoptare art. 1 alin. (4) din Legea nr. 279/2017 privind
informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare, potrivit
caruia ,,(4) Normele privind mentiunile nutritionale si de sanatate
inscrise pe produsele alimentare, normele privind etichetarea
suplimentelor alimentare, precum si normele de etichetare a produselor

Se accepta
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alimentare cu destinatie nutritionald speciald se aprobda de catre
Guvern.”.

La pct.1 (Hotdrdrea Guvernului nr.68/2009):

Potrivit normelor de tehnica legislativa, cand modificarea presupune
o substituire utilizdm termenul ,,textul”, daca structura e formata dintr-
un cuvant/cuvinte si cel putin un semn grafic. Tinand cont de regula
enuntata, la subpct. 1.1, in referinta la ,,Reglementare tehnica ,,Faina,
grisul si tarata din cereale” se va utiliza termenul ,textul” si nu
»cuvintele” (observatie valabild pentru toate cazurile similare din
proiect).

Se accepta

Avand in vedere obiectiile expuse anterior in raportul de expertiza
juridica, la subpct. 1.2.1, in clauza de adoptare din Hotardrea
Guvernului nr. 68/2009, textul ,,art. 7, 8 si 13 din Legea privind siguranta
alimentelor” se va substitui cu textul ,,art. 3 alin. (16) lit. a) din Legea nr.
296/2017 privind cerintele generale de igiena a produselor alimentare si
art. 1 alin. (4) din Legea nr. 279/2017 privind informarea consumatorului
cu privire la produsele alimentare” (obiectie valabila si la subpct. 2.2.1,
3.2.1,4.2.1,5.2.1,6.2.1).

Se accepta
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La subpct. 1.3, prin care se modifica anexa la Hotararea Guvernului
nr. 68/2009:

Cuprinsul propus al pct. 8 la subpct. 1.3.5, potrivit caruia ,,8.
Siguranta si calitatea produselor este asiguratd de catre producator la
orice etapa a lantului alimentar. Acest scop poate fi atins prin aplicarea
procedurilor bazate pe principiile de analiza a riscurilor si a punctelor
critice de control (HACCP) sau 1n cazul producatorilor de cantitéti mici
— prin aplicarea bunelor practici de igiend.”, se va revizui prin prisma art.
7 alin. (1) lit. ¢) din Legea nr. 306/2018 privind siguranta alimentelor,
conform caruia ,,(1) Siguranta produselor alimentare si a materialelor
care vin In contact cu produsele alimentare se asigurd prin controlul
inofensivitatii produselor alimentare si a materialelor care vin in contact
cu produsele alimentare, efectuat de catre operatorii din domeniul
alimentar pe tot lantul alimentar, inclusiv prin aplicarea principiilor de
analiza a riscurilor in punctele critice de control (HACCP — Hazard
Analysis and Critical Control Points).”.

Totodata, mentiondm cd autorul in nota de fundamentare mentioneaza
ca calitatea si inofensivitatea produselor alimentare este asiguratd de
catre operator prin emiterea certificatului de calitate.

Avand in vedere prevederile legale enuntate se va preciza suplimentar
subiectul care are obligatia de a asigura siguranta si calitatea produselor
la orice etapa a lantului alimentar.

Subsidiar, cuvintele ,,s1 a” se vor substitui cu prepozitia ,,in”, astfel
cum este indicat la art. 7 alin. (1) lit. ¢) din Legea nr. 306/2018, cu
ajustarea ulterioard a textului.

Se accepta

In aceeasi ordine de idei, norma propusa pentru pct. 9, conform cireia
,,9. Producatorul detine inregistrarile care permit verificarea trasabilitatii
pentru a identifica materiile prime, loturile si tipurile de produse si
documentele ce autentificd respectarea cerintelor de calitate.”, se va
revizui prin prisma art. 13! alin. (3) din Legea nr. 306/2018, potrivit
caruia ,,(3) Operatorii din domeniul alimentar, la etapa de productie, sunt
obligati sa organizeze si sa efectueze, pe parcursul fluxului tehnologic,
controlul sigurantei produselor alimentare, sd Inregistreze rezultatele
acestuia si sa le pastreze pe o perioadd de un an de la data-limita de

Se accepta
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consum sau de la data durabilititii minimale, sau de la ultima zi a
termenului de valabilitate.”

In cuprinsul propus la pct. 10 alineatul al doilea, in denumirea
Reglementarii tehnice, aprobate prin Hotardrea Guvernului nr.
202/2009, cuvantul ,,sorgul” va fi succedat de cuvintele ,,de uz”.

Se accepta

La subpct. 1.3.6 se propune substituirea la pct. 12 din anexa la
Hotardrea Guvernului nr. 68/2009 a cuvintelor ,normelor stabilite de
organul central de specialitate al administratiei publice in domeniul
ocrotirii sanatatii” cu cuvintele ,limitelor stabilite de legislatia din
domeniul alimentar”. Este de mentionat ca potrivit art. 13 alin. (4), art.
19 alin. (1), art. 25 lit. I) din Legea nr. 306/2018, limitele sunt stabilite
de Ministerul Sanatatii. Prin urmare, considerdm oportund mentinerea
referintei la organul de specialitate al administratiei publice in domeniul
ocrotirii  sandtdtii. Mai mult, modificarea enuntatd contravine
obiectivului propus prin proiect, in conformitate cu care trimiterile de
ordin general urmeaza a fi substituite cu trimiteri concrete si clare.

Se accepta

10.

La subpct. 1.3.7, in cuprinsul propus la pct. 15, textul ,,Regulamentul
sanitar privind nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti din
produsele alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 724/2024”
se va substitui cu textul ,,Anexa nr. 1 la Regulamentul sanitar privind
nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti din produsele
alimentare, aprobat prin Hotardrea Guvernului nr. 724/2024”, or,
nivelurile maxime pentru anumiti contaminati sunt indicate la Anexa nr.
1 la Regulament enuntat (obiectie valabila si la pct. 28 din Anexa la
Hotararea Guvernului nr. 1402/2007 indicata la pct. 6 subpct. 6.3.13).

Se accepta

11.

La subpct. 1.3.8, in cuprinsul propus la pct. 152, cuvintele
»Indicatorii” si ,,indicilor” se vor substitui cu cuvintele ,,Criteriile” si
ncriteriilor”, iar cuvantul ,Regulile” se va substitui cu cuvantul
,Cerintele” astfel cum este indicat in denumirea anexei la Hotardrea
Guvernului nr. 221/2009, la care se face referintd in pct. 152 Este de
mentionat cd criteriille microbiologice sunt prevazute in anexa la
Cerintele privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
prin urmare, cuvintele ,prevazuti in” vor fi succedate de cuvintele
nanexa la”. Tinand cont de obiectiile expuse, pct. 15% va avea urmitorul

Se accepta
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cuprins: ,,152. Criteriile microbiologice ai produselor cerealiere trebuie
sa corespunda criteriilor prevazute in anexa la Cerintele privind criteriile
microbiologice pentru produse alimentare, aprobate prin Hotararea
Guvernului nr. 221/2009.” (obiectie valabila si la pct. 25 din Hotardrea
Guvernului nr. 180/2010 de la pct. 4 subpct. 4.3.10 din proiect).

12.

In cuprinsul propus la pet. 153, mentiondm ca concentratiile maxime
admise igienic sunt stabilite Tn Anexa F la ,,Norme fundamentale de
radioprotectie. Cerinte si Reguli igienice (NFRP-2000)”, care au fost
aprobate prin Normele Ministerului Sanatatii nr. 06.5.3.3.4 din 27
februarie 2001. Prin urmare, dispozitia de la pct. 15° se va ajusta
corespunzator.

Se accepta

13.

La pct. 2 (Hotardarea Guvernului nr. 1323/2008):

Prevederile prin care se modifica clauza de armonizare se vor indica
la un singur subpunct, prin urmare, textul ,,2.3.1.2” se va exclude ca fiind
excedent.

Se accepta

14.

Dispozitia de la subpct 2.3.2, prin care se modificd denumirea
capitolului I, se va expune n urmadtoarea redactie: ,,2.3.2. Denumirea
capitolului I va avea urmatorul cuprins:” (observatia valabila pentru toate
cazurile similare din proiect, spre exemplu, subpct. 3.3.4, 6.3.3).

Se accepta

15.

Potrivit normelor de tehnicd legislativd, in cazul operatiunii de
completare cu un element structural nou se va utiliza sintagma ,,se
completeaza cu ,,...” cu urmatorul cuprins:”. Prin urmare, la subpct.
2.3.4, textul ,,punctul 13 se completeaza cu enuntul” se va substitui cu
textul ,,punctul 13 se completeaza cu un enunt cu urmatorul cuprins:”

Se accepta

16.

La subpct. 2.3.8, norma propusa la pct. 39 se va revizui prin prisma
art. 13 alin. (3) din Legea nr. 306/2018 in partea in care face referinti la
subiectul care detine inregistririle, or, potrivit art. 13 alin. (3) din Legea
nr. 306/2018, operatorul si nu producatorul efectueaza inregistrarile si,
respectiv, detine inregistrarile. Prin urmare, se va examina oportunitatea
substituirii la pct. 39 a cuvantului ,,producdtorului” cu cuvantul
»operatorului”, or, in conformitate cu art. 3 alin. (4) din Legea nr.
100/2017, ,,(4) Actul normativ trebuie sa se integreze organic in cadrul
normativ 1n vigoare, scop in care: a) proiectul actului normativ trebuie
corelat cu prevederile actelor normative de nivel superior sau de acelasi

Se accepta
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nivel cu care se afld in conexiune; b) proiectul actului normativ intocmit
in temeiul unui act normativ de nivel superior nu poate depasi limitele
competentei instituite prin actul de nivel superior §i nici nu poate
contraveni scopului, principiilor si dispozitiilor acestuia.”.

17.

In acelasi subpunct, cuprinsul propus la pct. 40, conform ciruia ,,40.
Siguranta si calitatea produselor este asiguratd de catre producator la
orice etapa a lantului alimentar.” se va revizui prin prisma art. 2 si art. 7
alin. (2) lit. ¢) din Legea nr. 306/2018, or, desi prin certificatul de calitate
producdtorul garanteaza corespunderea calitdtii si sigurantei loturilor
livrate de produse alimentare cu cerintele stabilite in legislatia din
domeniul alimentar, operatorul aplica principiile de analiza a riscurilor
in punctele critice de control (HACCP ) pentru a asigura siguranta
produselor alimentare. In acest sens, se va tine cont si de compartimentul
4.3 din nota de fundamentare.

Totodatd, cuvintele ,,s1 a” se vor substitui cu prepozitia ,,in”, astfel
cum este indicat la art. 7 alin. (1) lit. ¢) din Legea nr. 306/2018, cu
ajustarea ulterioara a textului.

Se accepta

18.

La pct. 3 (Hotardarea Guvernului nr. 1523/2007):

La subpct. 3.2.1, prin care se propune indicarea in calitate de temei
legal de adoptare art. 13 alin. (3) si (6) din Legea nr. 306/2018,
mentiondm ca art. 13 alin. (3), in conformitate cu care ,,(3) La fabricarea
si prelucrarea produselor alimentare si la fabricarea materialelor care vin
in contact cu produsele alimentare se vor respecta prevederile legislatiei
din domeniul alimentar.”, nu poate fi indicat in calitate de temei legal de
adoptare, deoarece nu stabileste competenta Guvernului de a aproba o
astfel de hotarare. Prin urmare, se va exclude din clauza de adoptare. In
aceeasi ordine de idei, mentionam ca nici art. 13 alin. (6), care prevede
competenta Guvernului de a autoriza aditivii alimentari, nu poate fi
indicat in calitate de temei legal de adoptare, or, prin Hotardarea
Guvernului nr. 1523/2007 nu se autorizeaza aditivii alimentari. Potrivit
redactiei propuse la pct. 20 din Reglementarea tehnica ,,Fructe si legume
uscate (deshidratate)”, aditivii alimentari trebuie sd respecte conditiile
stabilite in Regulamentul sanitar privind aditivii alimentari, aprobat prin
Hotardrea Guvernului nr. 229/2013.

Se accepta
S-a redactat
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19.

Tinand cont ca prin proiect se modifica doar clauza de adoptare din
Hotardrea Guvernului nr. 1523/2007, dispozitia prin care clauza de
adoptare se expune in redactie noud se va indica la subpct. 3.2 la un
singur alineat, in acest caz subpct. 3.2.1 se va exclude.

Se accepta

20.

La subpct. 3.3.5, prin care se modifica pct. 6 din anexa la Hotardrea
Guvernului nr. 1523/2007, se va preciza de catre cine urmeaza a fi
implementat sistemul de management al sigurantei alimentare pe tot
lantul alimentar. Totodatd, textul ,,principiile analizei pericolelor si
stabilirii punctelor critice de control (Hazard Analysis and Critical
Control Points)” se va substitui cu textul ,,bazate pe principiile analizei
riscurilor in punctele critice de control (Hazard Analysis and Critical
Control Points)”, astfel cum este prevazut la art. 7 din Legea nr.
306/2018.

Se accepta

21.

Potrivit notei de fundamentare, notiunea ,.cerinte esentiale” se
substituie cu notiunea ,.cerinte speciale”, or, cerintele esentiale sunt
specifice doar pentru produsele industriale si nu pentru produsele
alimentare. Tinand cont de argumentul autorului proiectului, in cuprinsul
propus la pct. 9 din anexa la Hotardrea Guvernului nr. 1523/2007,
cuvintele ,,cerintele prescrise” se vor substitui cu cuvintele ,,cerintele
speciale”, intru uniformizarea terminologiei si pentru a asigura un
caracter clar si precis normei. Cuvintele ,.carora vor corespunde
produsele finite” se vor substitui cu cuvintele ,cdrora trebuie si
corespundd produsele finite”, pentru a asigura o succesiune logica a
dispozitiei legale.

Se accepta

22.

La subpct. 3.3.14, prin care se modifica pct. 19, astfel incat fructele
si legumele uscate (deshidratate) sa fie fabricate in baza retetelor si/sau
instructiunilor tehnologice, elaborate si aprobate de catre producator,
mentionam cd instructiunile reprezintd indrumari emise cu scopul de a
ghida si reglementa modul in care subiectii trebuie sa actioneze pentru
desfasurarea anumitor activitdti sau gestionarea anumitor situatii.
Acestea contribuie la asigurarea uniformitatii si eficientei in desfasurarea
activitatilor organizationale. Prin urmare, in cazul in care instructiunile
vor fi elaborate si aprobate de producator, acestea vor contine
reglementiri distincte pentru fiecare producitor. In context, pentru a
asigura un caracter uniform al reglementdrilor din retelele si/sau

Precizare
Instructiunile tehnologice sunt
documente normative care contin
informatii precum: calitatea materiilor
prime, fisa tehnologica a preparatului,
schema procesului tehnologic de
obtinere si descrierea utilajului necesar
pentru obtinerea preparatelor. Aceste
date sunt individuale pentru fiecare
operator in dependentda de natura
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instructiunile tehnologice si a corectitudinii continutului reglementarilor
enuntate, se va examina oportunitatea ca acestea sd fie elaborate si
aprobate de o entitate publica abilitata cu participarea producatorilor la
etapa de elaborare.

produsului,  utilajul  utilizat  si
dimensiunea agentului economic.
Stabilirea unor norme generale va
constrange diversificarea sortimentelor
de produse precum si implementarea
tehnologiilor noi, ceea ce va afecta si
competitivitatea produselor.

23.

La subpct. 3.3.18, in scopul uniformizarii terminologiei, in cuprinsul
propus la pct. 53, cuvantul ,Indicatorii” se va substitui cu cuvantul
,,.Criteriile”, iar cuvantul ,, indicilor” se va substitui cu cuvantul
,limitelor”, astfel cum este indicat in anexa nr. 6 la Cerintele de calitate,
propuse spre modificare.

In conformitate cu art. 55 alin. (4) din Legea nr. 100/2017, ,,(4) In
cazul 1n care se face trimitere la 0 norma juridica care este stabilitd in
acelasi act normativ sau element structural, pentru evitarea reproducerii
acesteia, se face trimitere la norma juridica relevanta fara a se preciza ca
aceasta face parte din acelasi act normativ sau element structural, cu
exceptia cazurilor In care aceastd precizare este necesard pentru a
exclude orice echivoc.”. Tindnd cont de regula enuntatd, in cuprinsul
care propus la pct. 53, cuvintele ,,la prezentele Cerinte de calitate” se vor
exclude.

Se accepta

24,

La subpct. 3.3.21, in cuprinsul propus la pct. 57, cuvantul
,produselor” va fi succedat de cuvantul ,,alimentare”.

Se accepta

25.

La subpct. 3.3.23, prin care se modifica pct. 61, semnalam ca urmare
acestei modificari vor fi depasite limitele Legii nr. 279/2017, fapt
inadmisibil. Astfel, se considera oportuna revizuirea pct. 61 per
ansamblu.

Se accepta

26.

In conformitate cu art. 11 alin. (3) din Legea nr. 20/2016 cu privire
la standardizarea nationala, standardele moldovenesti se identifica cu
indicativul alcatuit din sigla SM, numaérul standardului si anul publicarii
acestuia. Tinind cont de regula enuntata, la coloana a opta din tabelul
din Anexa nr. 6 la Cerintele de calitate, se va indica anul publicarii
standardelor.

Se accepta

27.

La pct. 4 (Hotardarea Guvernului nr. 180/2010):

Se accepta
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La hotarare (subpct. 4.2):

La subpct. 4.2.1, prin care se propune indicarea in calitate de temei
legal de adoptare art. 8 si art. 13 alin. (3) si (6) din Legea nr. 306/2018
privind siguranta alimentelor, reiterdm obiectiile expuse anterior in
raportul de expertiza juridica. Cu privire la art. 13 alin. (6) din Legea nr.
306/2018, mentionam ca, prin Hotardrea Guvernului nr. 180/2010 nu se
autorizeaza sanitar-veterinar materialele care vin in contact cu produsele
alimentare, or, potrivit cuprinsului, propus la pct. 13, materialele care vin
in contact cu produsele alimentare trebuie sd corespunda cerintelor
stabilite In regulamentele sanitare enuntate la acest punct.

S-a redactat

28.

Prin subpct. 4.2.2 punctele 2 si 3 din Hotardrea Guvernului nr.
180/2010 se abroga. Potrivit pct. 3 din Hotardarea Guvernului nr.
180/2010, ,,3. Prezenta Hotarare intra in vigoare in termen de 3 luni din
data publicarii In Monitorul Oficial al Republicii Moldova.”. Hotardrea
Guvernului nr. 180/2010 a fost publicata la data de 19.06.2010, prin
urmare a intrat in vigoare la data de 19.09.2010. Astfel, tindnd cont ca in
prezent termenul este depasit, pct. 3 nu poate fi abrogat, fiind deja
consumat. Reiesind din cele expuse, la subpct. 4.2.2, textul ,,s1 3” se va
exclude.

Se accepta

29.

La anexa (subpct. 4.3):
La subpct. 4.3.6.1, la subpct. 1%), propus spre completare la pct. 10,
indicele ,,!)” se va indica in parantezi.

Se accepta

30.

Prin subpct. 4.3.6.3 se propune substituirea la pct. 10 subpct. 5) a
textului ,,pct. 2” cu textul ,,compartimentul II”. La acest aspect,
mentionam cd compartimentul nu este un element constitutiv al actului
normativ, prevazut la art. 53 din Legea nr. 100/2017, prin urmare, textul
,compartimentul II” se va substitui cu textul ,,capitolul 11”.

Se accepta

31.

La subpct. 4.3.10, in cuprinsul propus la pct. 24, cuvantul ,,produse”
va fi succedat de cuvantul ,alimentare”, astfel cum este indicat in
Regulamentul sanitar privind nivelurile maxime pentru anumiti
contaminanti din produsele alimentare, aprobat prin Hotararea
Guvernului nr. 724/2024, 1a care se face referinta.

Se accepta

32.

La subpct. 4.3.11, textul ,,Anexele nr. 1-5” se va substitui cu textul
,,Anexele nr. 1-nr. 57,
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33.

La Anexa nr. 2 la Cerinte:

Gruparea punctelor se va revizui prin prisma art. 53 alin. (1) lit. a) din
Legea nr. 100/2017, in conformitate cu care punctele se grupeazd in
sectiuni insemnate succesiv cu numere ordinare exprimate prin cifre
arabe. Prin urmare, elementele structurale ,,A.” si ,,B.” se vor substitui
cu ,,Sectiunea 1 si ,,Sectiunea 2”.

Se accepta

34,

La pct. 2, textul ,sare alimentard, conform prevederilor Hotararii
Guvernului nr. 596/2011 cu privire la aprobarea unor masuri de eradicare
a tulburdrilor prin deficit de iod” se va substitui cu textul ,sare
alimentara, conform prevederilor Regulamentului sanitar privind sarea
alimentara, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 596/2011”, or,
prevederile referitoare la sarea alimentara sunt indicate Tn Regulament si
nu in hotararea Guvernului de aprobare a acestuia.

Se accepta

35.

In aceeasi ordine de idei, la pct. 3, textul ,,otet, conform prevederilor
din Hotararea Guvernului nr. 1403/2008 cu privire la aprobarea
Cerintelor de calitate pentru oteturi si acid acetic de uz alimentar” se va
substitui cu textul ,,otet, conform prevederilor din Cerintele de calitate
pentru oteturi si acid acetic de uz alimentar, aprobate prin Hotararea
Guvernului nr. 1403/2008”, or, prevederile referitoare la otet sunt
indicate n Cerinte si nu in Hotdrarea Guvernului de aprobare a acestora.

Se accepta

36.

La pct. 4, textul ,,Hotararii Guvernului nr. 15/2024 cu privire la
aprobarea Cerintelor de calitate pentru uleiurile vegetale comestibile” se
va substitui cu textul ,,Cerintelor de calitate pentru uleiuri vegetale
comestibile, aprobate prin Hotararea Guvernului nr. 15/2024.”, or,
mentiuni cu privire la ulei de masline sunt indicate in Cerinte de calitate
pentru uleiurile vegetale comestibile si nu in hotararea Guvernului de
aprobare a acestora.

Se accepta

37.

La pct. 5, textul ,,Hotararea Guvernului nr. 774/2007 cu privire la
aprobarea Cerintelor de calitate pentru anumite tipuri de zahar destinate
consumului uman” se va substitui cu textul ,,Cerinte de calitate pentru
anumite tipuri de zahar destinate consumului uman, aprobate prin
Hotararea Guvernului nr. 774/2007”, or, prevederile referitoare la
zaharuri sunt indicate in Cerintele de calitate pentru anumite tipuri de

Se accepta
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zahdr destinate consumului uman si nu in hotararea Guvernului de
aprobare a acestora.

38.

La Anexa nr. 3 la Cerinte, capitolul 111, textul ,,Tabelele nr. 1 si 2” se
va substitui cu textul ,,Tabelele nr. 1 sinr. 2”.

Se accepta

39.

Insemnarea cu subpct. 4.3.11 este utilizata de doua ori, prin urmare,
subpunctul indicat Tn mod repetat se va renumerota.

S-a redacta

40.

La pct. 5 (Hotardarea Guvernului nr. 1403/2008):
La subpct. 5.2.1, cuvintele ,,a hotararii” se vor exclude va fiind
excedente, or, la subpct. 5.2 este indicatd mentiunea ,,In hotarare”.

Se accepta

41.

La subpct. 5.3.3, in cuprinsul propus la pct. 7%, textul ,anexei
Regqulilor privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
aprobate prin Hotararea Guvernului nr. 221/2009” se va substitui cu
textul ,,anexei la Cerintele privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, aprobate prin Hotararea Guvernului nr. 221/2009”,

astfel cum este indicat in denumirea anexei la Hotararea Guvernului nr.
221/2009.

Se accepta

42.

In cuprinsul propus la pet. 72, textul ,,Regulamentul sanitar privind
nivelurile maxime pentru anumifi contaminanti din produsele
alimentare, aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 724/2024” se va
substitui cu textul ,,Anexa nr. 1 la Regulamentul sanitar privind
nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti din produsele
alimentare, aprobat prin Hotardrea Guvernului nr. 724/2024”, or,
nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti sunt indicate in Anexa
nr. 1 la Regulamentul enuntat.

Se accepta

43,

In cuprinsul propus la pct. 7° | care se referd la , Lista aditivilor
alimentari admisi pentru utilizare in produsele alimentare si conditiile de
utilizare a acestora”, mentionam ca, prin Hotardrea Guvernului nr.
941/2023 cu privire la modificarea Hotardrii Guvernului nr. 229/2013
pentru aprobarea Regulamentului sanitar privind aditivii alimentari,
anexa nr. 1 la Regulamentul sanitar privind aditivii alimentari, care
cuprinde Lista aditivilor alimentari, a fost abrogata din 07.03.2024.

Totodati, mentiondm c, in conformitate cu pet. 62 din Regulamentul
sanitar privind aditivii alimentari, aprobat prin Hotardrea Guvernului
nr. 229/2013, Ministerul sanatatii, avand la baza reglementarile Uniunii

Se accepta
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Europene, stabileste lista aditivilor alimentari admisi pentru utilizare n
produsele alimentare si conditiile de utilizare si lista aditivilor alimentari,
inclusiv substantele suport, admisi in aditivii alimentari, In enzimele
alimentare, in aromele alimentare si conditiile de utilizare.

In context, prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 127/2024 au fost
aprobate listele previzute la pet. 62 din anexa la Hotdrdrea Guvernului
nr. 229/2013.

Avand in vedere obiectiile expuse, pct. 7° va avea urmitorul cuprins:
,7%. Aditivii alimentari utilizati la fabricarea otetului trebuie si se
regaseasca in lista aditivilor alimentari admisi pentru utilizare in
produsele alimentare si conditiile de utilizare si 1n lista aditivilor
alimentari, inclusiv substantele suport, admisi in aditivii alimentari, n
enzimele alimentare, in aromele alimentare si conditiile de utilizare,
aprobate prin ordinul ministrului sdnatitii”.

44,

Prin proiect se propune substituirea la pct. 9 din anexa la Hotardrea
Guvernului nr. 1403/2008 a cuvintelor ,,normelor organului central de
specialitate in domeniul ocrotirii sdnatatii” cu cuvintele ,,limitelor
stabilite de legislatia din domeniul alimentar”. In acest sens, reiteram ca,
potrivit art. 13 alin. (4), art. 19 alin. (1), art. 25 lit. 1) din Legea nr.
306/2018, limitele sunt stabilite de Ministerul Sanatatii. Prin urmare,
considerdm relevantd mentinerea referintei la organul de specialitate al
administratiei publice in domeniul ocrotirii sanatatii. Mai mult,
modificarea enuntatd contravine obiectivului propus prin proiect, in
conformitate cu care trimiterile de ordin general urmeaza a fi substituite
cu trimiteri concrete si clare.

Se accepta

45.

Potrivit pct. 17 ,,Calitatea oteturilor si a acidului acetic este asigurata
de catre producator sau importator, in cazul produselor importate”. La
acest aspect mentionim ci, in conformitate cu art. 13* alin. (6) din Legea
nr. 306/2018, ,La introducerea pe piata a produselor alimentare de
import, acestea sunt insotite de documentul care atestd siguranta si
calitatea, eliberat de producitor/exportator si/sau de autoritatea
competentd din domeniul alimentar din tara de origine/tara de export, In
limba romana si/sau in limba engleza.”. Avand in vedere prevederea
legala expusa, la pct. 17 se va revizui referinta la importator, deoarece
este gresita.

Se accepta
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46.

La pct. 6 (Hotardarea Guvernului nr. 1402/2007):

Tinind cont ca prin proiect se modifica doar clauza de adoptare din
Hotararea Guvernului nr. 1402/2007, prevederea prin care clauza de
adoptare se expune in redactie noud se va indica la subpct. 6.2, iar
subpct. 6.2.1 se va exclude. Totodata, cuvintele ,,a hotararii” care succed
cuvintele ,,Clauza de adoptare” se vor exclude ca fiind excedente.

Se accepta

47.

La subpct. 6.3.4, ce vizeaza pct. 8, referinta la producatorul care
detine inregistrarile pentru verificarea trasabilitdtii, mentionam ca,
potrivit art. 13! alin. (3) din Legea nr. 306/2018, operatorii din domeniul
alimentar, la etapa de productie, sunt obligati sd organizeze si sa
efectueze, pe parcursul fluxului tehnologic, controlul sigurantei
produselor alimentare, sa inregistreze rezultatele acestuia si sa le pastreze
pe o perioada de un an de la data-limitd de consum sau de la data
durabilitdtii minimale, sau de la ultima zi a termenului de valabilitate.
Avand in vedere prevederile legale enuntate, se va examina suplimentar
subiectul care urmeaza sd detind inregistrarile.

Se accepta

48.

Prin subpct. 6.3.14 se propune substituirea la pct. 29 a textului
,Regulile sanitare ,,Cerinte igienice de calitate si inofensivitate a
materiei prime de uz alimentar si a produselor alimentare”, aprobate de
Ministerul Sanatatii” cu textul ,,anexa la Regulile privind criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare, aprobate prin Hotararea
Guvernului nr. 221/2009.”. In acest sens, mentionim despre necesitatea
substituirii cuvantului ,,Regulile” cu cuvantul ,,Cerintele” astfel cum este
indicat Tn anexa la Hotardrea Guvernului nr. 221/2009.

Se accepta

49.

La pct. 7 (Hotdrdrea Guvernului nr. 12/2024):

De mentionat ca, prin proiect se modificd Cerintele de calitate §i
comercializare pentru materiile grase tartinabile de origine vegetala
si/sau animala, destinate consumului uman, aprobate prin Hotdardrea
Guvernului nr. 12/2024 si nu Hotdrarea Guvernului de aprobare a
acestora. Prin urmare, in dispozitia de modificare de la pct. 7, referinta
la Hotardrea Guvernului se va substitui cu referinta la Cerintele de
calitate enuntate.

Se accepta
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Dispozitia prin care se modifica pct. 4 subpct. 1) si 2) se va indica

50 |intr-un singur alineat. Astfel, subpct. 7.1.1 se va exclude ca fiind Se accepta
excedent.
Centrul National In cadrul procesului de elaborare au fost respectate prevederile legale
Anticoruptie cu privire la transparenta in procesul decizional si proiectul corespunde
(nr.06/2/3899 din 1 normelor de tehnica legislativa. S-a luat act
06.03.2025) ' Proiectul corespunde interesului public general, deoarece va contribui

la imbunatatirea sigurantei alimentare, protectia consumatorilor si

......






