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nr. /2025

CERINTE DE CALITATE
privind cazeinele si cazeinatii destinati consumului uman.

Prezentele Cerinte transpun Directiva (UE) nr. 2015/2203 a Parlamentului
European si a Consiliului din 25 noiembrie 2015 privind apropierea legislatiilor
statelor membre cu privire la cazeinele si cazeinatii destinati consumului uman si
de abrogare a Directivei nr. 83/417/CEE a Consiliului, CELEX: 32015L2203
publicata in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, seria L, nr. 314 din 1 decembrie
2015.

I. DOMENIUL DE APLICARE

1. Cerintele de calitate privind cazeinele si cazeinatii destinati consumului
uman (in continuare - Cerinte) stabilesc cerinte minime de calitate, etichetare,
pentru cazeinele si cazeinatii specificati conform pozitiilor tarifare: 350110900 si
350190900 din Nomenclatura combinatd a marfurilor, aprobatda prin Legea nr.
172/2014, care sunt destinate consumului uman.

2. Prezentele cerinte reglementeaza cazeinele si cazeinatii destinati
consumului uman, precum si amestecurile din acestea.

Il. TERMINOLOGIE

3. In sensul prezentelor Cerinte se aplica urmatoarele notiuni:

3.1. cazeina acida comestibila - produs alimentar obtinut prin separarea,
spalarea si uscarea coagulului acid precipitat din lapte degresat si/sau din alte
produse obtinute din lapte;

3.2. cazeina cheag comestibila - produs alimentar obtinut prin separarea,
spalarea si uscarea coagulului din lapte degresat si/sau din alte produse obtinute
din lapte; coagulul se obtine prin reactia cheagului sau a altor enzime de
coagulare;

3.3. cazeinati comestibili - produs alimentar obtinut prin reactia cazeinei
comestibile sau a coagulului de cazeind comestibila granulatd cu agenti de
neutralizare, urmata de uscare.

4. Produsele definite lapct. 3 din prezentele cerinte sunt denumiri de
produse alimentare care pot fi comercializate sub denumirile mentionate la



punctul respectiv numai daca respecta prevederile prezentelor cerinte, precum si
indicii de calitate stabiliti in anexele nr. 1 si nr. 2.

I11. CERINTE GENERALE

5. Introducerea pe piata a produselor care cad sub incidenta prezentelor
Cerinte, atat din productia autohtona, cat si din import, se efectueaza in
conformitate cu prevederile Legii nr.306/2018 privind siguranta alimentelor si ale
Legii nr. 296/2017 privind cerintele generale de igiend a produselor alimentare.

6. La introducerea pe piata, produsele autohtone trebuie sa fie insotite de
certificatul de calitate, iar cele din import — de documentul ce atesta siguranta si
calitatea, in conformitate cu prevederile art. 13! din Legea nr. 306/2018 privind
siguranta alimentelor.

7. Siguranta produselor alimentare si a materialelor care vin in contact cu
produsele alimentare se asigurd prin controlul inofensivitatii produselor
alimentare si a materialelor care vin n contact cu produsele alimentare efectuat
de catre operatorii din domeniul alimentar pe tot lantul alimentar, inclusiv prin
aplicarea principiilor de analiza a riscurilor in punctele critice de control (HACCP
— Hazard Analysis and Critical Control Points).

IV. CERINTE PRIVIND ETICHETAREA

8. Cazeinele si cazeinatii care nu respecta cerintele stabilite n anexa
nr. 1 Tabelul nr.1 pct. 2 si pct. 3, in anexa nr. 1 Tabelul nr. 2 pct. 2 si pct. 3 sauin
anexanr. 2 pct. 2 si pct. 3 la prezentele cerinte nu sunt folositi la prepararea
alimentelor si, atunci cand sunt comercializati in mod legal cu altd destinatie, sunt
denumiti si etichetati astfel incat cumparatorul sa nu fie indus in eroare privind
natura, calitatea sau destinatia prevazutd pentru utilizarea lor.

9. In cadrul etichetirii, mentiunile urmitoare sunt marcate pe ambalajele,
recipientele sau etichetele produselor mentionate la pct. 3 cu caractere usor
vizibile, lizibile clar si indelebile:

9.1. denumirea produselor astfel cum este stabilita la pct. 3, in cazul
cazeinatilor comestibili Tmpreund cu o indicatie privind cationul sau cationii,
astfel cum se prevede in anexa nr. 2 pct. 4 la prezentele cerinte de calitate;

9.2. cantitatea neta a produselor, exprimata in Kilograme sau grame;
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9.3. numele sau denumirea comerciald si adresa operatorului din sectorul
alimentar sub a carui denumire ori denumire comerciald se comercializeaza
produsul sau ale importatorului;

9.4. in cazul produselor importate din tari terte, denumirea tarii de
provenienta,

9.5. identificarea lotului produselor sau data de productie.

10. Denumirea produselor alimentare, in cazul produselor comercializate
sub forma de amestec:

10.1. mentiunea "amestec de . . ." urmata de denumirile diverselor produse
care alcatuiesc amestecul, in ordine descrescatoare dupa greutate;

10.2. o indicatie privind cationul sau cationii, astfel cum sunt enumerati in
anexa nr. 2 pct. 4, in cazul cazeinatilor comestibili;

10.3. continutul de proteine, in cazul amestecurilor continand cazeinati
comestibili.

11. Prin derogare de la prevederile pct. 10.3., pct. 9.2., pct. 9.3. si pct. 9.4.,
mentiunile pot fi marcate numai intr-un document de insotire.

12. Este interzisd comercializarea pe teritoriul Republicii Moldova a
produselor definite la pct. 3, daca informatiile mentionate la pct. 9 si pct.10, nu
sunt marcate in limba romana, in conformitate cu prevederile art. 13 alin. (1) si
alin. (2) din Legea nr. 279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la
produsele alimentare, cu exceptia cazului in care astfel de informatii sunt furnizate
de catre operatorul din sectorul alimentar prin alte mijloace. Mentiunile in cauza
pot fi marcate in mai multe limbi.

13. In cazul in care continutul minim de grasimi din lapte stabilite in anexa
nr. 1 Tabelul nr.1 pct.1.2., Tabelul nr. 2 pct. 1.2. si in anexa nr. 2 pct. 1.2. la
prezentele cerinte este depasit in produsele alimentare definite la pct.3, acest lucru
poate fi marcat in mod corespunzdtor pe ambalajele, recipientele sau etichetele
produselor.

V. CERINTE PRIVIND DEPOZITAREA SI TRANSPORTAREA

14. Depozitarea, transportarea si distribuirea produselor alimentare trebuie
efectuate Tn conformitate cu prevederile art. 20 alin. (1) din Legea nr. 306/2018
privind siguranta alimentelor.

15. Operatorii din domeniul alimentar implicati in depozitarea, transportul
si distribuirea produselor alimentare sunt obligati sa respecte prevederile
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legislatiei din domeniul alimentar si sd confirme respectarea acestora in
documentele de nsotire.

16. Transportul produselor alimentare se va efectua in mijloace de transport
speciale, care s asigure conditiile de igiena si de temperatura prevazute la art. 12
din Legea nr. 296/2017 privind cerintele generale de igiend a produselor
alimentare.



Anexanr. 1
la Cerinte de calitate privind cazeinele
si cazeinatii destinati consumului uman

CAZEINE COMESTIBILE

Tabelul nr.1 Indici de calitate aplicabili cazeinelor acide comestibile

Nr. | Parametri Indicatori Valoarea admisa
d/o
1. |Principalii 1.1 continutul maxim de 12% in greutate
parametri umiditate
fizico-chimici
continutul  minim  de 90% in greutate

proteine din lapte, calculat
pe baza extractului uscat

1.2
din care continutul minim 95% Tn greutate
de cazeina

1.3. continutul maxim de 2% in greutate

grasime din lapte

1.4. aciditatea maxima titrabila 0,27
maximad exprimatd in ml de
solutie decinormald de
hidroxid de sodiu per gram

1.5. continutul maxim de 2,5% Tn greutate
cenusa (inclusiv P,0s)

1.6. continutul maxim de 1% 1n greutate
lactoza anhidra

1.7. continutul maxim de 225mgin25¢g
sedimente (particule arse)

2. |Anumiti nivelul maxim de plumb 0,75 mg/kg
poluanti




[mpuritati corpuri  strdine  (precum absente Th 25 g

particule de lemn sau metal,

fragmente de par sau insecte)
Ingrediente  @.1. Adjuvanti tehnologici acizi:  [lactic, clorhidric, sulfuric,
auxiliare citric, acetic, ortofosforic
permise

4.2. culturi bacteriene

culturi bacteriene producatoare de
acid lactic

4.3. ingrediente permise

zer

Caracteristici
organoleptice

5.1. miros

lipsit de mirosuri strdine

5.2. aspectul

Culoarea variaza de la alb la crem;
produsul nu trebuie sd contind
aglomerari care sd nu se desfaca sub
0 usoara presiune.




Tabelul nr.2 Indici de calitate aplicabili cazeinelor cheag comestibile

Nr. | Parametri Indicatori Valoarea admisa
d/o
1. Principalii 1.1. continutul maxim de 12% in greutate
parametri umiditate
fizico-chimici
continutul minim de 84% in greutate
proteine din lapte,
calculat pe baza
1.2.lextractului uscat
din care continutul minim| 95% in greutate
de cazeina
1.3. continutul maxim de 2% 1n greutate
grasime din lapte
1.4. continutul minim de 7,5% 1n greutate
cenusa (inclusiv P,0s)
1.5. continutul maxim de{1% Tn greutate
lactoza anhidra
1.6. continutul maxim de 15mgin25g
sedimente (particule arse)
2. Anumiti nivelul maxim admis de 0,75 mg/kg
poluanti plumb
3. [mpuritati corpuri  strdine  (precum absente Tn 25 g
particulele de lemn, metal,
fragmente de par sau insecte)
4. Ingrediente  [enzime  alimentare  care cheag
auxiliare respecta cerintele
permise Regulamentului sanitarjalte enzime de coagulare a laptelui
privind enzimele alimentare,
aprobate  prin  Hotararea
Guvernului nr.1056/2016;
0. 5.1. miros lipsit de mirosuri straine




Caracteristici
organoleptice

5.2. aspectul

Culoarea variaza de la alb la crem;
produsul nu trebuie sd contind
aglomerdri care sd nu se desfaca sub
0 usoara presiune.




Anexanr. 2

la Cerinte de calitate privind cazeinele
si cazeinatii destinati consumului uman

CAZEINATI COMESTIBILI

Tabelul nr. 3 Indici de calitate aplicabili cazeinatilor comestibili

Nr. d/o| Parametri Indicatori Valoarea admisa
1. Principalii  [1.1. continutul maxim de umiditate 8% in greutate
parametri
fizico- continutul minim de proteine 88% in greutate
chimici din lapte, calculat pe baza
extractului uscat
1.2.
din care continutul minim de 95% n greutate
cazeind
1.3. continutul maxim de grasime din 2% 1n greutate
lapte
1.4. continutul maxim de lactoza 1% Tn greutate
anhidra
1.5. valoare pH 6,01a8,0
1.6. continutul maxim de sedimente 225mgin25¢g
(particule arse)
2. Anumiti nivelul maxim admis de plumb 0,75 mg/kg
poluanti
3. Impuritati  |corpuri strdine (precum particule de absentn 25 g
lemn sau metal, fragmente de par sau
insecte)
4. Ingrediente |aditivi alimentari (agenti neutralizantihidroxizi sodiu,
auxiliare si de tamponare facultativi): .
. ’ . potasiu,
permise carbonati




fosfati calciu,

__ amoniu,
citrati .
magneziu
Caracteristici|5.1. miros arome si mirosuri straine foarte
organoleptice slabe;
5.2. aspectul Culoarea variaza de la alb la

crem; produsul nu trebuie sa
contind vreun bulgare care s
nu cedeze la apasarea usoara.

5.3 solubilitate

solubil aproape n totalitate Tn
apa distilatd, cu exceptia
cazeinatului de calciu.




NOTA DE FUNDAMENTARE
la proiectului Hotiararii Guvernului pentru aprobarea Cerintelor de calitate privind
cazeinele si cazeinatii destinati consumului uman

1. Denumirea sau numele autorului si, dupa caz, a/al participantilor la
elaborarea proiectului actului normativ

Proiectul Hotararii Guvernului pentru aprobarea Cerintelor de calitate privind
cazeinele si cazeinatii destinati consumului uman este elaborat de catre Ministerul
Agriculturii si Industriei Alimentare.

Subdiviziunea: Directia industria alimentara

2. Conditiile ce au impus elaborarea proiectului actului normativ

2.1. Temeiul legal sau, dupa caz, sursa proiectului actului normativ

Prezenta hotarare de Guvern este elaborata in temeiul art. 5 din Legea nr.
279/2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare
(Monitorul Oficial al Republicii Moldova, 2018, nr.7-17, art.54). Totodata, prevede
transpunerea Directivei (UE) nr. 2015/2203 a Parlamentului European si a Consiliului
din 25 noiembrie 2015 privind apropierea legislatiilor statelor membre cu privire la

cazeinele si cazeinatii destinati consumului uman si de abrogare a Directivel nr.
83/417/CEE a Consiliului in contextul realizarii obligatiilor republicii Moldova, care
rezultd din prevederile punctului 97, capitolul 12 ,,Siguranta alimentara, politici sanitare
si fitosanitare” din Planul National pentru Aderare, aprobat prin Hotararea Guvernului
nr. 306/2025. In conformitate cu pct.97, transpunerea Directivei (UE) nr. 2015/2203
urma initial sa fie realizata prin Ordin MAIA. La data de 11.11.2025, Proiectul de Ordin
a fost inclus spre examinare in sedinta Grupului de Lucru al Cancelariei de Stat pentru
reglementarea activitatii de intreprinzator. In cadrul sedintei, proiectul a fost retras de pe
ordinea de zi, motivul fiind invocat necorespunderea temeiului legal. Ulterior, in urma
analizei mai detaliate a legislatiei privind stabilirea temeiului legal, s-a hotarat ca
transpunerea Directivei trebuie realizata la nivel de hotarare de Guvern, si nu prin Ordin
ministerial.

2.2. Descrierea situatiei actuale si a problemelor care impun interventia, inclusiv
a cadrului normativ aplicabil si a deficientelor/lacunelor normative

Prezenta hotarare de Guvern este elaboratd in scopul protectiei sanatatii

consumatorilor si al asigurarii introducerii pe piata a produselor sigure pentru consumul
uman.

Cazeina reprezinta proteina predominanta din lapte, avand un continut bogat de
aminoacizi esentiali si o valoare nutritiva deosebita, ceea ce o face importantd atat in
alimentatia umana, cat si in industria alimentara.

In conformitate cu prevederile Directivei (UE) 2015/2203 privind cazeinele si
cazeinatii destinati consumului uman, sunt reglementate urmatoarele categorii de
produse:




e cazeina acidd comestibild: obtinutd prin spalarea si uscarea coagulului din lapte
degresat in urma unui proces de separare a acidului;

e cazeina cheag comestibild: obtinuta prin spalarea si uscarea coagulului din lapte
degresat in urma unui proces de separare care foloseste cheagul, o substanta
naturala produsa in stomacul bovinelor;

e cazeinati comestibili: obtinuti prin reactia cazeinei cu un agent de neutralizare
(schimband nivelul de aciditate), urmat de uscare.

Anexele la Directiva (UE) 2015/2203 stabilesc cerinte detaliate pentru cazeine si
cazeinati, precum continutul minim de proteine din lapte, nivelurile maxime admise
pentru anumite componente si indici de calitate. De asemenea, Directiva prevede ca, in
cazul in care continutul minim de proteine din lapte este depasit, acest fapt poate fi
mentionat pe eticheta produsului. Totodata, anexele enumerd substantele si aditivii
permisi in procesul de producere a cazeinei si cazeinatilor, inclusiv agentii de
neutralizare utilizati la obtinerea cazeinatilor.

Cazeina si cazeinatii nu se regasesc, de reguld, pe rafturile magazinelor destinate
consumatorilor obisnuiti, intrucat reprezintd materii prime utilizate in principal de
industria alimentara, nu produse pentru consum direct. Comercializarea acestor produse
are loc, 1n principal, in sistem B2B (business-to-business), fiind destinata intreprinderilor
de procesare a laptelui, producatorilor de suplimente nutritive. O exceptie o reprezinta
anumite suplimente proteice pentru sportivi, in care cazeina este deja prelucrata si
ambalata sub forma de produs finit, destinat consumului direct.

Cu toate acestea, reglementarile europene prevad cerinte de etichetare pentru
cazeine si cazeinati, avand in vedere:

1. Asigurarea trasabilitatii si sigurantei — eticheta garanteaza ca produsul corespunde
cerintelor legale privind compozitia (continut de proteine, umiditate, adaosuri
permise etc.) si poate fi utilizat In sigurantd in alimente.

2. Facilitarea comertului international — pentru a preveni barierele tehnice si a
permite recunoasterea reciprocd, este necesar ca ambalajele mari (saci, cutii,
recipiente) sa fie etichetate conform cerintelor.

3. Informarea operatorilor economici — etichetarea nu se adreseaza direct
consumatorului final, ci utilizatorilor industriali, care au nevoie de date clare
pentru a integra produsul in procesele de fabricatie.

In prezent, in Republica Moldova, cerintele privind cazeina si cazeinatii
comestibili sunt reglementate indirect prin acte legislative generale, precum Legea nr.
306/2018 privind siguranta alimentelor, Legea nr. 296/2017 privind cerintele generale
de igienda a produselor alimentare si Legea nr. 279/2017 privind informarea
consumatorului cu privire la produsele alimentare. Totusi, lipsesc reglementari specifice
referitoare la cerintele de calitate aplicabile cazeinei si cazeinatilor alimentari.

Din acest motiv, elaborarea Hotararii Guvernului pentru aprobarea Cerintelor de
calitate privind cazeinele si cazeinatii destinati consumului uman este necesara. Prin
aceasta hotarare va fi realizata transpunerea completa a cerintelor europene, ceea ce va
intdri controlul oficial, va proteja sanatatea publica si va introduce un cadru normativ
clar, favorabil trasabilitdtii si comercializarii produselor conform standardelor
internationale.

Totodata, potrivit datelor Biroului National de Statistica, pentru pozitiile tarifare
350110900 si 350190900 au fost inregistrate importuri, ceea ce confirmd prezenta
acestor produse pe piata nationala si necesitatea stabilirii unor cerinte de calitate clare.




In acest sens, situatia importurilor si exporturilor pentru perioada 2023 — octombrie 2025
este prezentata in tabelul de mai jos:

Anul Import, kg Export, kg
350110900 2023 0 0
2024 25,0 0
10.2025 0 0
350190900 2023 6200,0 0
2024 536,7 0
10.2025 135,0 0

3. Obiectivele urmarite si solutiile propuse

3.1 Principalele prevederi ale proiectului si evidentierea elementelor noi

Prezentul proiect de hotarare are urmatoarele obiective:

- asigurarea sigurantei alimentare — stabilirea unor cerinte de calitate specifice
pentru cazeine si cazeinati destinati consumului uman, in conformitate cu Directiva
(UE) 2015/2203 si CODEX STAN 290-1995 Standard pentru produse comestibile pe
baza de cazeine;

- armonizarea cadrului legislativ national — alinierea normelor nationale cu
legislatia europeana;

- protectia consumatorilor — asigurarea calitatii produselor lactate si a
suplimentelor nutritive care contin cazeind si cazeinati, prin stabilirea unor parametri
clari privind compozitia si siguranta alimentelor;
importatorilor si distribuitorilor de produse conform standardelor internationale pe
pietele externe;

- trasabilitate si informare — asigurarea trasabilitatii produselor si informarea
operatorilor economici prin cerinte clare de etichetare pentru cazeine si cazeinati,
prevenind practicile comerciale care pot induce in eroare.

Solutiile propuse vizeaza aprobarea unor cerinte de calitate specifice pentru
cazeine si cazeinati, care sa stabileasca tipurile de cazeind (acida si de cheag) si
cazeinati, criteriile minime $i maxime pentru proteine, umiditate, grasimi si alte
componente, precum si lista substantelor si aditivilor permisa pentru procesarea
cazeinei.

Proiectul de hotarare prevede, de asemenea, transpunerea Directivei (UE)
2015/2203 1n legislatia nationald, pentru armonizarea standardelor de calitate si
siguranta. Se stabilesc cerinte de etichetare pentru ambalajele de cazeina si cazeinati,
inclusiv pentru produsele destinate uzului industrial, in vederea asigurarii trasabilitatii
si sigurantei alimentare.

Prin prezentul act normativ sunt reglementate pentru prima data cerintele de
calitate aplicabile cazeinelor si cazeinatilor comestibili, creandu-se un cadru legal
coerent si previzibil pentru controlul oficial, fara a impune modificari structurale sau
institutionale in administratia publica.

3.2. Optiunile alternative analizate si motivele pentru care acestea nu au fost luate
in considerare

In contextul celor expuse, nu au fost identificate optiuni alternative viabile de
reglementare. Alte modalitati de solutionare a problemei nu ar asigura atingerea




obiectivelor urmarite, respectiv armonizarea cadrului normativ national cu standardele
internationale, asigurarea trasabilitatii si sigurantei produselor, precum si protectia
consumatorilor.

4. Analiza impactului de reglementare

4.1. Impactul asupra sectorului public

Adoptarea hotararii Guvernului privind aprobarea Cerintelor de calitate pentru
cazeinele si cazeinatii destinati consumului uman va avea un impact semnificativ asupra
sectorului public, in special in ceea ce priveste reglementarea si supravegherea pietei.
Implementarea acestor cerinte va sprijini autoritatile competente in monitorizarea
conformitatii produselor cu cerintele de calitate stabilite, contribuind astfel la protectia
consumatorilor si la prevenirea introducerii pe piata a produselor neconforme.

Modificarile propuse nu implica necesitatea modificarea altor acte normative si
nici nu presupun modificari structurale sau institutionale ale sistemului administratiei
publice.

4.2. Impactul financiar si argumentarea costurilor estimative

Implementarea proiectului nu necesita cheltuieli financiare.

4.3. Impactul asupra sectorului privat

Adoptarea hotararii Guvernului referitoare la aprobarea Cerintelor de calitate
privind cazeinele si cazeinatii destinati consumului uman va avea un impact pozitiv
asupra sectorului privat, in special asupra importatorilor si distribuitorilor de astfel de
produse. Aceasta este sustinuta de regulile stricte de etichetare, care asigura trasabilitatea
si conformitatea. Faptul ca produsele trebuie sa indeplineasca anumite cerinte de calitate
(Anexele nr.1 si nr.2) si cerinte stricte de etichetare, le oferd importatorilor un set clar de
reguli pentru a evita introducerea pe piatd a unor produse neconforme. Cerintele
specifice de calitate si etichetare (inclusiv indicarea cationilor pentru cazeinatii
comestibili si a continutului de proteine Tn amestecuri) contribuie la transparenta, ceea
ce, In general, consolideaza increderea consumatorilor.

4.4. Impactul social

4.4.1. Impactul asupra datelor cu caracter personal

Nu existd impact asupra datelor cu caracter personal, sau cel putin aceste norme
nu afecteaza acest domeniu.

4.4.2. Impactul asupra echitatii si egalitatii de gen

Nu existd impact asupra echitatii si egalitdtii de gen, sau cel putin aceste norme
nu afecteaza acest domeniu.

4.5. Impactul asupra mediului

Nu se identificd impact semnificativ asupra mediului.

4.6. Alte impacturi si informatii relevante

Nu este aplicabil

5. Compatibilitatea proiectului actului normativ cu legislatia UE




5.1. Masuri normative necesare pentru transpunerea actelor juridice ale UE in
legislatia nationala

In contextul integrarii Republicii Moldova in structurile europene, este esential ca
legislatia nationala sa fie aliniata cu normele si standardele Uniunii Europene. Proiectul
prevede transpunerea in legislatia nationala a Directivei (UE) 2015/2203 a Parlamentului
European si a Consiliului din 25 noiembrie 2015 privind cazeinele si cazeinatii destinati
consumului uman. Obiectivul principal al Directivei este de a armoniza cadrul juridic al
statelor membre in ceea ce priveste cerintele de compozitie, calitate si etichetare pentru
cazeine si cazeinati, astfel incat acestea sa poata circula liber pe piata europeand. Prin
urmare, proiectul urmareste stabilirea unor cerinte de calitate nationale aliniate la
standardele europene, care sa asigure calitatea si siguranta acestor produse si sa faciliteze
comertul international.

Gradul de compatibilitate a actului UE cu proiectul in cauzd este reflectat in
tabelul de concordantd elaborat conform prevederilor Regulamentului privind
armonizarea legislatiei Republicii Moldova cu legislatia Uniunii Europene aprobat prin
Hotararea de Guvern nr.1171/2018.

5.2. Masuri normative care urmaresc crearea cadrului juridic intern necesar pentru
implementarea legislatiei UE

Pentru punerea in aplicare a prevederilor Directivei (UE) 2015/2203, proiectul de
hotarare a Guvernului are drept scop stabilirea cerintelor de calitate prin includerea in
Cerinte de calitate privind cazeinele si cazeinatii destinati consumului uman a
specificatiilor privind tipurile de cazeina (acida si de cheag) si cazeinati, precum si a
nivelurilor maxime si minime admise pentru proteine, umiditate, grasimi, impuritati si
aditivi permisi.

6. Avizarea si consultarea publica a proiectului actului normativ

In scopul respectirii prevederilor Legii nr. 239/2008 privind transparenta in
procesul decizional, anuntul privind initierea procesului de elaborare a Proiectului de
hotarare a Guvernului a fost plasat pe pagina web oficiala a Ministerului Agriculturii si
Industrie Alimentare, compartimentul , Transparenta decizionala” si pe portalul
guvernamental (www.particip.gov.md) si poate fi accesat la linkul:
https://particip.gov.md/ro/document/stages/anunt-de-initiere-a-elaborarii-
proiectului-hotararii-guvernului-pentru-aprobarea-cerintelor-de-calitate-privind-
cazeinele-si-cazeinatii-destinati-consumului-uman/15515

Proiectul va fi publicat pentru consultari publice pe portalul particip.gov.md, cu
informarea autoritatilor publice centrale vizate, mediului de afaceri, inclusiv asociatiile
de profil si societatea civila.

7. Concluziile expertizelor

Proiectul va fi supus expertizei de compatibilitate de catre Centrul de Armonizare
a Legislatiei.

In conformitate cu art. 36 al Legii nr. 100/2017 cu privire la actele normative,
proiectul urmeaza sa fie supus expertizei anticoruptie de catre Centrul National
Anticoruptie.



https://particip.gov.md/ro/document/stages/anunt-de-initiere-a-elaborarii-proiectului-hotararii-guvernului-pentru-aprobarea-cerintelor-de-calitate-privind-cazeinele-si-cazeinatii-destinati-consumului-uman/15515
https://particip.gov.md/ro/document/stages/anunt-de-initiere-a-elaborarii-proiectului-hotararii-guvernului-pentru-aprobarea-cerintelor-de-calitate-privind-cazeinele-si-cazeinatii-destinati-consumului-uman/15515
https://particip.gov.md/ro/document/stages/anunt-de-initiere-a-elaborarii-proiectului-hotararii-guvernului-pentru-aprobarea-cerintelor-de-calitate-privind-cazeinele-si-cazeinatii-destinati-consumului-uman/15515

In conformitate cu art. 37 al Legii nr. 100/2017 cu privire la actele normative,
proiectul urmeaza sa fie supus expertizei juridice de cdtre Ministerul Justitiei.

8. Modul de incorporare a actului in cadrul normativ existent

Proiectul de hotarare de Guvern se emite pentru aprobarea Cerintelor de calitate
privind cazeinele si cazeinatii destinati consumului uman in conformitate cu prevederilor
Directivei (UE) 2015/2203. Astfel, actul normativ nu introduce noi reglementari, ci doar
transpune cerintele pentru cazeine si cazeinati, asigurand armonizarea legislatiei
nationale si evitand costuri suplimentare pentru operatorii economici si administratia
publica.

9. Masurile necesare pentru implementarea prevederilor proiectului actului
normativ

Implementarea proiectului de hotardre a Guvernului va fi realizatd de catre
Agentia Nationald pentru Siguranta Alimentelor (ANSA), prin mecanismele de
supraveghere si control al pietei, in conformitate cu prevederile Legii nr. 306/2018
privind siguranta alimentelor.

Secretar de Stat Andrian DIGOLEAN

Ex. Butnaru Olesea
Tel.022-204-540



TABEL DE CONCORDANTA
la proiectul Hotararii Guvernului pentru aprobarea Cerintelor de calitate privind cazeinele si cazeinatii destinati
consumului uman

1 Titlul actului UE, inclusiv cea mai recenta modificare, nr. CELEX
Directiva (UE) nr. 2015/2203 a Parlamentului European si a Consiliului din 25 noiembrie 2015 privind apropierea legislatiilor statelor

membre cu privire la cazeinele si cazeinatii destinati consumului uman si de abrogare a Directivei nr. 83/417/CEE a Consiliului,
CELEX: 32015L220, publicata in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene L 315 din 1 decembrie 2015.

2 Titlul proiectului de act normativ national
Proiectul hotirarii Guvernului pentru aprobarea Cerintelor de calitate privind cazeinele si cazeinatii destinati consumului uman

3 Gradul general de compatibilitate: compatibil

4 Autoritatea/persoana responsabila

5 Data intocmirii/actualizarii:

Actul Uniunii Europene Proiectul de act normativ national Gradul de | Obser
compatibil | vatii
itate

6 7 8 9
2. Prezentele cerinte reglementeaza cazeinele si | compatibil
Articolul 1 cazeinatii destinafi consumului uman, precum si

amestecurile din acestea.
Domeniu de aplicare

Prezenta directiva reglementeaza cazeinele si cazeinatii destinati
consumului uman, precum si amestecurile din acestea.

compatibil
Articolul 2

Definitii 3. In sensul prezentelor Cerinte se aplicd
urmatoarele definitii:

In sensul prezentei directive, se aplica urmatoarele definitii:




\./Q_)A

(b)

(©)

»cazeina acida comestibila” Tnseamna un produs lactat obtinut
prin separarea, spalarea si uscarea coagulului acid precipitat
din lapte degresat si/sau din alte produse obtinute din lapte;

inseamna un produs lactat
obtinut prin separarea, spalarea si uscarea coagulului din lapte
degresat si/sau din alte produse obtinute din lapte; coagulul se
obtine prin reactia cheagului sau a altor enzime de coagulare;

»cazeina cheag comestibild”

,cazeinati comestibili” inseamna un produs lactat obtinut prin
reactia cazeinei comestibile sau a coagulului de cazeina
comestibila granulatd cu agenti de neutralizare, urmata de
uscare.

3.1.cazeina acida comestibila - produs
alimentar obtinut prin separarea, spalarea si uscarea
coagulului acid precipitat din lapte degresat si/sau din
alte produse obtinute din lapte;

3.2.cazeina cheag comestibila - produs
alimentar obtinut prin separarea, spalarea si uscarea
coagulului din lapte degresat si/sau din alte produse
obtinute din lapte; coagulul se obtine prin reactia
cheagului sau a altor enzime de coagulare;

3.3. cazeinati comestibili - produs alimentar
obtinut prin reactia cazeinei comestibile sau a
coagulului de cazeina comestibila granulata cu agenti de
neutralizare, urmata de uscare.

Articolul 3

Obligatiile statelor membre

Statele membre iau masurile necesare pentru a se asigura ca:

(a)

(b)

produsele lactate definite la articolul 2 pot fi comercializate
sub denumirile mentionate la articolul respectiv numai daca
respecta normele stabilite de prezenta directiva si standardele
stabilite In anexele I si II; si

cazeinele si cazeinatii care nu respecta standardele stabilite in
anexa I sectiunea I literele (b) si (c¢), Tn anexa I sectiunea II

4. Produsele definite la pct. 3 din prezentele
cerinte sunt denumiri de produse alimentare care pot fi
comercializate sub denumirile mentionate la articolul
respectiv numai daca respecta prevederile prezentelor
cerinte, precum si indicii de calitate stabiliti in
anexele nr. 1 sinr. 2.

8. Cazeinele si cazeinatii care nu respectd
cerintele stabilite Tn anexa

nr. 1 Tabelul nr.1 pct. 2 si pct. 3, in anexa nr. 1 Tabelul
nr. 2 pct. 2 si pct. 3 sau in anexa nr. 2 pct. 2 si pet. 3 la
prezentele cerinte nu sunt folositi la prepararea
alimentelor si, atunci cand sunt comercializati Tn mod

compatibil
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literele (b) si (c) sau in anexa II literele (b) si (c) nu sunt
folosite la prepararea alimentelor si, atunci cand sunt
comercializate in mod legal cu alta destinatie, sunt denumite si
etichetate astfel incat cumparatorul sa nu fie indus in eroare
privind natura, calitatea sau destinatia prevdzuta pentru
utilizarea lor.

legal cu alta destinatie, sunt denumiti si etichetati astfel
incat cumparatorul sa nu fie indus in eroare privind
natura, calitatea sau destinatia prevdzutd pentru
utilizarea lor.

Articolul 4 Etichetarea

1) Mentiunile urmatoare sunt marcate pe ambalajele, recipientele sau
etichetele produselor lactate mentionate la articolul 2 cu caractere usor
vizibile, lizibile clar si indelebile:

denumirea produselor lactate astfel cum este stabilita la articolul 2 literele
(a), (b) si (c), In cazul cazeinatilor comestibili Impreund cu o indicatie
privind cationul sau cationii, astfel cum se prevede in anexa Il punctul (d);
(a) denumirea produselor lactate astfel cum este stabiliti la articolul 2
literele (a), (b) si (c), in cazul cazeinatilor comestibili impreund cu o
indicatie privind cationul sau cationii, astfel cum se prevede in anexa II
punctul (d);

(b) Tn cazul produselor comercializate sub forma de amestec:

(i) mentiunea ,,amestec de ...” urmata de denumirile diverselor produse
care alcatuiesc amestecul, In ordine descrescatoare dupd greutate;

(if) o indicatie privind cationul sau cationii, astfel cum sunt enumerati in
anexa Il litera (d), In cazul cazeinatilor comestibili;

(i) continutul de proteine in cazul amestecurilor contindnd cazeinati
comestibili;

9.1n cadrul etichetirii, mentiunile urmitoare
sunt marcate pe ambalajele, recipientele sau etichetele
produselor mentionate la pct. 3 cu caractere usor
vizibile, lizibile clar si indelebile:

9.1. denumirea produselor astfel cum este
stabilitd lapct. 3, in cazul cazeinatilor comestibili
impreuna cu o indicatie privind cationul sau cationii,
astfel cum se prevede Tn anexa nr. 2 pct. 4 la prezentele
cerinte de calitate;

9.2. cantitatea neta a produselor, exprimata in
kilograme sau grame;

9.3. numele sau denumirea comerciala si adresa
operatorului din sectorul alimentar sub a carui denumire
ori denumire comerciald se comercializeaza produsul
sau ale importatorului;

9.4. in cazul produselor importate din tari terte,
denumirea térii de provenienta;

9.5. identificarea lotului produselor sau data de
productie.

compatibil
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(c) cantitatea netd a produselor, exprimata 1n kilograme sau grame;

(d) numele sau denumirea comerciala si adresa operatorului din sectorul
alimentar sub a carui denumire sau denumire comerciala se
comercializeaza produsul sau, daca operatorul din sectorul alimentar
respectiv nu are sediul in Uniune, ale importatorului pe piata Uniunii;
(e) in cazul produselor importate din tari terte, denumirea tarii de
provenienta;

(f) identificarea lotului produselor sau data de productie.

10. Denumirea produselor alimentare, in cazul
produselor comercializate sub forma de amestec:

10.1. mentiunea "amestec de . . ." urmata de

denumirile diverselor produse care alcatuiesc
amestecul, In ordine descrescatoare dupa greutate;

10.2. o indicatie privind cationul sau cationii,
astfel cum sunt enumerati in anexa nr. 2 pct. 4, in cazul
cazeinatilor comestibili;

10.3. continutul de proteine, 1in cazul

amestecurilor continand cazeinati comestibili.

11. Prin derogare de la prevederile pct. 7.3., pct. | compatibil
Prin derogare de la primul paragraf, mentiunile prevazute la litera (b) 6.2, pgt 6.3. si pet. 6.4.,Amen}uun1le pot fi marcate
e ) T i numai intr-un document de insotire.
punctul (iii) si la literele (c), (d) si (e) de la primul paragraf pot fi marcate
numai intr-un document de insotire.
12. Este interzisd comercializarea pe teritoriul | compatibil

(2) Un stat membru interzice comercializarea pe teritoriul sdu a
produselor lactate definite la articolul 2 literele (a), (b) si (c) daca
informatiile mentionate la alineatul (1) primul paragraf din prezentul
articol nu sunt marcate intr-un limbaj usor de inteles de catre cumparatorii
din statul membru unde sunt comercializate aceste produse, cu exceptia
cazului 1n care astfel de informatii sunt furnizate de cétre operatorul din
sectorul alimentar prin alte mijloace. Mentiunile in cauza pot fi marcate in
mai multe limbi.

Republicii Moldova a produselor definite la pct. 3, daca
informatiile mentionate la pct. 6 si pct.7, nu sunt
marcate in limba romana, in conformitate cu prevederile
art. 13 alin. (1) si alin. (2) din Legea nr. 279/2017
privind informarea consumatorului cu privire la
produsele alimentare, cu exceptia cazului in care astfel
de informatii sunt furnizate de cétre operatorul din
sectorul alimentar prin alte mijloace. Mentiunile in
cauza pot fi marcate in mai multe limbi.
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(3) In cazul in care continutul minim de grasimi din lapte stabilite in anexa
I sectiunea I litera (a) punctul 2, in anexa I sectiunea II litera (a) punctul 2
si in anexa II litera (a) punctul 2 este depasit in produsele lactate definite in
articolul 2, acest lucru poate fi marcat in mod corespunzator pe ambalajele,
recipientele sau etichetele produselor, fara a se aduce atingere altor
prevederi ale dreptului Uniunii.

13. In cazul in care continutul minim de grasimi
din lapte stabilite in anexa nr. 1 Tabelul nr.1 pct.1.2.,
Tabelul nr. 2 pct. 1.2. si in anexanr. 2 pct. 1.2. la
prezentele cerinte este depasit in produsele alimentare
definite la pct. 2, acest lucru poate fi marcat in mod
corespunzator pe ambalajele, recipientele sau etichetele
produselor.

compatibil

Articolul 5

Delegarea de competente

Comisia este imputernicitd sa adopte acte delegate in conformitate cu
articolul 6 pentru a modifica standardele stabilite in anexele | si |l pentru a
tine seama de evolutia standardelor internationale in domeniu si de

progresul tehnic.

Prevederi
UE
neaplicabile
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Articolul 6

Exercitarea delegarii

(1) Competenta de a adopta acte delegate este conferitd Comisiei in
conditiile prevazute la prezentul articol. Este deosebit de important ca,
inainte de adoptarea actelor delegate mentionate la articolul 5, Comisia sa
isi urmeze practica curenta si sa desfasoare consultari cu experti, inclusiv

cu expertii din statele membre.

(2) Competenta de a adopta actele delegate mentionate la articolul 5 este
conferitda Comisiei pentru o perioada de cinci ani de la 21 decembrie 2015.
Comisia prezinta un raport privind delegarea de competente cel tarziu cu
noua luni inainte de incheierea perioadei de cinci ani. Delegarea de
competente se prelungeste in mod tacit cu perioade de timp identice, cu
exceptia cazului in care Parlamentul European sau Consiliul se opun
prelungirii respective cel tarziu cu trei luni inainte de incheierea fiecarei

perioade.

(3) Delegarea de competente mentionata la articolul 5 poate fi revocata
oricand de Parlamentul European sau de Consiliu. O decizie de revocare
pune capat delegarii de competente specificate in decizia respectiva.
Decizia produce efecte din ziua care urmeaza datei publicarii acesteia
in Jurnalul Oficial al Uniunii Europenesau de la o datd ulterioara
mentionata in decizie. Decizia nu aduce atingere actelor delegate care sunt

deja in vigoare.

Prevederi
UE
neaplicabile




(4) De indata ce adopta un act delegat, Comisia il notifica simultan




Parlamentului European si Consiliului.

(5) Un act delegat adoptat in temeiul articolului 5 intrd in vigoare numai in
cazul in care nici Parlamentul European si nici Consiliul nu au formulat
obiectiuni in termen de doua luni de la notificarea acestuia catre
Parlamentul European si Consiliu sau in cazul in care, inaintea expirarii
termenului respectiv, Parlamentul European si Consiliul au informat
Comisia ca nu vor formula obiectiuni. Respectivul termen se prelungeste

cu doua luni la initiativa Parlamentului European sau a Consiliului.




Articolul 7

Transpunere

(1) Statele membre asigura intrarea in vigoare a actelor cu putere de lege
si a actelor administrative necesare pentru a se conforma prezentei
directive pana la 22 decembrie 2016. Statele membre informeaza de indata

Comisia in acest sens.

Atunci cand statele membre adopta respectivele acte, acestea includ o
trimitere la prezenta directiva sau sunt insotite de o astfel de trimitere la
data publicarii lor oficiale. Statele membre stabilesc modalitatea de

efectuare a acestei trimiteri.

(2) Comisiei 1i sunt comunicate de catre statele membre textele
principalelor dispozitii de drept intern pe care le adopta in domeniul

reglementat de prezenta directiva.

Prevederi
UE
neaplicabile

Articolul 8

Abrogare
Directiva 83/417/CEE se abroga de la 22 decembrie 2016.

Trimiterile la directiva abrogata se considera trimiteri la prezenta directiva
si se interpreteaza in conformitate cu tabelul de corespondenta din anexa
[l

Prevederi
UE
neaplicabile




Prevederi

Articolul 9 UVE
neaplicabile
Intrarea in vigoare
Prezenta directiva intra in vigoare in a douazecea zi de la data publicarii
in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene.
Prevederi
Articolul 10 i
neaplicabile
Adrese
Prezenta directiva se adreseaza statelor membre.
Anexa nr. 1 la Cerinte de | compatibil

ANEXA |
CAZEINE COMESTIBILE

I. STANDARDE APLICABILE CAZEINELOR ACIDE
COMESTIBIL

(a) Factori importanti privind compozitia

1. |Continut maxim de apa 12 % din greutate

2. |Continutul minim de proteina de lapte 90 % din greutate

calculat pe extractul uscat

calitate privind cazeinele si cazeinatii
destinati consumului uman

CAZEINE COMESTIBILE

Tabelul nr.1 Indici de calitate aplicabili cazeinelor
acide comestibile

Nr. [Parame (Indicatori 'Valoarea admisa
d/o |tri




din care continut minim de cazeina 95 % din greutate

3. |Continutul maxim de grasime din lapte 2 % din greutate

4. |Aciditatea titrabila maxima exprimata in ml (0,27
de solutie decinormala de hidroxid de sodiu

per g

5.  |Continutul maxim de cenusa (inclusiv P20s)[2,5 % din greutate

6. |Continutul maxim de lactoza anhidra 1 % din greutate

7. |Continutul maxim de sedimente (particule [22,5mgin25g
arse)

(b) Contaminanti

Continutul maxim de plumb 0,75 mg/kg

(c) Impuritati

Corpuri straine (precum particulele [nulin 25g
de lemn, metal, fragmente de par sau

insecte)

(d) Adjuvanti tehnologici, culturi de bacterii si ingrediente autorizate

1. acizi:
— acid lactic
— acid clorhidric

— acid sulfuric

Princip
alii
paramet
ri
fizico-
chimici

1.1 continutul
maxim de umiditate

12% in greutate

1.2 continutul
minim de proteing
din lapte, calculat pe
baza extractului
uscat

90% Tn greutate

din care continutul
minim de cazeina

05% Tn greutate

1.3. continutul
maxim de grasime
din lapte

2% n greutate

1.4, aciditatea|
maxima titrabildl
maxima exprimata
in ml de solutie
decinormala de
hidroxid de sodiu
per gram

0,27

L.5. continutul
maxim de cenusd
(inclusiv P20s)

2,5% in greutate




— acid citric
— acid acetic
— acid ortofosforic

2. culturi de bacterii care produc acid
lactic

3 zer
(e) Caracteristici organoleptice

1. Miros lipsit de mirosuri straine.

Culoarea variazd de la alb Ia
crem; produsul nu trebuie sa
contind vreun bulgdre care sd nu

2. Aspect

cedeze la apasarea usoara.

1.6. continutul
maxim de lactozj
anhidra

1% 1n greutate

1.7. continutul
maxim de sedimente
(particule arse)

22,5mgin25g

Anumit
i
poluant
i

nivelul maxim de

plumb

0,75 mg/kg

Impurit
ati

corpuri straine
(precum particule de
lemn sau metal,
fragmente de par sau
insecte)

absent in 25 g

Ingredi
ente

auxiliar
e
permise

4.1. Adjuvantifacizi lactic,

tehnologici clorhidric,
sulfuric, citric,
acetic,
ortofosforic

4.2. culturilculturi bacteriene

bacteriene producdtoare de acid

lactic




4.3. ingredientezer

permise
5. |Caracte 5.1. miros lipsit de mirosuri
ristici straine
organol
eptice 5.2, aspectul Culoarea variaza de la

alb la crem; produsul
nu trebuie sd contind
aglomerari care sd nu
se desfacda sub o
usoara presiune.

compatibil
Il. STANDARDE  APLICABILE CAZEINELOR  CHEAG | Tabelul nr.2 Indici de calitate aplicabili cazeinelor
COMESTIBILE cheag comestibile

(a) Factori importanti privind compozitia

1. Continut maxim de apa [12 % din greutate Nr. [Parametr|Indicatori 'Valoarea admisa
: d/o |i
2. Continutul minim de {84 % din greutate
proteind de lapte 1. [Principal|l.1. continutull12% Tn greutate
calculat pe extractul ii maxim de
uscat parametr umiditate
) ) | % di i fizico
din care coninutu 95 % din greutate chimici [1.2. continutul84% n greutate
3. Continutul maxim de 2 % din greutate din lapte, CaICUIa'_[
<. . pe baza extractului
grasime din lapte
uscat




4. Continutul maxim de  [7,5 % din greutate
cenusa (inclusiv P20s)

S. Continutul maxim de (1 % din greutate
lactoza anhidra

arse)

6. Continutul maximde [15mgin25g
sedimente (particule

(b) Contaminanti

Continutul maxim de plumb 0,75 mg/kg
(c) Impuritati
Corpuri straine (precum particulele |nulin 25 g

de lemn, metal, fragmente de par sau
insecte)

(d) Adjuvanti tehnologici

— cheag care indeplineste cerintele Regulamentului (CE) nr. 1332/2008;

— alte enzime de coagulare a laptelui care indeplinesc cerintele

Regulamentului (CE) nr. 1332/2008.

(e) Caracteristici organoleptice

1. Miros ‘Lipsit de mirosuri strdine.

din care continutul
minim de cazeina

95% 1n greutate

1.3. continutul
maxim de grasime
din lapte

2% 1n greutate

1.4. continutul
minim de cenusd
(inclusiv P20s)

7,5% n greutate

L.5. continutul
maxim de lactozj
anhidra

1% Tn greutate

1.6. continutul
maxim de
sedimente

(particule arse)

15mgin25g

IAnumiti
poluanti

nivelul maxim
admis de plumb

0,75 mg/kg

[mpuritat
i

corpuri straine
(precum particulele
de lemn, metal,
fragmente de par
sau insecte)

absent in 25 ¢

cheag




‘Culoarea variaza de la alb la crem; produsul nu
trebuie sa continad vreun bulgare care sa nu cedeze

2. Aspect

la apasarea usoara.

Ingredie enzime alimentarejalte  enzime  de
nte care respectajcoagulare a laptelui
auxiliare [cerintele Hotararii
permise |Guvernului
nr.1056/2016  cu
privire la aprobarea|
Regulamentului
sanitar privind
enzimele
alimentare;
5. |Caracteri5.1. miros lipsit de mirosuri
stici straine
organole
ptice  [5.2. aspectul Culoarea variazi de la|
alb la crem; produsul
nu trebuie sa contind
aglomerdri care sa nul
se desfacd sub o
usoard presiune.

ANEXA 11
CAZEINATII COMESTIBILI
STANDARDE APLICABILE CAZEINATILOR COMESTIBILI

(a) Factori importanti privind compozitia

1. Continut maxim de apa 8 % din greutate

Anexa nr. 2 la Cerinte de

calitate privind

cazeinele si cazeinatii

destinati consumului uman
CAZEINATI COMESTIBILI

Tabelul nr.3 Indici de calitate aplicabili

cazeinatilor comestibili

compatibil




Nr.
d/o

Parametri

Indicatori

'Valoarea admisa

2. Continutul minim de proteina din {88 % din greutate
lapte, calculat pe extract uscat
din care continut minim de cazeina (95 % din greutate

3. Continutul maxim de grasime din |2 % din greutate
lapte

4. Continutul maxim de lactoza 1 % din greutate
anhidra

5. \Valoare pH 6,0 1a 8,0

6. Continutul maxim de sedimente  [22,5mgin 25 ¢
(particule arse)

(b) Contaminanti

Continutul maxim de plumb 0,75 mg/kg

(c) Impuritati

Corpuri straine (precum particulele [nul in 25 g

de lemn, metal, fragmente de par sau

insecte)

(d) Aditivi alimentari

(agenti neutralizanti si de tamponare facultativi)

hidroxizi de sodiu

carbonati potasiu

fosfati calciu

Principalii
parametri
fizico-
chimici

1.1. continutul
maxim de
umiditate

8% in greutate

1.2. continutul
minim de proteine
din lapte, calculat
pe baza extractului
uscat

88% 1n greutate

din care continutul
minim de cazeina

05% Tn greutate

1.3. continutul
maxim de grasime
din lapte

2% 1n greutate

1.4. continutul
maxim de lactozdl
anhidra

1% in greutate

1.5. valoare pH

6,0 1a 8,0

1.6. continutul
maxim de
sedimente

22,5mgin25g

(particule arse)




citrati amoniu

magneziu

(e) Caracteristici

1. Miros : Arome si mirosuri

straine foarte
slabe.

2. Aspect : Culoarea variaza de la alb la crem; produsul nu
trebuie sa contind vreun bulgare care sa nu
cedeze la apasarea usoara.

3. Solubilitate : Solubil aproape in totalitate in apa distilata, cu

exceptia cazeinatului de calciu.

Anumiti  |nivelul maxim|0,75 mg/kg
poluanti [admis de plumb
Impuritdti [corpuri strainefabsent in 25 g
(precum particule
de lemn sau metal,
fragmente de par
sau insecte)
Ingredient [aditivi  alimentarilhidroxizi sodiu,
e auxiliarel(agenti .
) S , potasi
permise  neutralizanti si delcarbonati U
tamponare ’
facultativi): fosfati
calciuj
citrati amon
u,
magne
ziu
Caracte  [5.1. miros arome si  Mirosur|
. straine foarte slabe;
ristici
organo
leptice
5.2. aspectul Culoarea variaza d¢

la alb la

sd contind

crem;
produsul nu trebui¢
vreun

h
)




bulgire care si nu
cedeze la apasareq
Usoara.

5.3 solubilitate

solubil aproape in
totalitate in apa
distilata, cu exceptia
cazeinatului de
calciu.

ANEXA 111

TABEL DE CORESPONDENTA

Directiva 83/417/CEE a|Prezenta directiva
Consiliului

Articolul 1 Articolele 1si 2
Articolul 2 Articolul 3

Articolul 3 Articolul 3

Articolul 4 alineatul (1)

Articolul 4 alineatul (1) primul

paragraf

Articolul 4 alineatul (2) primul

paragraf

Articolul 4 alineatul (2)

Prevederi
UE
neaplicabile




Articolul 4 alineatul (2) al doilea

Articolul 4 alineatul (1) al doilea

paragraf paragraf
Articolul 5 —
Articolul 6 alineatul (1) —
Articolul 6 alineatul (2) —
Articolul 7 —
Articolul 8 —
Articolul 9 —
Articolul 10 —
Articolul 11 —

— Articolul 5
— Articolul 6
Articolul 12 Articolul 7
— Articolul 8
— Articolul 9
Articolul 13 Articolul 10




Anexa | sectiunea |

Articolul 2 literele (a) si (b)

Anexa | sectiunea |

Anexa | sectiunea |

Anexa | sectiunea lll

Anexa | sectiunea |

Anexa Il sectiunea |

Articolul 2 litera (c)

Anexa Il sectiunea |l

Anexa |

Anexa Ill




MINISTRY
OF AGRICULTURE
AND FOOD INDUSTRY OF THE
REPUBLIC OF MOLDOVA

MINISTERUL
AGRICULTURII
SI INDUSTRIEI ALIMENTARE
AL REPUBLICII MOLDOVA

MD-2005, mun. Chisinau, bd. Stefan cel Mare si Sfant, 162
Tel.: (022) 204 512; Fax.: (022) 220 748, E-mail: cancelaria@maia.gov.md

18.12.2025 Nr. 12-02/73/3471
Lanr din

Cancelaria de Stat
CERERE

privind inregistrarea de catre Cancelaria de Stat a proiectului hotararii de Guvern pentru
aprobarea Cerintelor de calitate privind cazeinele si cazeinatii destinati consumului uman

Nr.

ort Criterii de inregistrare Nota autorului

1. | Categoria si denumirea proiectului | Proiectul hotararii de Guvern pentru
aprobarea Cerintelor de calitate privind
cazeinele si cazeinatii destinati consumului
uman

2. | Autoritatea care a elaborat proiectul | Ministerul Agriculturii si Industriei
Alimentare

3. | Justificarea depunerii cererii Proiectul este elaborat in conformitate cu
prevederile Legii nr. 279/2017 privind
informarea consumatorului cu privire la
produsele alimentare (Monitorul Oficial al
Republicii Moldova, 2018, nr. 7-17,
art.54) si Legii nr.306/2018 privind
siguranta alimentelor (Monitorul Oficial
al Republicii Moldova, 2019, nr. 59-65,
art.120).

4. | Referinta la documentul de Proiectul mentionat este elaborat in
planificare care prevede elaborarea | vederea implementarii prevederilor
proiectului (PNA, PND, PNR, alte punctului 97, capitolul 12 ,,Siguranta
documente de alimentara, politici sanitare si fitosanitare”
planificare sectoriale) din Planul National pentru Aderare, aprobat
prin Hotdrarea Guvernului nr. 306/2025.



mailto:cancelaria@maia.gov.md

5. | Lista autoritatilor si institutiilor a
cdror avizare este necesara

=

Ministerul Finantelor

2. Ministerul Dezvoltarii Economice si
Digitalizarii

3. Ministerul Sanatatii

4. Agentia Nationald pentru Siguranta
Alimentelor

5. Consiliul Concurentei

6. Centrul de armonizare a legislatiei

6. | Termenul-limita pentru depunerea
avizelor/expertizelor

10 zile lucratoare

7. | Persoana responsabila de
promovarea proiectului

Olesea Butnaru,

Consultant principal,

Directia Industrie Alimentara,

tel.: (+373 22) 204 540

e-mail: olesea.butnaru@maia.gov.md

8. | Anexe

1. Proiectul hotararii de Guvern pentru
aprobarea Cerintelor de calitate privind
cazeinele si cazeinatii destinati consumului
uman

2. Nota de fundamentare la proiectul
hotararii Guvernului;

3. Tabelul de concordanta la proiectul
hotararit Guvernului;

9. | Data si ora depunerii cererii

18.12.2025

10. | Semnatura

Secretar general al Ministerului

Ex.: Olesea Butnaru
Tel.: 022 204 540

Sergiu GHERCIU



mailto:olesea.butnaru@maia.gov.md
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